
MENÚMENÚ





T E Q U E Ñ O S  D E  P O L L O  O  D E
J A M Ó N  Y  Q U E S O  | $  1 4 . 9 0 0  

P A P A  A  L A  H U A N C A Í N A  
|  $ 2 3 . 9 0 0

Masa de wanton, rellena de pollo o
jamón y queso. Acompañado de
guacamole o crema de ají amarillo.

Aguacate relleno de pollo con
verduras cocidas, y mayonesa.

W A N T A N E S  D E  C E R D O  
| $  1 5 . 9 0 0  

P A L T A  R E L L E N A  |  $ 2 4 . 9 0 0

Wantones rellenos de cerdo en
ajonjolí y soya. Acompañados de una
salsa agridulce.

Papitas cocidas, bañadas en una
salsa de queso y ají amarillo. 

A N T I C U C H O S  |  $ 2 5 . 9 0 0

Corazón de res marinado a 24 horas
y parrillados. Acompañados de papa
y maíz choclo.  Ají anticuchero.

ENTRADASENTRADAS

E N S A L A D A  C E S A R
|  $ 2 4 . 9 0 0

Lechuga, vinagreta de queso,
crutones, nuestro pollo a la brasa y
queso parmesano.



C E V I C H E  C L Á S I C O  
|  $  2 5 . 9 0 0  

T I R A D I T O  |  $ 2 7 . 9 0 0

Dados de pescado marinados en leche
de tigre. Cebolla, camote, canchita y
choclo.

Tres cevichitos; clásico, en rocoto y en
ají amarillo. 

C E V I C H E  M I X T O
|  $  3 3 . 9 0 0  

T R I O  C E V I C H E R O
|  $  5 3 . 9 0 0

Cevichito de pescado y mariscos en
leche de tigre.

Láminas de pescado en ají amarillo y
leche de tigre. Choclo, canchita y
camote. 

C E V I C H E  D E  R O C O T O
|  $  2 6 . 9 0 0

Dados de pescado marinados en
leche de tigre y punto de rocoto.

CEVICHESCEVICHES





C A U S A  D E  P O L L O
|  $ 2 4 . 9 0 0

C A U S A  A C E V I C H A D A
|  $  3 0 . 9 0 0

Puré de papa amarilla, aromatizado en
ají amarillo y limón. Cama de aguacate
y pollo desmechado en mayonesa del
casa. 

Tres causas; de camarones salteados
en salsa golf, de pollo en mayonesa
de la casa y pescado en oliva. 

C A U S A  D E  P E S C A D O  
|  $  3 1 . 9 0 0  

T R I L O G I A  D E  C A U S A S  
|  $  5 6 . 9 0 0

Sobre nuestra causa; aguacate y
pescado desmechado en mayonesa de
la casa y, salsa de oliva. 

La fusión de dos favoritos; la causa y el
ceviche.

C A U S A  D E  A T Ú N  |  $ 2 6 . 9 0 0

Sobre nuestra causa; aguacate y atún
en zarza chalaca, con toques de salsa
acevichada. 

CAUSASCAUSAS



E M P A N A D A S  D E  C A R N E  
|  $  2 0 . 9 0 0  

A L I T A S  B B Q  

Alitas en salsa anticuchera
caramelizada, servidas con una zarza
chalaca. Con tajadas de plátano
chip.

P I Q U E O  P A R A  D O S  
| $  3 9 . 9 0 0  

A L I T A S  A N T I C U C H E R A S  

Alitas, chorizo, tequeños y platano
maduro.

Las tradicionales; Alitas bañadas en
nuestra salsa BBQ. Acompañadas con
papas a la francesa.

A L I T A S  M I Y A G I  

Alitas apanadas, bañadas con
nuestra salsa oriental "Miyagi",
acompañadas con wantón.

PARA PICARPARA PICAR

A L I T A S  A C E V I C H A D A S  

Alitas bañadas en una salsa
acevichada al estilo Nikkei. Con
bastones de camote.

A L I T A S  X  6  U .  |  $ 2 2 . 9 0 0
A L I T A S  X  1 2  U .  |  $ 4 2 . 9 0 0



N U E S T R O  P O L L O  A  L A
B R A S A  

Con mas de 70 años de tradición en el
Perú. Nuestro pollo es marinado durante
48 horas en ajíes y especias nativas que
lo hacen único y especial.

EL REY DEEL REY DE
LA CASALA CASA

Un pollo

S O L I T A R I O A LA PERUANA

$ 45.900 $ 77.900
Medio pollo $ 24.900
1/4 de pollo $ 13.900

$ 43.900
$ 21.900

En solitario: Nuestro pollito solito, sin
complementos. Con salsas.
A la Peruana: Se come con papas
familiares, ensalada y salsas. 





COMPLEMENTOSCOMPLEMENTOS

Papas artesanales

P E R S O N A L F A M I L I A R

$  7 . 9 0 0 $  3 0 . 9 0 0
Camote $  7 . 9 0 0
Platano maduro $  7 . 0 0 0 $  2 4 . 0 0 0
Papa criolla $  6 . 5 0 0 $  1 8 . 0 0 0
Yuca frita $  6 . 5 0 0 $  2 0 . 0 0 0
Porcion de canchita $  2 . 5 0 0
Ensalada clásica

Ensalada del campo

$  4 . 0 0 0

$  4 . 9 0 0

$  1 1 . 0 0 0

$  1 3 . 9 0 0

$  2 6 . 9 0 0



ARROCESARROCES

Chaufa sencillo

P E R S O N A L F A M I L I A R

$  1 1 . 9 0 0 $  2 9 . 9 0 0
Chaufa de pollo $  2 0 . 9 0 0
Chaufa de cerdo $  2 4 . 9 0 0 $  6 4 . 9 0 0
Chaufa de mariscos $  2 7 . 9 0 0 $  8 5 . 9 0 0
Arroz blanco $  4 . 5 0 0 $  1 3 . 5 0 0

Arroz salteado al wok, con salsa de ostras y soya. Cebollín y tortilla de
huevo.

$  5 9 . 9 0 0

Arroz verde peruano $  4 . 5 0 0 $  2 5 . 9 0 0





A J Í  D E  G A L L I N A  | $  2 8 . 9 0 0  

L O M O  S A L T A D O  Y
T A L L A R I N E S  E N
H U A N C A I N A  |  $ 4 0 . 9 0 0

Crema espesa de ajíes y pollo
desmechado. Acompañado de papa
cocida y arroz. 

Nuestra version del calentado. Fríjoles
con arroz en salsas de ajíes.
Acompañado de lomo saltado y
tajadas. 

E L  M O S T R I T O  | $  2 7 . 9 0 0  

T A C U  T A C U  D E  L O M O
S A L T A D O  |  $  4 2 . 9 0 0

Un cuarto de pollito a la brasa, arroz
chaufa y papitas.

Nuestro lomo saltado, acompañado
de tallarines en salsa a la huancaína.

L O M O  S A L T A D O  |  $  3 7 . 9 0 0

Lomo de res salteado al wok en salsas
orientales, con tomate y cebolla.
Servido con arroz y papitas.

LOSLOS
PERUANAZOSPERUANAZOS

Pídelo a lo pobre (huevo frito y
maduro) + $ 5.000 



A R R O Z  C O N  M A R I S C O S  
|  $ 4 9 . 9 0 0

T A L L A R I N E S  V E R D E S  
|  $ 3 0 . 9 0 0

Arroz cremoso, en salsa de ajíes y
mariscos, en una sazón bien criolla.

P E S C A D O  A  L O  M A C H O  
|  $ 5 9 . 9 0 0

N U G G E T S  D E  P O L L O  Y
P A P A  A  L A  F R A N C E S A  
|  $ 2 5 . 9 0 0

Filete de pescado bañado en una
salsa marinera, con mariscos.
Acompañado de arroz y yuca frita. 

Pollo crocante. Servido con tallarines
en una salsa a base de queso,
albahaca y espinaca. 

T A L L A R I N  S A L T E A D O  D E
P O L L O  |  $ 2 4 . 9 0 0

LOSLOS
PERUANAZOSPERUANAZOS

Pollo, vegetales y pasta salteados al
wok, en salsas orientales. Cambialo
por lomo de res + $ 8.000 





E L  C H I C K Ú  | $  2 8 . 9 0 0  

Pollito a la brasa, aguacate y tomate en
pan ciabatta, mayonesa de la casa y
crema de ají amarillo. Acompañado de
papas artesanales.

L A  A T R A V E D I D A  | $  2 9 . 9 0 0  

Pollo crocante, lechuga, tomate,
camote frito, cebolla en pluma.
Bañada atrevidamente en una salsa
acevichada. Acompañada con chips
de platano tajado. 

Pollito a la brasa desmechado en
mayonesa de la casa, un poco apio
picado. Cama de lechuga y papitas
al hilo en pan Brioche. Servido con
papas a la francesa.

E L  D E S M E C H A D O  | $  2 4 . 9 0 0  

SANDUCHESSANDUCHES



GASEOSASGASEOSAS

I N C A  K O L A  | $  1 8 . 5 0 0

G I N G E R  3 0 0  M L .  |  $  7 . 8 0 0

C O C A  C O L A  3 0 0 M L .  
|  $  7 . 8 0 0  

A G U A  M A N A N T I A L
|  $  5 . 5 0 0

C O C A  C O L A  S / A  3 0 0  M L .
|  $  7 . 8 0 0

S O D A  3 0 0  M L .  |  $  6 . 0 0 0

A G U A  M A N A N T I A L  G A S
|  $  5 . 0 0 0



BEBIDAS NATURALESBEBIDAS NATURALES

Limonada natural

P E R S O N A L L I T R O

$  6 . 0 0 0 $  1 4 . 5 0 0
Limonada de coco $  1 0 . 0 0 0
Limonada de yerbabuena $  7 . 0 0 0
Limonada cerezada $  7 . 0 0 0
Chicha morada $  7 . 9 0 0 $  2 3 . 9 0 0
Jugos naturales: 
Fresa, mango, mora,
guanábana o maracuya.

$  8 . 5 0 0 $  1 9 . 0 0 0



CERVEZASCERVEZAS
C E R V E Z A  C U S Q U E Ñ A  
| $  2 5 . 9 0 0

C E R V E Z A  C L U B  C O L O M B I A
|  $  9 . 9 0 O

C E R V E Z A  C O R O N A  
|  $  1 2 . 9 0 0  

C E R V E Z A  S T E L L A  A R T O I S
|  $  1 3 . 9 0 0

Michelada + $2.000
(Limón, salsa inglesa, soya picante y
Tajín).
Chelada + $1.000
(limón y sal).

LICORESLICORES
P I S C O  Q U E I R O L O  
Q U E B R A N T A  7 5 0  M L .  
|  $  1 4 0 . 0 0 0   

S H O T  D E  P I S C O  |  $  1 5 . 9 0 0  

B U C H A N A N S  D E L U X E   1 2 ,
7 5 0 M L .  
|  $  3 0 0 . 0 0 0  

B U C H A N A N S  S H O T  
|  $  3 5 . 1 0 0  



daiquiri |$ 23.900 

COCTELESCOCTELES
P I S C O  S O U R  | $  2 6 . 9 0 0  

M A R A C U Y A  S O U R  
|  $  2 6 . 9 0 0  

C H I L C A N O  D E  P I S C O  
|  $  2 4 . 9 0 0  

C H I C H A  M O R A D A  S O U R  
|  $  2 6 . 9 0 0  

G I N  T O N I C  |  $  2 6 . 9 0 0  

M O J I T O  | $  2 5 . 9 0 0  

M A R G A R I T A  | $  2 5 . 9 0 0  

T I N T O  D E  V E R A N O
|  $  2 4 . 9 0 0  

D A I Q U I R I  | $  2 3 . 9 0 0  

De fresa, mango o maracuya.



VINOSVINOS

V I N O  T I N T O  T A R A P A C A
R E S E R V A  7 5 0  M L .
|  $ 1 3 5 . 0 0 0

Cabernet Sauvignon. Copa $ 29.900

Viña Tarapacá, antiguamente llamada
Viña de Rojas y Viña Zavala, ​ es una
viña y bodega chilena, fundada en Isla
de Maipo, por Francisco de Rojas y
Salamanca, en 1874.

V I N O  B L A N C O  T A R A P A C A
7 5 0  M L .  
|  $ 1 2 7 . 9 0 0 0

Sauvignon Blanc. Copa $ 26.900

J A R R A  D E  S A N G R Í A  
|  $ 5 5 . 9 0 0



POSTRESPOSTRES
S U S P I R O  A  L A  L I M E Ñ A  
|  $  1 6 . 9 0 0  

C A F É  |  $  6 . 5 0 0

Base de dulce de leche con merengue,
aromatizado en oporto.

C H O C O T E J A S  | $  4 . 7 0 0  

A R O M Á T I C A  |  $  5 . 0 0 0

De pisco, guindos, picanas o coco.

B R O W N I E  C O N  H E L A D O  
|  $  1 4 . 9 0 0  

C H U R R O S  8  U .  |  $  7 . 9 0 0  

Acompañados de salsa de chocolate.

Adiciona helado por: $ 4.500

BEBIDASBEBIDAS
CALIENTESCALIENTES






