CAFE ORGANICO 80% TYPICA 20% BOURBON
V4 T
G A FE COCHAPAMPA - CUSCO [

ET G H 0 G 0 LA I Sus cafetales ubicados entre los 1780 y 2300 msnm. le dan a este café —
su fina acidez balanceada, con aromas a cerezo y chocolate bitter. ;

CAFES g

///, HOT DRINKS COLD DRINKS
L ESPRESSO 7.50 COLD BREW [FO R e
//i{/ Café de extraccion en frio durante 12hrs.
e DOPPIO 8.50
i COLD BREW 13.00
G AMERICANO 8.50 Con leche de almendra o coco
///f//; MACCHIATO 9.00 FRAPPE DE CAFE 16.00
7 o CAPPUCCINO 10.00 @ CARAMEL FRAPPE 17.00

LATTE 11.50 AFFOGATO 17.00
Café doppio con una bola
MOCHA 16.00

de helado artesanal

COMPRA METODOS

SIETE V60 14.00

CAFES P
Y UNO Reclama tu cuponera al comprar un café”. PRENSA FRANCESA 16.00

“Junta tus sellos para poder canjear tu café gratis, CHEMEX 18.00

ES G RAT'S incluye desde espresso hasta latte.
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ADICIONALES
bt = | CAFE +3.00 ICED +2.00
. =X - Con leche de almendra o coco Cualquier tipo de café o té
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CHOCOEATES MILKSHAKES
/""/// = \\\
&  CALENTE 17.00 MILKSHAKE DE CAFE  19.00 \<
P MILKSHAKE DE FRESA  19.00 \ :
~ _  FRAPPE 18.00 \
= MILKSHAKE DE OREO  19.00 9
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INFUSIONES

NATURALES

MATCHA LATTE

Té verde de origen chino

CANELA 12.00
Té negro con naranja, canela y anis estrella

FRUTOS ROJOS 28010
Fresas, moras, frambuesas, pasas, manzanas y flores

ALMENDRA 12.00
Dulces almendras carameladas con un toque de canela

MANGO 12.00
Blend frutal de mango, fresas, papaya y pasas

MANZANILLA 12.00
Manzanilla, flores y cascaras de naranja, flores de lima, manzanas, jengibre

HIERBA LUISA 12.00
Lemon grass, manzana y céascara de naranja

TETERA 22.00

(Eligir infusion)

NATURALES

FRUTOS ROJOS 16.00 NARANJA 13.00
Fresas, blueberries y zumo de naranja

, MANDARINA 16.00
SANDIA 15.00 4
Sandfa, mango y zumo de naranja PINA GOLDEN 14.00
LUCUMA 17.00 PAPAYA 14.00
Pulpa de licuma con leche y nibs de cacao FRESA 14.00
SO NLats . R FRESA CON LECHE  16.00

ocoa, mantequilla de mani, platano y leche

VERDE DETOX 16.00 e i

Pepino, pifa, espinaca, kion y zumo de naranja

BEBIDAS =

St LIMONADA 11.00 R \
- Clésica o con hierba buena T GOS \ob
: LIMONADA FROZEN 13.00 ,
\ Clasica o con hierba buena CERVEZA ARTESANAL 18.00 %
\ AGUA 4.00 VINO POR COPA 22.00
\ Con gas o sin gas San Mateo Tinto o blanco de la casa
\ GASEOSA 5.00 BOTELLA DE VINO 95.00 %
Inca Kola o Coca Cola Tinto o blanco de la casa ///
|
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CAFE
i1 CHOCOLAT

TORTAS @ EII aRu'?é,\r:ltIifoutiramisu italiano con mascarpone o

TARTA DE QUESO 22.00
TORTA DE CHOCOLATE 18.00 Tarta espafiola con base delgada de galletas,

. p relleno de queso crema y un toque de queso azul
La mejor torta de chocolate hiimeda, rellena a y q “

con fudge y manjar, cubierta de trufa rayada conitextiiraicremosa

TORTA DE ZANAHORIA 18.00 CHEESECAKE DEL DIA 220

) Horneado a base de galletas de vainilla:
Repleta de frutos secos, rellena con una fina capa . 5
. o ) Frutos rojos / mango con salsa de maracuya /
de manjar y bainada con frosting de queso

pecanas con caramelo salado
T e VLV ED 200 CREMA VOLTEADA 16.00
izcocho rojo de vainilla con un toque de cacao,

- . Suave y cremosa con salsa de caramelo
relleno y baiado de frosting de queso

@ TORTA DE FRESAS 19.00 PIE DE LIMON 15.00

- : . e ’ El toque exacto de &cido y dulce con merengue suizo
> Bizcocho humedo de vainilla relleno de manjar y fresas q y 9

TORTA DE PECANAS 16.00 CROCANTE DE MANZANA 16.00

. . Manzanas horneadas con masa crocante
Discos de merengue con relleno de manjar

y pecanas picadas GLUTEN FREE CROCANTE DE BERRIES 16.00

Compota de frambuesa, fresa, zarzamora y blueberries
con avena crocante, endulzada con panela VEGANO

MAS TEA TIME

Disfrutar de momentos increibles con tus postres favoritos

PIONONO DE CHOCOLATE 14.00 CINNAMON ROLLS 10.00
Relleno de manjar y fudge BROWNIE . 28.00
TRENZA DE NUTELLA 10.50 + bola de helado artesanal + café
@ MUFFIN DEL DIA 10.00 BABKA de nutella, decorado con pistachos
TORTA™ 25.00
BROWNIES 10.50 MACARRONES 5.00 i R e Gl
. Dellcioso brownie melcochado Chocolate/ frambuesa /caramelo salado /
con trozos de pecanas vainilla / limén / pistacho TE PARA DOS 70.00

= 04 mini croissant de queso y jamén +
04 mini ciabatta de pollo deshilachado con
pecanas + 03 trufas a escoger + 03 guargueros

*Elige el café de tu preferencia desde espresso hasta latte.

e ** Escoge entre las tortas zanahoria, red velvet o fresa.




ALFAJOR CLASICO 8.50 PIE DE LIMON 15.00
El original, tapas de galleta crocante de harina, relleno con manjar =
. CROCANTE DE LUCUMA 16.00
ALFAJOR DE LUCUMA 11200 Pura licuma, acompafiado de ganache de cacao de 55%
Tapas de galleta crocante de harina, relleno de manjar
o o T e @ CROCANTE DE CHIRIMOYA 16.00
Con manjar, almendras en laminas y chocolate, decorado con merengues
ALFAJOR DE PISTACHO 15.00 £
@ Tapas de galleta crocante de harina, relleno de manjar @ SUSPIRO A LA LIMENA 14.00
de pistacho y coronado con trocitos de pistacho Abase de dulce de leche y yemas de huevos con merengue de vino oporto encima
ALFAJOR DE CHOCOLATE 13.00 @ CHOCOFRAMBUESA GLUTEN FREE 16.00
Alfajor de crema de avellanas, bafiado en cacao al 55% Bizcocho de cacao, mousse de chocolate al 65%, salsa de fresa y frambuesa
GUARGUERO 3.00 MOUSSE DE CHOCOLATE SUGAR AND GLUTEN FREE 15.00
Postre tipico peruano relleno de manjar A base de huevos y cacao al 60% y decorado con rulos de chocolate
CHOCOCHIP 10.00 BOLSA DE CACHITOS 12.00 KEKE DE PLATANO
Galleta con chispas de chocolate al 60% de cacao Galletas en forma de cachitos "
con castanas y cubiertas de chocolate KEKE DE LIMON
COOKIES DE TRIPLE CHOCOLATE 8.00
Chocolate bitter, chocolate blanco y chocolate BOLSA DE GALLETAS KEKE DE BLUEBERRIES
de leche con trozos de pecanas DE PECANAS 12.00 Hecho a base de queso crema con frumbuesa
y blueberries, con glasé de limon
GALLETAS RELLENAS 14.00 BOLSA DE GALLETAS 12.00
Nutella / manjar / oreo con mantequilla de mani / A base de harina de coco, almendras y KEKE DE NARANJA
canela con chocolate blanco arroz con panela: de arandanos con castafas Con frambuesas decorado con crema de naranja
z o chocolate GLUTEN FREE y crocante de avena
GALLETON DE AVENA 9.50

Con trozos de chocolate

IBIEILAIDIOE

ARTESANALES

BOLA DE HELADO 13.00
Vainilla francesa, almendrado o nutella

HELADO EN VASITO 14.00
Variedad de sabores

SANDWICH DE HELADO 15.00

Galleton artesanal relleno: chocobrownies /
avellana / dulce de leche / fresa con chips

TRUFAS Y CHOCOLATES

TRUFA

Chocolate bitter o chocol

CHOCO NUEZ
Nuez entera bafiada en ¢
bitter y rellena de manjar

CHOCO ALMENDRAS

CONO PRALINE
Chocolate de leche relleno de
trocitos de almendras acarameladas

3.50

ate blanco

3.50
hocolate
ROCA DE CHOCOLATE
Trozos de almendras acarameladas
con pecanas, bafiadas en chocolate bitter

7.50
3.50

Almendras enteras bafiadas

en chocolate bitter

CONO DE CREMA
DE AVELLANA

VEGANTEJAS 5.00
Détiles orgénicos, mantequilla
de mani, pecanas, bafado con chocolate

3.50 bitter y sal de maras VEGANO

Chocolate bitter relleno de nutella
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8.50
9.00
11.00

11.00




V4
GAFE PAN DE MASA MADRE
T Con 36 horas de fermentacion y harinas sin aditivos
ET G H 0 G U LAT hace que reduzca el contenido de gluten.

BRUNCH

SMOOTHIES BOWLS

YOGURT 17.50

Yogurt natural, almendras, granola bafiada en miel, frutos rojos AQAI BOWL : ) ) 26.00
y miel de maple Acai, platano, blueberries, pifia golden y zumo de naranja
ENSALADA DE FRUTAS 17.50 MATCHA BOWL 22.00
Pifia golden, sandia, uva verde, granola bafiada en miel, Polvo de matcha, pldtano, mango, espinaca y leche de coco

frutos rojos y dressing de naranja y canela
TOPPINGS: Platano, blueberries, fresas, granola bafiada en miel
WAFFLES 24.00 y coco rayado

Con frutos rojos y miel de maple

AVENA HUEVOS REVUELTOS 22.00
Huevos revueltos con jamén ahumado, queso gouda <o
BOWL DE PLATANO Y BERRIES 17.00 y tostadas de pan campesino multigrano con matequilla
Avena multisemillas, leche de almendra, platano,
fresas y blueberries, endulzado con miel de maple HUEVOS PASADOS 22.00
Huevos pasados con espinaca, tomates cherries, queso parmesano
BOWL DE CHOCOLATE 20.00 y tostadas de pan campesino multigranos con matequilla
Avena multisemillas, leche de almendra, cocoa,
platano, mantequilla de mani, blueberries, fresa, EMPANADA 7.50
nibs de cacao y coco rayado, endulzado con miel de maple Pura carne sin cebolla

s S e
PANES

CANASTA DE PAN 14.00
Surtido de panes: mini ciabattas y mini croissants 6 tostadas de pan campesino multigranos
con mantequilla y mermelada de sauco

BREAKFAST

Disfruta de un buen desayuno en cualquier
momento del dia.

CROISSANT CLASICO 7.50
S TOSTONES CON MANI 24.00
CROISSANT MIXTO 18.00 3 . = + café”
Jamén ahumado, queso crema, queso cuartirolo y mermelada de aguaymanto S
CROISSANT ALMENDRADO 10.00 = RANCIOS DAL SR 18.00
2 unidades de pancitos + café

CROISSANT CON NUTELLA 14.00

N0 ENSALADA DE FRUTAS 22.00
PAN DE CHOCOLATE 8.50 \N + jugo de naranja natural mediano
PANCITOS DEL SUR 5.00 ‘ TOSTONES DE PALTA 2750
Aceituna negra / queso paria /aceituna verde con queso /champifiones con queso / cabanossi + jugo de naranja natural mediano + café*
PACK PANCITOS X4

“Elige el café de tu preferencia desde espresso hasta latte.
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TOSTONES SANDWICHES

PAN CAMPESINO MULTIGRANO DE MASA MADRE

TOSTONES CON PALTA 18.00 BUTIFARRA 19.00
Con mozzarella y palta Pan ciabatta artesanal, con jamén del pais artesanal, sarsa de cebolla
con rocoto, mayonesa y lechuga
@ TOSTONES CON PALTAY HUEVO PONCHADO 25.00
Con palta, tomates secos y huevo ponchado PAN CON POLLO 18.00
> Pan ciabatta artesanal, pollo deshilachado con pecanas, mayonesa y lechuga
TOSTONES CON MANI 18.00 g
Con mantequilla de mani, platano, miel de maple, almendras @ BRIOCHE DE JAMON DE PECHUGA DE PAVO 28.50
Pan Brioche con miel, queso Bocconcini, pistachos , jamén de pechuga

y mermelada de sauco
de pavoy arugula

TOSTONES DE CAPRESSE 23.00
Albahaca, tomates cherries, mozzarella y aceite de oliva CIABATTA ARTESANAL 27.00
Chorizo espafol, queso manchego, mostaza dijon, tomate seco y aceite de oliva
TOSTONES DE HUMMUS 25.00
BAGUETINO ARTESANAL 27.50

Con hummus clésico de garbanzos, palta, pepino japonés
y garbanzos crocantes

TOSTONES DE SALMON 30.00 BAGUETINO BEEF 27.50

Salmén ahumado, queso crema, palta, alcaparras y aceite de oliva Roast beef, champifiones, queso gouda, sweet pickles, lechuga y mayonesa

Jamon serrano, queso manchego, lechuga, mostaza dijon y aceite de oliva

promMo |- ENSALADAS
LUNCH TIME S =

Mix de lechuga con aruigula, blue cheese, tomates cherries, pecanas, jamoén serrano

Tiempo de parar y disfrutar de un buen almuerzo en cualquier momento del dia. y canasta de tostadas
POLLO 30.00
CREMA 28.00 LASAGNA 45.00 Mix de lechuga, pollo deshilachado, palta, queso parmesano, pecanas y canasta de tostadas
+ hambuerguesa vegana de osobuco con pan al ajo +
al plato (elegir’) + una limonada” una copa de vino BEEF 30.00
Mix de lechuga con espinaca, roast beef, queso gouda, champifiones, mani, cranberry
* ELEGIR: deshidratado y canasta de tostadas
Crema de zapallo o espinaca. Hamburguesa de Frijoles negros y quinua / garbanzos y espinacas / lentejas y -
champifiones . Limonada clésica o con hierba buena. SALMON 3 2 . 0 O
Mix de lechuga, salmén ahumado, pepino japonés, ajonjoli, palta, alcaparras, queso de cabra
y canasta de tostadas
e De espinaca o zapallo SALADOS
BB e HAMBURGUESA VEGANA AL PLATO 13.00 PASTEL DE ACELGA 17.00
< Frijoles negros y quinua / garbanzos y espinacas / b= —Elelasico de acelga con huevo
e lentejas y champinones
R —PASTEL DECHOCLO 18.00
SPRING ROLLS VIETNAMITA 28.00 Hecho a base de granosi\ernos de choclo peruano, sin harina y relleno con carne
Papel de arroz, langostinos, lechuga, mix de col y zanahoria, palta, L oebe R
16.00

pepino y salsa de mani vietnamita i QU JICHE DE- ALCACH@EA =l
o Fondos de alcachofa\con poro e

QUlCHE DE CAPRESSE

LASAGNA DE OSOBUCO 35.00
Osobuco cocido por 4 horas a fuego lento, hongos de Porcén
y vino tinto acompafado con pan al ajo

16.00

PIQUEOS PIQUEO DE HUMMUS
+ 2 copas de vino
Es tiempo de relajarse y disfrutar CERVEZA ARTESANALES

QUESO BRIE_ 3 A el momento a cualquier hora del dia 4 botellas de cervezas a elegir
5 ”_Queso Brie, | untado b%qu 0 crema, orone}do con nuec i s N ( + maniy garbanzos crocantes)
da

cranberrlesym?r{;qn to




