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SASHIMI

Salmon: 4 cortes de salmon.
Pesca del dia: 4 cortes de pesca del dia.
Bonito: 4 cortes de bonito.

Ebi: 4 cortes de langostino.

NIGIRI

Salmén:_2 unidades de corte de salmon
sobre bolita de arroz.

Pesca del dia: 2 unidades de corte de
pesca del dia sobre bolita de arroz.

Bonito: 2 unidades de corte de bonito sobre
bolita de arroz.

Ebi: 2 unidades de corte de langostino sobre
polita de arroz.

S/. 23

S/. 21

S/. 16

S/. 13



HOSOMAKIS 8 cortes S/. 18

Hosokatsu: Relleno de ajonjoli blanco, kiuri y
ole]gli(e}

Hosoki: Relleno de ajonjoli blanco y Kiuri.

Hososake: Relleno de ajonjoli blaco, cebolla china
grillada y salmon.

Hosofry: Relleno de queso crema y salmon.
Envuelto en tempura.

GUNKAN

Salmon: 2 unidades de tartare de salmon S/ s
sobre bolita de arroz envuelta con alga nori.

Pesca del dia: 2 unidades de tartare de
pesca del dia sobre bolita de arroz envuelta
con alga nori.

Bonito: 2 unidades de tartare de bonito sobre S/ 15
bolita de arroz envuelta con alga nori.

Ebi: 2 unidades de tartare de langostino sobre
bolita de arroz envuelta con alga nori.




TEMAKI S/. 15

Acevichado: Relleno con langostino empanizado,
palta, bonito, togarashi, cebolla china. Acompanado
de salsa acevichada.

Cali: Relleno con palta, salmon, queso crema'y
ajonjoli negro.

Tartare: Relleno de palta, queso crema, tartare mix
acv y cebolla china.

POKES MedianoS/. 27 ~ Grande S/. 34

Cevi poke: Cama de arroz, Kiuri, camote crocante,
palta, bonito y chalaquita. Acompanado de salsa
acevichada.

Sake poke: Cama de arroz, palta, zanahora, kiuri,
brotes y salmon, cubierto con ajonjoli negro y blanco.
Acompanado de salsa mayo shoyu.




POKES

Veggie poke: Cama de lechuga, champinones con
cebolla caramelizada, palta, zanahoria, tomate, col'y
alga nori. Acompanado de salsa ponzu.

Tartare poke: Cama de arroz, col, palta, tartare mix,
choclo dulce, gari, furikake Acompanado de salsa
shoyu o tare.

Tropical poke: Cama de arroz, col, mango, palta, ebi
fural, camote crocante, hojas de culantro.
Acompanado de salsa de tumbo.

Karui poke: Cama de arroz, ebi blanqueado,
zanahoria, rabanito, Kiuri, brotes, col, hojas de culantro.
Acompanado de salsa ajo culantro.

|ZAKAYA

Mediano S/. 27 ~ Grande S/. 34

Ebi furai: 6 unidades de langostinos al panko. S/, 20
Acompanado con salsa acevichada, mayo
shoyu o de tumbo.




MAKIS 5cortesS/. 18 ~ 10 cortes S/. 28

Acevichado: Relleno de langostino empanizado vy
palta. Cubierto con laminas de pescado, togarashi,
cebolla china y salsa acevichada.

Furai: Maki empanizado, relleno de queso crema, palta,
tartare de salmon.

California: Relleno de salmon, palta y queso crema.
Cubierto con semillas de ajonjol.

Veggie: Maki envuelto en alga nori, relleno de kiuri,
zanahoria, palta, esparrago blangueado.

Chalaquita Roll: Relleno de langostino empanizado,
queso crema, esparrago blangueado. Cubierto con
laminas de pescado, sopleteado con salsa de ostion y
chalaquita humeda.

TBT:Relleno de langostino empanizado y palta. Cubierto
con laminas de salmon, togarashi y salsa de mayo shoyu.

Volcan: Relleno de tartare de bonito mayo, kiuri y
queso crema. Cubierto con togarashi y salsa black spicy.

Inka: Relleno de langostino blanqueado, palta y queso
crema. Cubierto con ajonjoli negro y togarashi.



MAKIS 5cortesS/. 18 ~ 10 cortes S/. 28

Katsu: Relleno de bonito, palta, lechuga. Cubierto con
tentaksu.

Parmesan: Relleno de queso crema, palta y cebolla
china grillada. Cubierto y sopleteado con langostinos
blangueado y mix de queso.

Lemén: Relleno con langostino empanizado y lechuga.
Cubierto con lamina de salmon, sopleteado con mix de
quesos, gotas y gajos de limon.

Parrillero: Relleno de langostino empanizado, queso
crema y esparrago blangueado. Cubierto con laminas
de pescado y sopleteado con chimichurri atomatado.

Avocado: Relleno de langostino empanizado, queso
crema y tenkatsu. Cubierto y sopleteado con palta y
ajonjoli negro.

FUTO: Maki envuelto de alga nori, relleno de ajonjoli
blanco, queso crema, hongo shitake, kiuri, lechuga,
cebolla china grillada y langostino empanizado.

Tartare: Maki envuelto de alga nori en tempura, relleno
de queso crema y palta. Cubierto con tartare mix acv.

ADICIONALES c/u-S/2

SALSAS: Acevichado, Shoyu, Taré, Ponzu, Mayo
Shoyu, Spicy Black, Gari, Wasabi, Tumbo, Ajo
Culantro.




