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¿ S a b í a s  q u e  S i l l a o  e s  l a  m a n e r a  c o t i d i a n a  

y  c o l o q u i a l  q u e  u s a m o s  l o s  p e r u a n o s  p a r a  

r e f e r i r n o s  a  l a  s a l s a  d e  s o j a ?

E n  e s t a  c a r t a ,  l l e v a m o s  P e r ú  c o m o  b a n d e r a  

f u s i o n á n d o l o  c o n  l a  c o c i n a  d e  o r i g e n  c a n t o n é s .  

A q u í  s e  c o c i n a  c h i f a ,  t é r m i n o  p r o v e n i e n t e  d e l  

i d i o m a  c h i n o   y  q u e  s i g n i f i c a   l i t e r a l m e n t e  

" c o m e r  a r r o z "  p e r o  l o  m á s  i m p o r t a n t e  p a r a  

n o s o t r o s  e s  e l  p r o d u c t o  p e r u a n o :  

e l  r e y  d e  t o d o s  n u e s t r o s  p l a t o s .

C o m o  s e  d i c e  e n  P e r ú . . .

# Te E n c a n t a l á
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C h o n  K u n  a l  p a n k o  d e  m a r i s c o s  -  3 U
Pulpo, vieiras, calamar, langostinos, bambú y zanahoria.  

C h o n  K u n  d e  v e r d u r a s  y  c e r d o  -  3 U
Panceta de cerdo a la barbacoa china, apio, zanahoria,  
cebolla,  canela china y salsa de curry.

S i u  K a o  F r i t o  -  3 U
Cinta de lomo de cerdo con langostinos y seta tonku.

W a n t a n  F r i t o  -  6 U   
Relleno con pollo,  zanahoria y bambú.

S i u  M a i  d e  C a r n e  -  3 U
Lomo de ternera, matay, cha choy y ci lantro.

S i u  M a i  d e  P o l l o  -  3 U
Pechuga de pollo,  zanahoria,  apio, ci lantro y bambú.

S i u  M a i  d e  C e r d o  -  3 U
Cinta de lomo de cerdo, langostinos y seta tonku.

S i u  M a i  I b é r i c o  d e  B e l l o t a  -  3 U
Cinta de lomo de cerdo ibérico de bellota,  
seta shitake y ci lantro.

9 €

1 1 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

1 2 €

Huevo Lácteo Glúten Sésamo Soya Pescado

Molusco Crustáceo Setas Futos Secos Frutos Rojos



VERDURAS
1 2 €

1 2 €

V e r d u r a s  c o n  T o f u  &  A l m e n d r a s  d e  C a j u
Brocoli ,  choy san, col china, wanyi,  ho lan tao, champiñones, 
pimiento rojo, tofu, pak choi,  tofu fr i to y anacardo salteados 
al  wok con salsa de ostras.

L o n  H o n  C h a y   
Verduras Chinas Salteadas, wanyi,  hongo tonku, baby corn y 
ho lan tao tofu fr i to,con salsa de ostras.

(pregunta por la opción sin gluten)

Huevo Lácteo Glúten Sésamo Soya Pescado

Molusco Crustáceo Setas Futos Secos Frutos Rojos

SOPAS
S o p a  F u c h i  F u
Consomé de pollo,  espárragos, clara de huevo
y pimienta blanca.
 

S o p a  W a n t a n
Fondo de pollo con choy san, col china y wantán 
rel leno de zanahoria y bambú.

1 1 €

1 2 €
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Huevo Lácteo Glúten Sésamo Soya Pescado

Molusco Crustáceo Setas Futos Secos Frutos Rojos

(pregunta por la opción sin gluten)
CHAUFAS

TALLARINES

A e r o p u e r t o  S i l l a o
Arroz fr i to y salteado al  wok con tal larines, gambas y pollo,  
acompañados con tort i l la chifera y wantan crocante. 

S a m  S e n  
Arroz fr i to al  wok con lomo de cerdo asado, langostinos, pollo,  
cebolla china y tort i l la de huevo.

E s p e c i a l  d e  M a r i s c o s  
Arroz fr i to al  wok con, calamar, pulpo, langostinos, vieiras, 
cebolla china, tal lo de brócoli  al  vapor y clara de huevo.

V e r d u r a s
Arroz fr i to al  wok con champiñones, ho lan tao, cebolla china 
y choy san.

1 6 €

1 9 €

1 8 €

1 4 €

S a  H o  F a n  J u g o s o
Tallarines blancos salteados al  wok con solomil lo de ternera, 
ho lan tao, cebolla roja y pimenton con salsa de ostras. 

L u m i n g  
Tallarines guisados con berenjena, lomo de cerdo asado 
y salsa de ostras.

Ta l l a r i n  S a l t a d o  
Tallarines salteados al  wok con salsa de ostras, pollo,  brócoli ,  
choy san, ho lan tao, col china y champiñones.

1 8 €

1 6 €

1 8 €



D
IM

 S
U
M

Huevo Lácteo Glúten Sésamo Soya Pescado

Molusco Crustáceo Setas Futos Secos Frutos Rojos

CARNES

C e v i c h e  C h i f e r o
Dados de Corvina salvaje marinados con leche de t igre emulsionada con
ají  amari l lo peruano, rocoto, gamba roja,  encurtidos e hi los de wantan.

D o r a d a  S i l l a o  ( p e s c a  e n t e r a )
Cocida al  vapor con salsa de soja especial  de la casa, 
shitake, ci lantro y cebolla china.

C o r v i n a  S i l l a o
Fileteada Cocida al  vapor con salsa de soja especial  de la casa,
shitake, ci lantro y cebolla.

C o r v i n a  Ta u s í
Cocida al  vapor con salsa tausí,  salsa de ostras, jengibre,
cebiolla china y ajo.

2 2 €

2 2 €

24 €

2 2 €

PESCADOS
(pregunta por la opción sin gluten)

K a m  L u  W a n t a n
Cebolla,  pimiento y ho lan tao salteadas con cerdo, langostinos, 
pollo,  piña y huevo de codorniz sobre cama de wantán fr i to rel leno 
de pollo,  bambú y zanahoria con salsa tamarindo especial  de la casa.

G a m b o n e s  c o n  a l m e n d r a s
Salteados al  wok con anacardos, matay, zanahoria y apio.

C h i  J a u  K a y
Muslo de pollo fr i to con salsa de frejoles de soja (salsa mensí) ,  
sésamo blanco y salsas de ostras

T i p a k a y
Filete de pechuga de pollo fr i ta con salsa de tamarindo especial  
de la casa.

P o l l o  c o n  O s t i ó n
Pollo salteado en salsa de ostras con champiñones, brócoli  
y seta tonku.

C e r d o  K i n t o u
Cinta de lomo de cerdo fr i to con, ho lan tao, melocotón, pimiento
rojo y salsa barbacoa china especial  de la casa.

L o m o  S a l t a d o  C h i f e r o
Solomil lo salteado al  wok con salsa de soja,  salsa de ostras acompañado
de pimiento rojo, ho lan tao, bambú, col china, tomate, cebolla,  aj í
amari l lo y cebolla china, servido con arroz con choclo.

 

1 6 €

1 8 €

1 5 €

1 5 €

1 6 €

1 8 €

24 €



PISCO

BAR

SOURS
P i s c o  s o u r  c l á s i c o
Pisco quebranta, l ima, sirope, clara y angostura

M a r a c u y á  s o u r
Pisco, l ima, maracuyá, clara y angosturas

C h i c h a  s o u r
Pisco acholado, midori ,  l ima, sirope, clara 
y chicha morada

Ly c h e e  S o u r
Pisco, l icor de lychee, sirope de lychee, clara y l ima

S o u r  d e  P e p i n o  
Pisco midori ,  pepino, l ima y angosturas cítr icas

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

CHILCANOS
1 1 €

1 1 €

1 1 €

1 1 €

1 1 €

C h i l c a n o  c l á s i c o
Pisco quebranta, l ima, angosturas y ginger ale

C h i l c a n o  d e  m a r a c u y á  &  j e n g i b r e
Pisco quebranta, l ima, maracuyá y jengibre

C h i l c a n o  d e  f r e s a  p i c a n t e
Pisco acholado, fresa, rocoto, l ima, taj ín y angosturas

C h i l c a n o  c a p i t á n
Pisco acholado, Amaro, vermut,  l ima y jengibre

C h i l c a n o  M a í z  M o r a d o
Pisco quebranta, maíz morado, l ima, jengibre y bitter de cacao.
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BAR

COCTELES
M o j i t o  Ly c h e e
Ron, sirope de Lychee, l ima, menta y soda

M o j i t o  C l á s i c o
Ron Havana 3 años, gajos de l ima, hierbabuena, azúcar,  
soda y hielo pi lé

D a r k  &  S t o r m y
Ron oscuro Sailor Sherry,  ginger beer,  l ima y angostura

R u m  &  D r e a m s
Ron oscuro, l icor de cacao, zumo de naranja y sirope 
de chocolate blanco

C o s m o p o l i t a n
Vodka, Cointrau, l ima cordial ,  zumo de arándano y angostura

B l o d y  M a r y  T u s a n
Vodka, premezcla con toques de asia y zumo de tomate

M o s k o u  M u l l e
Vodka, ginger beer,  l ima y jengibre

G a n g s  O f  C h i c a g o
Bourbon, l ima, sirope, vino de rioja y angosturas

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 1 €

1 1 €

1 1 €

1 1 €

1 1 €

SIN ALCOHOL
C h i c h a  m o r a d a
M a r a c u y á  &  c o c o  f r o z e n
L i m o n a d a  d e  Ly c h e e
P e p i n o ,  l i m a  &  h i e r b a b u e n a
F r e s a ,  c h o c o l a t e  b l a n c o  &  n a r a n j a
V i r g i n  M a r y

6 €
8 €
8 €
6 €
8 €
7 €
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COCTELES
A c u s t i c
D.O. Montsant |  Garnacha Blanca

K - n a i a
Verdejo |  Sauvignon Blanc

A n t o n i o  M o n t e r o
D.O. Monterrey |  Godello 

V i ñ a s  D e l  V e r o
D.O. Somontano |  Gewürstraiminer

L u i s  L a t o u r
D.O. Borgoña Francia |  Chardonay

M o r g a d i o
D.O. Rias Baixas |  Albariño 

H e r m a n o s  L u r t o n  C u e s t a  d e  O r o
D.O. Rueda |  Verdejo

M e n a d e  V i n o  E c o l o g i c o
D.O. Rueda |  Sauvignon Blanc

M u g a  F e r m e n t a d o  e n  B a r r i c a
D.O. Rioja |  Viura

A n t o n i o  M o n t e r o  C o s e c h e r o
D.O. Ribeiro |  Teixadura & Palomino

H a b l a  D e l  M a r
D.O. Extremadura |  Uvas Blancas Envejecidas en 
Suelo Submarino

L a  T r u c h a
D.O. Rias Baixas |  Albariño 100%

BLANCOS

3 2 €

4 , 0 0  /  1 9 €

4 , 5 0  /  2 6 €

2 8 €

3 0 €

4 , 5 0  /  2 0 €

2 3 €

2 5 €

2 8 €

2 0 €

3 5 €

3 2 €
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TINTOS

D e  M u l l e r  C r i a n z a
D.O. Priorat |  Syrah,Cariñeña & Garnacha

M a r t i n  B e r d u g o  C r i a n z a
D.O. Ribera Del Duero |  Tinta Del Pais

B o i g  P e r  T u  V i n y e s  D o m e n e c h
D.O. Monsant |  Garnacha 100% 

C a s t r o  C a n d a z
D.O. Ribera Sacra |  Mencía

C a s t e l  d e  R e m e i  G o t i n  B r u
D.O. Costers Del Segre |  Cabernet Sauvignon

D e  S a l v a
D.O Ribera Del Duero |  Tempranil lo 

V i ñ a  E i z a g a  C o s e c h a
D.O Rioja |  Tempranil lo 

J u a n  G i l  E t i q u e t a  P l a t a
D.O Jumilla |  Monastrel l

L u i s  C a ñ a s
D.O Rioja |  Tempranil lo

D e m u e r t e
D.O Yecla |  Syrah Y Monastrel l

ROSADOS
V i ñ a s  d e l  V e r o
D.O. Somontano |  Pinot Noir 

I i r r e s i s t i b l e  R o s é
D.O. Cotes de Provence Francia |  Cabernet,  Syrah, Cinsault

2 6 €

3 0 €

3 3 €

2 8 €

24 €

4 , 5 0  /  2 2 €

4 , 5 0  /  2 2 €

3 0 €

2 8 €

2 8 €

1 7 €

24 €
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@Sillao_Chifa

D i d  y o u  k n o w  t h a t  S i l l a o  i s  t h e  e v e r y d a y  w a y

a n d  c o l l o q u i a l  t h a t  w e  P e r u v i a n s  u s e  t o

r e f e r  t o  s o y  s a u c e ?

I n  t h i s  m e n u ,  w e  c a r r y  P e r u  a s  a  f l a g

m e r g i n g  i t  w i t h  t h e  c u i s i n e  o f  C a n t o n e s e  o r i g i n .

C h i f a  i s  c o o k e d  h e r e ,  a  t e r m  f r o m  t h e

C h i n e s e  l a n g u a g e  a n d  w h a t  d o e s  i t  m e a n  l i t e r a l l y

" e a t  r i c e "  b u t  m o s t  i m p o r t a n t l y  t o

u s  i s  t h e  p e r u v i a n  p r o d u c t :

t h e  k i n g  o f  a l l  o u r  d i s h e s .

A s  t h e y  s a y  i n  P e r u . . .

# Te E n c a n t a l á
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C h o n  K u n  p a n k o  S e a f o o d  -  3 U
Octopus, scallops, squid, shrimp, bamboo and carrot.

C h o n  K u n  v e g e t a b l e s  a n d  p o r k  -  3 U
Chinese BBQ pork, celery,  carrot,  onion, chinese cinnamon
and curry sauce.

F r i e d  S i u  K a o  -  3 U
Pork loin strip with prawns and tonku mushroom.

F r i e d  W a n t a n  -  6 U   
Stuffed with chicken, carrot and bamboo.

M e a t  S i u  M a i  -  3 U
Beef tenderloin,  matay, cha choy and coriander

C h i c k e n  S i u  M a i -  3 U
Chicken breast,  carrot,  celery,  coriander and bamboo.

P o r k  S i u  M a i  -  3 U
Pork loin strip,  prawns and tonku mushroom.

A c o r n - f e d  I b e r i c o  S i u  M a i
Acorn-fed Iberian pork loin,  shitake mushroom 
and coriander.

9 €

1 1 €

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

1 2 €

Egg Dairy Gluten Sesame Soy Fish

Mollusk Crustacean Mushroom Nuts Berries



VEGETABLES
1 2 €

1 2 €

V e g e t a b l e s  &  C a j ú  A l m o n d s
Broccoli ,  choy san, Chinese cabbage, wanyi,  ho lan tao, mushrooms, 
red pepper,  wok-sautéed tofu, pak choi,  fr ied tofu and cashew 
with oyster sauce.

L o n  H o n  C h a y   
Stir-fr ied Chinese vegetables, wanyi,  tonku mushroom, 
baby corn and ho lan tao fr ied tofu, with oyster sauce.

SOUPS
S o p a  F u c h i  F u
Chicken consomme, asparagus, egg white and white pepper.

 

S o p a  W a n t a n
Chicken soup with choy san, Chinese cabbage and wonton 
stuffed with carrot and bamboo.

1 1 €

1 2 €

Egg Dairy Gluten Sesame Soy Fish

Mollusk Crustacean Mushroom Nuts Berries

(Ask for gluten free option)
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(Ask for gluten free option)
CHAUFAS

NOODLES
J u i c y  S a  H o  F a n
Wok-fried white noodles with beef,  ho lan tao, red onion and 
paprika with oyster sauce. 

L u m i n g  
Stewed noodles with aubergine, roast pork loin and oyster sauce.

S a u t e e d  N o o d l e
Wok-fried noodles with oyster sauce, chicken, broccoli ,  choy san,
ho lan tao, Chinese cabbage and mushrooms.

1 8 €

1 6 €

1 8 €

S i l l a o  A i r p o r t
Wok fried rice with roast pork loin,  prawns, chicken, Chinese onion 
and egg omelette.

S a m  S e n  
Wok fried rice with roast pork loin,  prawns, chicken, Chinese onion 
and egg omelette.

S e a f o o d  s p e c i a l  
Wok fried rice with squid, octopus, prawns, scallops, Chinese onion,
steamed broccoli  stem and egg white.

V e g e t a b l e s
Wok fried rice with mushrooms, ho lan tao, Chinese onion and choy san.

1 6 €

1 9 €

1 8 €

1 4 €

Egg Dairy Gluten Sesame Soy Fish

Mollusk Crustacean Mushroom Nuts Berries
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FISH
C h i n e s e  C e v i c h e
Wild Corvina cubes marinated in t iger milk emulsif ied with Peruvian yellow 
pepper,  hot pepper,  red shrimp, pickles and wonton threads.

D o r a d a  S i l l a o  ( w h o l e  c a t c h )
Steamed with special  house soy sauce, shitake, coriander 
and Chinese onion.

S e a b a s s  S i l l a o
Fil leted Steamed with special  soy sauce of the house, shitake, 
coriander and onion.

S e a b a s s  Ta u s í
Steamed with tausí sauce, oyster sauce, ginger,  chinese
onion and garl ic.

2 2 €

24 €

2 2 €

(Ask for gluten free option)

Egg Dairy Gluten Sesame Soy Fish

Mollusk Crustacean Mushroom Nuts Berries

MEATS
K a m  L u  W a n t a n
Onion, pepper and ho lan tao sautéed with pork, prawns,
chicken, pineapple and quail  egg on a bed of stuffed fr ied wonton
chicken, bamboo and carrot with special  house tamarind sauce.

S h r i m p  w i t h  a l m o n d s
Wok sautéed with cashews, matay, carrot and celery.

C h i  J a u  K a y
Fried chicken thigh with soy bean sauce (mensi sauce),
white sesame and oyster sauces.

T i p a k a y
Fried chicken breast f i l let  with special  tamarind sauce
of the house.

O s t i o n  C h i c k e n
Sauteed Chicken in Oyster Sauce with Mushrooms, Broccoli
and tonku mushroom.

K i n t o u  P o r k
Fried pork loin r ibbon with, ho lan tao, peach, bell  pepper
red sauce and house special  chinese barbecue sauce.

C h i f e r o  S a l t e d  L o i n
Sirloin steak sautéed in the wok with soy sauce, oyster sauce 
accompanied red pepper,  ho lan tao, bamboo, Chinese cabbage, 
tomato, onion, chil i  yel low and Chinese onion, served 
with r ice with corn.

1 6 €

1 8 €

1 5 €

1 5 €

1 6 €

1 8 €

24 €



PISCO

BAR

SOURS
C l a s s i c  P i s c o  s o u r
Quebranta pisco, l ime, syrup, egg white and angostura.

P a s s i o n  F r u i t  s o u r
Pisco, l ime, passion fruit ,  egg white and angosturas.

C h i c h a  s o u r
Pisco acholado, midori ,  l ime, syrup, egg white and purple chicha.

Ly c h e e  s o u r
Pisco, lychee l iqueur,  lychee syrup, egg white and l ime.
.
C u c u m b e r  s o u r
Pisco midori ,  cucumber, l ime and citrus angosturas.

9 €

9 €

9 €

9 €

9 €

CHILCANOS
1 1 €

1 1 €

1 1 €

1 1 €

C l a s s i c  C h i l c a n o
Pisco quebranta, l ime, angosturas and ginger ale.

P a s s i o n  F r u i t  &  G i n g e r  C h i l c a n o
Pisco quebranta, l ime, passion fruit  and ginger.

S p i c y  S t r a w b e r r y  C h i l c a n o
Pisco acholado, strawberry,  hot pepper,  l ime, tagine 
and angosturas.

C a p t a i n  C h i l c a n o
Pisco acholado, Amaro, vermouth, l ime and ginger.
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M o j i t o  Ly c h e e
Rum, Lychee syrup, l ime, mint and soda.

C l a s s i c  M o j i t o
Havana 3 Rum 3 years, l ime wedges, mint,  sugar,
soda and crushed ice.

D a r k  &  S t o r m y
Sailor Sherry dark rum, ginger beer,  l ime and angostura.

R u m  &  D r e a m s
Dark rum, cocoa l iquor,  orange juice and syrup white chocolate.

C o s m o p o l i t a n
Vodka, Cointrau, l ime cordial ,  cranberry juice and angostura.

B l o d y  M a r y  T u s a n
Vodka, premix with touches of Asia and tomato juice.

M o s k o u  M u l l e
Vodka, ginger beer,  l ime and ginger.

G a n g s  O f  C h i c a g o
Bourbon, l ime, syrup, Rioja wine and angosturas.

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 1 €

1 1 €

1 1 €

1 1 €

1 1 €

SIN ALCOHOL
C h i c h a  m o r a d a
P a s s i o n  F r u i t  &  C o c o n u t  F r o z e n
Ly c h e e  L e m o n a d e
C u c u m b e r,  l i m e  &  m i n t
S t r a w b e r r y,  w h i t e  c h o c o l a t e  &  o r a n g e
V i r g i n  M a r y

6 €
8 €
8 €
6 €
8 €
7 €

COCKTAILS
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COCKTAILS
A c u s t i c
D.O. Montsant |  Garnacha White

K - n a i a
Verdejo |  Sauvignon Blanc

A n t o n i o  M o n t e r o
D.O. Monterrey |  Godello 

V i ñ a s  D e l  V e r o
D.O. Somontano |  Gewürstraiminer

L u i s  L a t o u r
D.O. Borgoña France |  Chardonay

M o r g a d i o
D.O. Rias Baixas |  Albariño 

H e r m a n o s  L u r t o n  C u e s t a  d e  O r o
D.O. Rueda |  Verdejo

M e n a d e  E c o l o g i c  W i n e
D.O. Rueda |  Sauvignon Blanc

M u g a  F e r m e n t a d o  e n  B a r r i c a
D.O. Rioja |  Viura

A n t o n i o  M o n t e r o  C o s e c h e r o
D.O. Ribeiro |  Teixadura & Palomino

H a b l a  D e l  M a r
D.O. Extremadura |  White Grapes Aged in
Underwater f loor

L a  T r u c h a
D.O. Rias Baixas |  Albariño 100%

WHITE WHINES

3 2 €

4 , 0 0  /  1 9 €

4 , 5 0  /  2 6 €

2 8 €

3 0 €

4 , 5 0  /  2 0 €

2 3 €

2 5 €

2 8 €

2 0 €

3 5 €

3 2 €



BARW
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E
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RED WINES

D e  M u l l e r  C r i a n z a
D.O. Priorat |  Syrah,Cariñeña & Garnacha

M a r t i n  B e r d u g o  C r i a n z a
D.O. Ribera Del Duero |  Tinta Del Pais

B o i g  P e r  T u  V i n y e s  D o m e n e c h
D.O. Monsant |  Garnacha 100% 

C a s t r o  C a n d a z
D.O. Ribera Sacra |  Mencía

C a s t e l  d e  R e m e i  G o t i n  B r u
D.O. Costers Del Segre |  Cabernet Sauvignon

D e  S a l v a
D.O Ribera Del Duero |  Tempranil lo 

V i ñ a  E i z a g a  C o s e c h a
D.O Rioja |  Tempranil lo 

J u a n  G i l  E t i q u e t a  P l a t a
D.O Jumilla |  Monastrel l

L u i s  C a ñ a s
D.O Rioja |  Tempranil lo

D e m u e r t e
D.O Yecla |  Syrah Y Monastrel l

ROSE
V i ñ a s  d e l  V e r o
D.O. Somontano |  Pinot Noir 

I i r r e s i s t i b l e  R o s é
D.O. Cotes de Provence France |  Cabernet,  Syrah, Cinsault

2 6 €

3 0 €

3 3 €

2 8 €

24 €

4 , 5 0  /  2 2 €

4 , 5 0  /  2 2 €

3 0 €

2 8 €

2 8 €

1 7 €

24 €



C H I F A  P E R U A N O

G R U P O


