
ENTRADAS Y PIQUEOS

TATAKI ANGUS (1,4,6) 

Bife angosto, ponzu, cidra amazónica
    

ENSALADA DE CHONTA (12)

Guanciale, chutney de loche, palta

BERENJENA CRUJIENTE (1,3,7,8,12) 
Queso ahumado,pimientos escalibado, ajo frito 

STRACCIATELLA (1,6,7,11) 
Espárragos, miel de ajo y ají

CHUPE DE CAMARONES (2,3,4,7,12,14)

LOS CLÁSICOS
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TIRADITO NIKKEI (4,9,11)

CONCHAS AL BALSÁMICO (1,6,7,14)

ARROZ CON PATO (1,3,7)

SALTADO TRAGALUZ (1,3,7,12) 

CACCIO PEPE CON ENTRAÑA (1,3,7)

ESTOS PLATOS FORMAN PARTE DE LOS 15 AÑOS DE NUESTRA TRAYECTORIA

CONCHITAS DE PARACAS (4,7,14) 
Espuma de parmesano, caviar de trucha

LANGOSTINO JUMBO (UND) (2,7)

Ajillo, ají mochero, sake

RAMEN PACÍFICO (1,3,4,6,14)

Calamar, guanciale, huevo poche

CEVICHE AHUMADO (3,4,9,13) 
Pesca del día, zarandaja, 
tortita de choclo, ají amarillo

TIRADITO BLANCO (4,8,9) 
Pesca del dia, castaña, codium

ANTICUCHO “PULPORCO” (1,3,6,12,14) 
Pulpo, cerdo, “chimiso”, ají fermentado
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PRINCIPALES

PARA SU INFORMACIÓN

Algunos platos y bebidas podrían contener uno o más de los 14 alérgenos designado 

por las regulaciones Europeas No. 1169/2011:

(1) Cereales conteniendo gluten

(2) Crustáceos

(3) Huevos

(4) Pescado

(5) Maní
(6) Soya

(7) Leche
(8) Nueces

(9) Apio

(10)Mostaza

(11) Ajonjolí

(12) Dióxido de azufre y sulfitos

(13) Altramueces

(14) Moluscos

(V)  Vegetariano

(VG) Vegano

Nuestro compromiso con la sostenibilidad se refleja en el abastecimiento de nuestros productos.

Muchos de nuestros productos (incluido nuestro pescado, carnes, productos agrícolas, huevos de corral 

y lácteos) provienen de proveedores locales. Nuestro café y té tienen certificación ecológica y provienen 

de una asociación de comercio justo.
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BAVETTE NEGRO (1,2,3,4,7,14)

cangrejo, langostino, ajo

AGNOLOTTI (1,3,7,8)

Ricotta, zapallo macre, semillas de calabaza, huacatay

ARROZ AL CARBÓN (1,2,3,4,7,9,14)

Alioli de salchicha

RISOTTO (7,9,12)

Espárrago, cebolla caramelizada

MAGRET DE PATO (1,3,4,6,9)

Miso, chaufa blanco, katsuobushi

ENTRECÔTE ANGUS PRIME (500 GR)(7,10,12) 
Salsa de pimienta, papas al ajo, ensalada

POLLITO BB (1,3,5,6,7,8,10,11,12)

Salsa de anís chifero, pac choi

CANILLA DE CORDERO (1,3,7,10,12,14)

Ceviche caliente con yuzu, tacu tacu con kimchi

CAU CAU MARINO (2,4,7,9) 
Pesca del día , milhojas de papa, 
langostinos, vegetales

PESCA DEL DÍA (1,3,4,7,9) 
Beurre blanc, miso,chicha de jora , arroz 
arverjado



APPETIZERS & SHARED BITES 

ANGUS TATAKI (1,4,6) 

Striploin, ponzu, Amazonian citron
    

CHONTA SALAD (12)

Guanciale, loche squash chutney, avocado

CRISPY EGGPLANT (1,3,7,8,12) 
Smoked cheese, roasted peppers, fried garlic 

STRACCIATELLA (1,6,7,11) 
Asparagus, garlic & chili honey

RIVER PRAWNS TRADITIONAL SOUP (2,3,4,7,12,14)

THE CLASSICS
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TIRADITO NIKKEI (4,9,11)

BALSAMIC SCALLOPS (1,6,7,14)

TRADITIONAL “ARROZ CON PATO” (1,3,7)

SALTADO TRAGALUZ (1,3,7,12) 

CACIO PEPE WITH ANGUS SKIRT STEAK (1,3,7)

THESE DISHES CELEBRATE OUR 15-YEAR JOURNEY

PARACAS SCALLOPS (4,7,14) 
Parmesan foam, trout roe

JUMBO PRAWN (UNIT) (2,7)

Garlic, mochero chili, sake

PACIFIC RAMEN (1,3,4,6,14)

Squid, guanciale, poached egg

SMOKED CEVICHE (3,4,9,13) 
Catch of the day, zarandaja beans, 
corn fritter, yellow chili

WHITE TIRADITO (4,8,9) 
Catch of the day, Brazil nuts, codium seaweed

“PORKTOPUS” ANTICUCHO (1,3,6,12,14) 
Octopus, pork, “chimiso”, fermented chili
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MAIN COURSES

FOR YOUR INFORMATION 
Some dishes and drinks may contain one or more of the 14 allergens 

designated by European Regulation No. 1169/2011: 

(1) Cereals containing gluten 

(2) Crustaceans 

(3) Eggs 

(4) Fish 

(5) Peanuts 

(6) Soy 

(7) Milk 

(8) Nuts 

(9) Celery 

(10)Mustard 

(11) Sesame seeds 

(12) Sulphur dioxide and sulphites 
(13) Lupin 
(14) Mollusks 
(V)  Vegetarian 
(VG) Vegan 

Our commitment to sustainability is reflected in the sourcing of our products.

Many of our ingredients — including fish, meats, produce, free-range eggs, 

and dairy — come from local suppliers.

Our coffee and tea are organically certified and sourced through a fair trade association.
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BAVETTE PASTA (1,2,3,4,7,14)

Crab, shrimp, garlic

AGNOLOTTI (1,3,7,8)

Ricotta, macre squash, pumpkin seeds, huacatay

BBQ RICE (1,2,3,4,7,9,14)

Sausage alioli

RISOTTO (7,9,12)

Asparagus, caramelized onion

DUCK MAGRET (1,3,4,6,9)

Miso, white chaufa, katsuobushi

ANGUS PRIME ENTRECÔTE (500 GR)(7,10,12) 
Pepper sauce, garlic potatos, salad

BABY CHICKEN, (1,3,5,6,7,8,10,11,12)

Oriental style anise sauce, bok c

LAMB SHANK, (1,3,7,10,12,14)

Warm ceviche with yuzu, tacu tacu with kimchi

SEAFOOD CAU CAU (2,4,7,9) 
Catch of the day, potato millefeuille, 
prawns, vegetables

CATCH OF THE DAY (1,3,4,7,9) 
Beurre blanc, miso, chicha de jora, 
green pea rice


