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Ruavt

Para compartir
Frios & Calientes

Piqueo Huari $29.900

Variedad degustacion de la casa: causa limefia,
ceviche clasico, pulpo al olivo, brochetas de
pollo y calamar crocante.

Trio de Ceviches $24.900

Degustacion de tres ceviches: crema de olivo,
crema de rocoto y crema de aji amarillo.

Ronda Marina $34.900

Laminas de pulpo parrillero, ceviche al aji
amarillo, pulpo al olivo, arroz con mariscos,
empanadas y chicharrén de pescado.

Mix de Empanadas $15.500

Dos unidades de cada sabor: lomo saltado, aji
de gallina y mariscos. Acompafadas con pebre
y mayonesa de la casa.

Festival de Causas

Exquisita masa de papa marinado con aji
amarillo, causa pulpo anticuchera, causa
limena, causa de camaron.

$17.500

De Temporada

Loco en Salsa Verde $19.500

Locos marinados en salsa verde de la casa.

Ostiones a la $18.900

Parmesana ( 9 u.)

Flameados en vino blanco con toque de limén,
gratinados con queso parmesano.

Pulpo al Olivo

Pulpo laminado, olivo, palta y tostadas o
galletas.

$19.000

Ceviches

Ceviche Huari $19.900

Pesca del dia, langostino y pulpo bafiados en
leche de tigre al cilantro. Acompafiado de
calamar crocante, camote y choclo peruano.

Ceviche Mixto $19.500

Pesca del dia con mixtura de mariscos, bafiada
en zumo de limoén y su tradicional leche de tigre.
Acompafado de camote y choclo peruano.

Ceviche Clasico $17.200

Baflado en zumo de limén y su deliciosa leche
de tigre, con camote y choclo peruano.

Tiradito del Puerto $17.900

Laminas de pesca del dia en leche de tigre al aji
amarillo, con chalaquita criolla, maiz cancha,
choclo y crocante de quinua.

Ceviche Vegetariano $14.900

Champifiones y palta con cebolla, chocloy
camote, bafiados en aji amarillo y coronados
con quinua crocante.

Por favor informar al garzén si tiene alguna alergia alimentaria o necesidades nutricionales.



Ruavt

Ensaladas
Ensalada César $14.500

Mix de lechugas frescas, pollo, queso, crutones
y clasico aderezo César.

Ensalada del Huerto $14.900

Mix de lechugas, pollo a la plancha, choclo bebé
braseado, tomate cherry y huevo de codorniz.

Ensalada de la Casa  $13.900

Mix de lechugas con brécoli, palta, pepino,
choclo y zanahoria fresca.

Pescados y Mariscos

Pulpo a la Parrilla $29.900

Pulpo grillado en salsa anticuchera, acompafiado
de verduras salteadas.

Salmon en salsa de
Maracuya

Salmén a la parrilla bafiado en salsa de
maracuya, acompafiado de quinotto al pesto.

Salmon a la Parrilla  $18.600

Acompafado de papas doradas salteadas en
mantequilla y finas hiervas.

$19.500

Pescado a lo Macho $19.500
Pesca del dia bafiada en salsa a lo macho, con
guarnicion de arroz.

Arroz con Mariscos  $19.500

Mix de mariscos salteados en vino blanco y salsa
de mariscos, acompafiado de chalaquita criolla.

Risotto del Mar $20.900

Cremoso arroz arboreo en salsa bisque, con camarones
y dos tentaculos de pulpo en salsa anticuchera.

carnes y Otros
Garron de Cordero  $24.900

Coccidn lenta en reduccién de cerveza con
hierbas aromaticas, acompafiado de puré de
papa con trozos de pifia en almibar.

Lomo Saltado $18.500

Filetes saltado con cebolla, tomate y cilantro,
acompafados de papas crocantes y arroz.

Vetado Huanuquena $19.900

Medallon de vetado a la plancha, acompafiado
con camarones en salsa a la huancaina y papas
nova andina.

Fetuccine a la Huancaina $19.900

Filete saltado con cebolla, tomate y cilantro,
acompafado con fetuccine en salsa a la huancaina.

Filete Mignon $19.900

Filete envuelto en tocino, bafiado en salsa de vino
y champifiones, acompafiado con espagueti en
salsa bechamel.

Rissotto Acholado $20.900

Medallén vetado a la plancha, camarones
flameados en pisco peruano en salsa bechamel,
acompafado de rissotto en salsa al pesto.

Vetado Campestre  $20.500

Medallén de vetado a la plancha con camarones
en salsa de estragon, acompafiado de risotto
nortefio

Quinoto Mar y Tierra $20.900

Inspiracion italo-peruana: salteado de filete, pollo
y camarones acompafiado con quinoto en salsa
huancaina.

Por favor informar al garzén si tiene alguna alergia alimentaria o necesidades nutricionales.



Cortes Premium
Cowboy Steak

A la parrilla, sazonado con sal parrillera.
Acompafado de papas crocantes salteadas en
mantequilla y hierbas finas.

$31.900

Entrecot $31.500

A la parrilla, acompafiado de papas crocantes
salteadas en mantequilla y hierbas finas.

Entrana ( 300qr) $26.900

A la parrilla, acompafiada de puré de la casa.

Sopas Nutritivas

Sudado de Pesca del Dia $18.900

Medallén de pescado preparado con cerveza,
salsa de la casa, cebolla, tomate y cilantro.
Acompafiado de dos bastones de yuca y arroz.

Parihuela Power $19.900

Medallén de pescado y mixtura de mariscos,
concentrado fondo de pescado con salsa de la casa.
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Menu Nino
(HASTA 12 ANOS)

Chicharron Pollo 6
Pescado

Empanizado con quinua crocante, acompafado
de papas fritas.

$12.400

Fetuccini al Alfredo  $10.900

Pasta fresca con salsa bechamel, pollo y jamon.

Pollo 6 Pescado a la  $11.000

Plancha

Acompanfado de arroz.

POSTRES

Volcan de Chocolate $11.500

Suspiro Limeno $7.900
Crema Volteada $7.900
Cheesecake $7.900
Helado de Estacion $5.500

Por favor informar al garzén si tiene alguna alergia alimentaria o necesidades nutricionales.



