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Este menú hace un recorrido por
la cocina popular de los hogares,
las plazas de mercado, las calles
y el campo de nuestro hermoso
país, trayendo consigo una
pequeña recopilación del vasto
recetario de la gastronomía
tradicional colombiana, esa que
nos despierta sentimientos, nos
trae recuerdos, nos pone
nostálgicos y nos deja ahítos de
tanta sabrosura y felicidad. 

 

 

ENTRADAS
Canasta de Amasijos..................$35.000
Surtido de panes típicos colombianos
de temporada, acompañados de
mantequilla batida con suero costeño.

CEVICHE DE PESCADO.......................$55.000
Con leche de tigre de suero costeño
ahumado, plátano maduro,
acompañado de casabe.

Mejillones en escabeche
costeño.......................................$55.000
Preparados con vinagre de plátano y
aceite de achiote, acompañados de
arepa santandereana y machucao de
aguacate.

Ceviche de caracol pala................$55.000
Al estilo de la isla de Providencia, con
leche de coco y basket pepper,
acompañado de patacones de fruta de
pan o casabe, según temporada.

Ensalada criolla.........................$42.000
Con aguacate, variedades de tomate,
cogollos de lechuga, verduras
encurtida y vinagreta de miel mostaza.

Papas en chupe............................$42.000
Con hogao y crema de leche,
gratinadas con queso Paipa y queso
doble crema, acompañadas con 
pan del dia.

Plátano maduro gratinado.........$35.000
Relleno de bocadillo Veleño, manjar
blanco y tres quesos colombianos.

Ensalada Payasito de Camarón....$60.000
Con papas confitadas, zanahoria y
remolacha asada a la brasa, huevo
cocido y mayosuero.

Crab patties (3 und.)...................$55.000
Empanadas de harina de trigo
rellenas de cangrejo guisado, típicas
de la cocina raizal, acompañadas de
ají de piña.



 

¿Qué come
que 

Adivina?

 

 

 

PLATOS FUERTES

Panza de cerdo.............................$75.000
Con tamal de pipián de papa colorada,
maíz y maní.

Encocado de mariscos y pescadO...$80.000
Típico del Pacífico colombiano, a base
de leche de coco y hierbas de azotea
con camarón, cangrejo y caracol,
acompañado de patacones de guineo
verde.

posta negra cartagenera...........$75.000
Corte de res estofada en salsa de
panela y especias, acompañado de
arroz con coco y plátano en tentación.

Arroz apastelado de pollo y
cerdo...........................................$70.000
Con muslos de pollo confitados,
trocitos de chicharrón de cerdo,
vegetales y encurtido de repollo.

Calentado de lomo de res..............$70.000
Mezcla de arroz y frijoles con lomo de
res, hogao, plátano maduro y huevo
frito.

Lasaña de plátano maduro Y
berenjena...................................$65.000
Con tres quesos colombianos y hogao
atomatado, acompañado de
almojábana.

ACOMPAÑAMIENTOS

POSTRES
Merengón....................................$38.000
Merengue horneado relleno de fresas,
durazno, guanábana, crema de queeso
mascarpone y helado de vainilla.

Pie de mongo mongo.....................$38.000
Con helado de suero costeño y
panderitos.

Esponjado de FRUTAS DE
TEMPORADA...................................$38.000

Brazo de reina o liberal..............$38.000
Bizcocho de vainilla relleno de
arequipe de leche de búfala.

Kibbes de cordero (3 und.)...........$55.000
De nuestro Caribe árabe,
acompañados de suero costeño y
baba ganoush.

Arroz con Coco............................$18.000

Patacones de guineo y 
suero costeño.............................$18.000

Arepa Samaria............................$18.000

Arepa Santandereana.................$18.000

Morcilla paisa............................$45.000
Con arepa samaria y ají de aguacate.

Cazuela de mariscos..................$150.000
Con cola de langosta, pulpo, cangrejo,
camarón y caracol, acompañada de
arroz con coco, patacones y aguacate.



ADVERTENCIA PROPINA

Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina correspondiente al 10%
del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su valoración del servicio
prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indíquele a la persona que le atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la
factura o indíquele el valor que quiere dar como propina. En este establecimiento de comercio los dineros recogidos por concepto de
propina se reparten entre el 100% de las personas que trabajan en el área de servicios. En caso de que tenga algún inconveniente con el
cobro de la propina, comuníquese con la línea de atención de la Superintendencia de Industria y Comercio, para que radique su queja, a
los teléfonos son: en Bogotá: 5920400 PBX: 5870000 Ext. 190/1191 en el resto del País: Línea gratuita nacional 018000-910165
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