
ATARDECER BARRANQUINO 

COCTELES DE AUTOR

Es el crepúsculo en un sorbo,
los colores del sol sobre el
sunset burranquino,
atrapados en la brisa de tu
copa.

Salqa azul, mezcla de rones,
licor de vainilla, cordial de
naranja, miel de jengibre,
limón Tahití.

53

BRUMA ANDINA

Es el misterio de la montaña
en el alba, un velo suave que
envuelve los andes en cada
sorbo.
 
Gin 1535, Matacuy, cordial de
kiwi y limón Tahití.

50

VINICUNCA

Viene del quechua y se
interpreta como, cerro de
colores o cerro de 7 colores,
es un nombre que abraza el
arcoíris natural.

Aqara agreste, sinsonte
chalaco, cordial de naranja,
Camú Camú, bitter de
arándanos y clara de huevo.

53

FLOR DE ÑUSTA 

Es un tributo a la princesa
andina, la delicadeza de la
flor y el espíritu de la sierra, y
el sabor de la tradición.

Aqara agreste, Aqara rito,
licor de naranja, cordial de
fresa, miel de pitahaya y
limón Tahití.

50

ESPRESSO FERNANDINI

Es un relámpago de sabor,
espresso vibrante, una chispa
de avellanas y el espíritu de
Fernandini es la esencia de
un chef en un sorbo audaz.

Pisco Gran paso quebranta,
licor de avellanas, licor de
café gran kafa, café cold brew
y manjar blanco.

55

LEGADO

En cada sorbo de legado late 
la promesa de Rodrigo
Fernandini: un Old
fashioned transformado,
donde su cocina, su familia y
su futuro se entrelazan hacia
el mañana.

Black Whiskey Rye
infusionado con zapallo
macre, falernum picaron,
tintura de té negro,
angostura bitter.

53

CAPUZA MARTINI

La sirena de los andes,
encantaban a los viajeros con
su canto, la Capuza Martini
es ese canto en un sorbo
cautivador y misterioso.

Vodka 14 inkas infusionado
con vainilla pomposa,
amaretto, zumo de tumbo,
espumante.

50



CLASICOS FERNANDINI

QORI DE LOS ANDES 

(PISCO PUNCH)

Oro de los andes, es una
referencia a la riqueza andina
y la belleza natural y el valor
cultural.

Pisco Cepa Inka quebranta e
Italia, cordial de piña, limón
Tahití, soda de piña y
pimiento soasado. 

42

NEGRONI DE LOS ANDES

(NEGRONI)

El negroni de los andes es un
viaje en las alturas, un clásico
renacido con el alma andina,
donde Perú se saborea en
cada gota.

Gin 1535, vermouth Avelino
rojo, vermouth Fernandini,
campari, whisky ahumado.

42

SACHA PANKY 

(HANKY PANKY)

Inspirado en el Hanky Panky,
es el lado travieso de nuestra
selva, simboliza lo oculto y
encantador, a través de cada
sorbo de misterio, picardía y
espíritu peruano

Gin 1535, vermouth Avelino
rojo, fernet, bitter de
arándanos.

42

KAWAY HAMPI 

(PENICILINA)

En la cultura incaica kaway
hampi significa MEDICINA
DE VIDA lo cual probaras en
cada sorbo sanando tu alma
en cada sorbo.

Moonshine infusionado con
plátano, ron overproof, Aqara
Rito, miel de jengibre, limón
Tahití.

50

CONDOR DE PAPEL 

(PAPER PLANE)

Inspirado en el cóndor
andino que surca los cielos
con majestuosidad, el cóndor
de papel transforma su vuelo
en un sorbo que nos eleva
con sutileza.

Black whiskey Rye, Amaro
Don Acencio, Aperol, Limón
Tahití.

45

AMAWT’A 

(MOSCOW MULE)

AMAWT’A es un cóctel
inspirado en la sabiduría y el
equilibrio del Imperio Inca.
Combina vodka 14 Inkas, licor
Arkano y Aqara Rito con
cerveza de jengibre y notas
cítricas y dulces, logrando una
bebida intensa, equilibrada y
elegante que evoca el espíritu
ancestral de los Andes. 

Vodka 14 inkas, Arkano 5,
Aqara rito, Mr. Perkins ginger
beer, Limón Tahití.

45



AMAZONIAN SPRITZ 

(SPRITZ)

Es un cóctel inspirado en la
Amazonía que combina
Amaro Sitera, Moonshine,
manzana verde, amargo de
naranja y soda. Su perfil
herbal, cítrico y refrescante
crea una experiencia vibrante
con esencia amazónica. 

Amaro Sitera, Moonshine,
shrubs de manzana verde,
Orange bitters y soda.

45

KOLIBRI AMAZONAS 

(JUNGLE BIRD)

Es un símbolo de gracia y
vida vibrante, lo pequeño
tocando lo grandioso en el
corazón de la selva.

Ron Botran 12, ron oscuro,
sinsonte aperitivo, shrubs de
manzana, piña Golden.

42

PUKU PUKU 

(PALOMA)

Es un ave andina, conocida
como el “despertador” del
campo, cuyo canto anuncia el
amanecer y el despertar de
nuevas sensaciones en tu
paladar

Aqara agreste, Aqara Rito,
shrubs de manzana, cordial
de piña, soda de Camú
Camú.

50

MOCKTAILS

FRESA AMAZONICA

Nia Acai y rosas, cordial simi
campari, limón Tahití Mr.
Perkins Tónica Indian

30

MUNAY PAKASCA 

Nia Acai y rosas, pomelo,
cordial de naranja, limón
Tahití y coco 

30

TULIPA YAKU TIKA 

Nia guayusa y naranja,
maracuyá, shrubs de
manzana, Mr. Perkins tónica
Dry

30

EL VUELO DEL TUNKI

Aqara refugio, Cordial simi
campari, pomelo, Mr.
Perkins tónica Indian.

30

BUENAZO

Cordial de guanábana,
crema de coco, limón Tahití,
solución salina y clara de
huevo

30



BEBIDAS

ESPRESSO

CAFE E INFUSIONES

ESPRESSO DOBLE

AMERICANO

CAPUCCINO

LATTE

COCA LATTE

INFUSIONES

9

12

10

14

16

18

10

AGUAS

SOCOSANI 355 ML  

C/S GAS
12

AQUA PANNA 505 ML

SIN GAS
22

SAN PELLEGRINO 505 ML 

CON GAS 

22
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