FRESCOS DESPERTARES

CEVICHE FERNANDINI

Pesca del dia, loche, pota de
choclo, leche de tigre de mango

PESCA DE LOS ANDES

Trucha, leche de tigre
de chirimoya, chalaca, palta, cushuro

ORILLA ACEVICHADA

Tartar de pescado, quinoa caviar,
kuro shari, acevichado

HUELLA DEL VALLE

Tartar de lomo fino, causa de
pallares verdes, mostaza encurtida,
alcaparron

TABLA DE DIVERSIDAD

Chorizo de pato, jamoén de paiche,
jamoén de alpaca, quesos, panes de
masa madre

ENTRE LAS ROCAS

Erizo, leche de tigre de chupe,
canchita Chulpi, choclo

PERLA

Concha de abanico, chorizo regional,

espuma de parmesano, ajies encurtidos

CALORES ESENCIALES

GOLPE DE BRASA

Pulpo anticuchero, sarandaja,
chimichurri, olivo

MADURACION SALVAJE

Chorizo madurado de pato, ocopa,
demiglace, huevo frito, papa amarilla,
pan focaccia

CORAZON DE BARRIO

Lomo fino (240 g), huancaina, salsa
de olivo, papas andinas, baby corn,
chimichurri

GNOCCHI ANDINO

Hongos, mantequilla pachamanquera,
nueces, huevo a baja temperatura,
parmesano

HERENCIA DE PIMENTEL

Tortilla de raya de la sefiora Charo,
focaccia, aji de la casa, chalaquita
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CLIMAX

RES DE ALTURA

Asado de tira, milhojas de papa,
moraya, ajo negro

RIO PROFUNDO

Paiche, aguaje, salsa regional, palmito,
siquisapa
PACHAMAMA AL DENTE

Agnolotti rellenos de lengua, salsa de
asado, zanahoria, sarandaja, espuma
de parmesano

COSTA BRAVA

Risotto, concha de abanico,
langostino, pulpo, chalaca, salsa
acevichada

CERDO DEL CAMPO

Tomahawk, puré de camote,
chalaca encurtida, miel de Giiifiapo,
crumble de cerdo

AVE DE CORRAL

Pechuga de pollo, esparragos, puré
de loche, crumble de chorizo
regional

PATO NORTENO

Magret madurado, risotto nortefio,
huancaina, huevo frito de pato,
chalaca

EXTASIS FINAL

PACHAMISKY

Licuma, quinoa, aguaymanto
SECANO DULCE

Maiz, manjar blanco, algarrobina
SUSPIRO FERNANDINI

Camu camu, cacao, pina confitada,
merengue
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	chalaca encurtida, miel de Güiñapo, crumble de cerdo

