
E N T R A D A S

T O S T A D A S  D E  P A N  C A M P E S I N O

C O C I N A

P R E S E N T A

Los precios incluyen IGV.
Si usted cuenta con algún tipo de alergia o intolerancia a ciertos alimentos, por favor infórmanos.

Recomendación de maridaje con nuestra carta de vinos

Mariscos Acebichados 39

Tartar de Langostinos, 
Salmón y Pulpo.

12, 14, 16

Prosciutto, Queso Crema y
Cebolla Glaseada 32

Con reducción de Vinagre Balsámico
y Aceite de Oliva.

Al Ajo con Queso 29

Mantequilla de Ajo Confit
y Queso Mozzarella.

1, 13, 15
1, 14, 15

Conchitas Grana Padano D.O.P 49
Conchas de Abanico, Grana Padano y limón.

Provoleta Grillada 38
Queso Mantecoso con Aceite a las finas

Hierbas / Pan campesino.

Ensalada con Higos Confitados 34
Queso Mozzarella, Lechugas, Espinaca, Miel de Higos, 
Prosciutto, Grana Padano D.O.P., Manzana y Nueces.

Crocantes con asado de tira 32
Queso Mantecoso y Guiso de Asado

de Tira / Mayonesa al Pomodoro.

Carpaccio Tonnato con Caviar y Salmón 48
Alcaparras, Tinta de Calamar y Queso azul.

Carpaccio de Lenguado en Leche de Tigre
al Grana Padano D.O.P. 46

Palta, Ajo crocante, Aceite de Albahaca
y Cebolla encurtida.

Champiñones Rellenos 32
Grana Padano D.OP., Queso Mozzarella
y Chimichurri / Jugo de Trufas negras.

Ostras (por unidad) 22
Leche de Corales, Leche de Conchas de Abanico

o Cebolla Encurtida.

Champiñones, Setas y Miel de Trufas 35
Salsa de Quesos, Tierra de Hongos

y Tostadas de Pan Campesino.

Langostinos Pop 34
Envueltos en Panco, Fritura Profunda y Salsa Cheddar.

Carpaccio de Erizos, Langostinos, y Conchas de 
Abanico en Emulsión de Corales 48

Cebolla encurtida, Aceite de oliva y Grana Padano D.O.P.

Pulpo al Cilindro 48
Emulsión de Aceituna Verde, Carbón Vegetal

y Chalaquita Mediterránea.

14, 15, 16

14, 15, 16

5, 12, 15

12, 14, 15

12, 14, 16

1, 14, 15

Cappelletis rellenos con Salmón a la Meunier 49

Tuétano Trufado 34
Peperonata, Pangratato y Grana Padano D.O.P.

Ensalada tipo Cesar 34
Lechugas, Milanesa de Pollo, Queso parmesano,

Tocino y Crutones de pan.

14, 15

14, 15, 12

15, 16

5, 7, 8

14, 15, 16

12, 13, 15

5, 12, 15



S E G U N D O S

L A S A Ñ A S

L A  PA STA  E S  T U  E L E CC I Ó N ,  S E A  
E S PAG U E T I ,  F E T T U CC I N I  O  R I G ATO N I

Raviolones (adicionando + S/7)

CO N  PA STA  F R E S C A

Con Asado de Tira Braseado 49

Al Pomodoro con Albóndigas en
Salsa de Quesos 39

A los Quesos con Lomo y Prosciutto 
Gratinado 44

Con Ratatouille y Champiñones 36

Al Pesto con Milanesa de Lomo 39

Con Erizos, Conchas de Abanico
y Langostinos en Salsa de Corales 46

A lo Alfredo 38

Con Lomo Saltado 46

Con Asado de Res y Salsa Boloñesa 42

Con Ossobuco y Hongos 46

A la Carbonara 39

6, 8, 9

4, 12, 13

2, 5, 9

12, 13, 15

4, 5, 11 

14, 15, 16

12, 15, 16

2, 6, 8

3, 4, 8

2, 5, 15

Boloñesa 38 Ossobuco 39

Vegetariana 36

4, 7, 8 2, 10, 15

1, 13, 15

Tagliata 49

Veggie 47

P I Z Z A S

Hawaiian 48

Charcutera 48  
3, 7, 8

1, 13, 15 2, 8, 15

2, 8, 13

14, 15, 16

Granjera 49  

Manzanas braseadas, Tostadas y Tucupí 22

Panacota con Frutos Rojos 23

Tarta de Quesos con Miel de Peras 22

Crumble, Geleé de Arándanos y Pecanas 22

Tiramisú con Lúcuma 24

Torta de Chocolate al 55% de Cacao 23

Cheescake de Pistachos 24

Panetone y Helado de Chocolate 24

Croissant con Chantilly de Queso de
Cabra y Coulis de Frambuesa 24

P O S T R E S

C O R T E S  D E  R E S

Bife Angosto 450 grs 56

Bife Ancho 450 grs 56

Entraña 350 grs 49

Picaña 400 grs 54

Medallón de Lomo 250 grs 44

Pollo Grigliato 250 grs 39

T U  E L E C C I Ó N  E S  A C O M PA Ñ A D A  D E  PA PA S  F R I TA S

A  L A  M A N T E Q U I L L A  D E  T U É TA N O  Y  E N S A L A D A

F R E S C A  /  D R E S S I N G  D E  A P I O

M A D U R A D O S  2 1  D Í A S

6, 8, 10

7, 8, 9

3, 6, 8

2, 5, 13

16

15

16

13

9

4, 6, 11

14, 15

1, 5, 15

12, 14, 15

6, 7

5, 8, 11

Lomo con Tocino en Salsa de Mostaza Antigua y Dijon 49

Lomo Charcuterie con Papas Fritas
a la Mantequilla de Tuétano 49

Lomo Surf & Turf 52


