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Casi todos los veranos de mi infancia los pasé en San Bartolo, un
balneario situado a 46 km al sur de Lima. Desde los 6 afnos, tuve la
suerte de disfrutar del pescado muy fresco. Mi madre, de quien
aprendi a cocinar, lo compraba en la caleta de pescadores
artesanales de la Playa Sur, que aun existe. Con los afios, mi aficion
por la comida marina crecio y, junto a un grupo de amigos,
comenceé a incursionar en la pesca. A los 16 afos, entrabamos al
mar con una red de pescar amarrada a una especie de balsa,
remando hasta la rompiente de Pefascal. Dejabamos la red por la
tarde y la recogiamos al dia siguiente por la mafana. Vendiamos la
mayoria de la pesca de casa en casa, reservando o mejor para
cocinar y disfrutar con mis amigos. Aqui es donde puse a prueba
todo lo que aprendi de mi madre: cebiches, sudados, chicharrones,
etc. Fue mi primer trabajo y mi primera pasion.

' Hoy, la gastronomia en Perud es un fendmeno de masas que nos
I impulsa a mirar siempre hacia el futuro. Sin embargo, encontramos
inspiracion en estas miradas al pasado, en las técnicas ancestrales
y en las historias que nos llenan de ilusion y ganas de seguir
innovando para descubrir nuevos sabores. Todas estas
enseflanzas han dado frutos.

v Segundo Muelle hoy cuenta con mas de 19 restaurantes en 6
ol paises, con mas de 600 colaboradores que atienden
satisfactoriamente a mas de un milléon de comensales al aflo. Por
€S0, siempre recuerdo esos veranos en San Bartolo, donde
descubri mi vocacion. Es el legado que quiero dejar en cada
restaurante de Segundo Muelle: la experiencia del mejor sabor
acompafiado de una gran historia.

"

Daniel Manrique W.
Fundador




Piqueos: bocados hechos para compartir. LOs peruanos amamos esa
oportunidad de probar diversos sabores y picar, poco a poco, delicias

gue preparan al paladar para un viaje mar adentro y qué mejor que
hacerlo con las personas que te rodean.






CAUSA
ANTICUCHERA $15.20

Papa aderezada con aji amarrillo,
acompanada de huevo, aguacate y
coronada con pulpo y camardn a la
plancha con salsa anticuchera.
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TRES CEBICHES

PIQUEO TRES CEBICHES

Nuestros Cebiches Bandera, Tres Ajies, Nortefio
y Segundo Muelle, acompafiados con choclo y
camote.

TARTAR DE ATUN ACEBICHADO

Atun y aguacate en salsa acebichada,
acompafado con tostaditas.

CONCHAS CRAB

Rellenas de pulpa de cangrejo en queso
parmesano gratinado.

*Precios no incluyen IVA y servicios

‘CAUSA DE

" CANGREJO

CAUSA DE CANGREJO

Masa de papa amarilla aderezada en zumo de
limdén, y un toque de aji amarillo sin picante, con
aguacate y pulpa de cangrejo.

WANTANES DE LOMO SALTADO

Crujientes wantanes rellenos de lomo al wok.
Disfrutalos acompafiados con guacamole.

EN LA

ORILLA




CARRETILLERA

TORTILLA DE CHOCLO
CARRETILLERA

Tortilla de choclo crocante acompafiados de
chalaquita con mixtura de mariscos y crema
acebichada del muelle.

TRIO DE CAUSAS

Tres delicadas causas: de camardn, pulpo y
cangrejo, aderezadas con mayonesa, zumo de
limoén, toque de aji amarillo y salsa de rocoto.

EN LA

ORILLA

TARTAR DE SALMON

Salmodn, aguacate y tomate con un toque de
culantro, acompafado con tostaditas en
reduccion balsamica.

JALEA MIXTA

Mixtura de chicharrén de mariscos y yuca;
acompafiada de salsa criolla, salsa tartara y salsa
golf.

*Precios no incluyen IVA y servicios

PULPO AL GRILL $23.00

Pulpo al grill con papas doradas o
ensalada de la casa.
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Manteniendo la tradicion de los antiguos pescadores que zarpaban de madrugada

hacia altamar, solo acompafnados por su pesca fresca y ajies, hoy hacemos el milagro

acompanando ese fresco sabor con cebolla, limdén y mucha pasion. Llamalo cebiche,
ceviche, seviche, sebiche, o lldmalo Peru.



CEBICHE TRES AJIES

Mixtura de mariscos baflada en exquisita crema de
ajies, imodn, cebolla roja en cuadritos y cilantro
picado, acompafado de choclo y camote glaseado.

CARPACCIO DE PULPO

Laminas de pulpo en salsa alioli, aguacate, queso
parmesano, alcaparras, aceite verde y tostadas.

CEBICHE DE LENGUADO,
PULPO Y CAMARONES

En leche de tigre con choclo y camote.
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JIPIJAY

JIPIJAY

Mix de mariscos en abundante leche de tigre
mezclada con nuestra salsa de mani. Acompafiado
de hilos de platano verde y aguacate.

CEBICHE SEGUNDO MUELLE

El de la casa. Pescado y pulpo bafiados en salsa
segundo muelle, acompafado de choclo y
camote glaseado.

LECHE DE TIGRE “LA VERIDICA”

. . CEBICHE
Abundante jugo de cebiche con pescados y CARRETILLERO $19.65

mariscos concentrados, choclo, canguil y su
toque de aji limo.

Plato de carretilla. Pescados y
mariscos bien picados acompanados
de abundante leche de tigre y
crocante chicharrén de calamar.

*Precios no incluyen IVA y servicios



NIKKEI

El detalle, la pulcritud y la precisidon japonesa combinados con el calor
del wok asiatico despierta sabores increibles. Si encima le ahadimos el
toque peruano que tropicaliza lo inimaginable, descubrimos un mix
unico, original y propio.






CHAUFA QUINUA
THAI

$20.35

Quinua al wok, salteada con holantao,
camarones Yy frejol chino,
acompafados con trozos de lomo y
wantanes de pollo.

MUELLE MAKI

Rolls rellenos de camaron, aguacate, camote,
cubiertos con lenguado, baflados con salsa
cevichera y coronados con cebolla al tempura.

TACU MAKI

Empanizado relleno de salmdn, queso crema y
aguacate, cubierto con salsa criolla.

PLANCHA ORIENTAL

Verduras salteadas al wok con trozos de corvina
a la plancha y acompafiadas de arroz frito con
vegetales.

*Precios no incluyen IVA y servicios

CAMARONES FURAI

Empanizados y crocantes; acompafiados de
fideos de arroz frito y salsa de maracuya.

TARTAR MAKI

Hecho a base de camardn y aguacate,
empanizado con gquinua crocante, coronado con
salmon acebichado y bafiado con salsa agridulce.

EBI MAKI

Rolls rellenos de aguacate y camardn, cubiertos
con togarashi, montados con tartar de camaron y
queso crema flameado.

NIKKEI




PARMA ROLL

Relleno de aguacate, camardn, coronado con
crema de pulpa de cangrejo y laminas de
mantequilla a base de queso parmesano.

MAKI FURAI

Rolls crocantes y empanizados por fuera, rellenos
de camarodn, aguacate y queso crema.

CHAUFITA CAPON

Arroz al wok con vainita china, chancho, pollo y
camarones.

NIKKEI

ACEB HADO
NEW STYLE

ACEBICHADO NEW STYLE

Maki de aguacate y camarones, con atun, salsa
acebichada y chicharrén crocante por afuera.

CHAUFA DE MARISCOS

Arroz frito con mariscos salteados al fuego.

*Precios no incluyen IVA y servicios

GRILL MAKI $17.00

Rolls rellenos de lomo fino en
tempura, aguacate y queso crema,
cubiertos con laminas de lomo fino,
bafados en salsa ponzu y chimichurri.




[TALO

PERUANO

Desde el magico mediterraneo llegaron los italianos con sus variadas masas y
pastas que, al mezclarse con lo mejor y Unico de nuestro mar y tierra, completa la
evolucion de una comida mediterranea, con sabor a Peru.



FETTUCCINI MAR
DO INFERNO

FETTUCCINI MAR DO INFERNO

Fettuccini de tinta de calamar, baflados con salsa
arrabiata y salteados con camarones y calamar.

RISOTTO DE CANGREJO

Arroz arborio cremoso con pulpa de cangrejo
flameado al vino blanco.

SPAGHETTI A LA
HUANCAINA CON LOMO

Nuestro delicioso spaguetti en salsa huancaina
con lomo a la parrilla y servido con camarones.
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PERUANO

SALMON CON
RISOTTO DI MONTI

SALMON CON
RISOTTO DI MONTI

Arroz arborio cremoso con vegetales y salmodn a
la parrilla.

RISOTTO CON CORVINA EN
SALSA DE ALCAPARRAS

Arroz arborio cremoso con corvina en salsa de
mantequilla acompafiados de alcaparras.

PARPADELLE
MAR ADENTRO

Pasta con camarones en salsa blanca y lomo a la
plancha en salsa de champifiones.

*Precios no incluyen IVA y servicios

FETUCCINI
MAREMONTI

$23.50

Pasta en salsa napolitana con un
toque picante, con pulpo al carbdn.



CLASICOS

La creatividad y especial sazon de la cocina de Daniel Manrique hicieron sonar €l

nombre de Segundo Muelle por todo Lima, haciendo que al dia de hoy, los platos

con los que empezo, sigan siendo los clasicos mas pedidos de la carta, en el Peru y el
mundo.



ARROZ *"

BORRACHO

ARROZ BORRACHO

Exquisita fusion de sabores: arroz al wok con
camarones, pimientos y salsa cervecera, acompafado
de corvina de roca y salsa criolla con huancaina.

ATAMALADO DE MARISCOS

Arroz y mariscos a base de salsa nortefa
acompafados de un anticucho de pescado.
Servido con salsa criolla.

CHUPE DE CAMARONES

Concentrado de camarones, coral, papa amarilla,
arroz, leche y habas. Servido con un delicioso
huevo escalfado.

CLASICOS

ARROZ CALLAO CON MARISCOS

Arroz con mixtura de mariscos en salsa de
camarones, acompafado de la cldsica chalaquita.

CORVINA A LO MACHO

Filete de corvina a la plancha cubierto con
mariscos en crema de aji amarillo y cilantro.
Acompafiado de arroz blanco.

*Precios no incluyen IVA y servicios
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PARIHUELA $21.90

Delicioso concentrado de pescado y
mariscos con un toque de cilantro y
limoén.




CRIOLLOS

Sin amarres ni cabos sueltos, humildes en su origen y atrevidos en sus combinaciones.
Asi son los platos de herencia afro-peruana: con sabor a casa, olor a tradicion. Estos
son nuestros platos bien criollos, los que recorren el mundo y nos llenan de orgullo.



; MAJADO DE YUCA CON
CORVINA Y PULPO

MAJADO DE YUCA CON LOMO SALTADO
CQR\”NA Y PULPO _ Trozos de lomo, cebolla y tomates al wok. con
Majado de yuca, acompanado de corvina y pulpo arroz y papas fritas.

con salsa de anis estrella.

PLANCHA BATAYAKI
SUDADO DE PESCADO Mixtura de mariscos en salsa batayaki;

; ) acompafiado con onigiri.
Pesca del dia cocinada lentamente en fondo de

pescado con chicha de jora, tomate, cebolla y ajies;
aromatizado con cilantro y acompafiado de arroz

AJi DE GALLINA

Tierna pechuga de pollo mechada acompafiada de

ARROZ CON CANGREJO nuestra exquisita salsa de aji amarillo al estilo Segundo

Muelle, servida con papas cocidas y arroz blanco

DEL MUELLE

Mezcla de arroz con pulpa de cangrejo y pimientos

de colores, bafiado con una cremosa salsa de RISOTTO CON LOMO SALTADO TACU TACU PICANTE

cangrejo, acompafiado con nuestro cocoldn,

ma(?urcja carameplzzado y salsa criolla con aguacate. Arroz arborio cremoso, con lomo saltado al wok DE MARISCOS $20.37
y vegetales acompafado de hilos de papa
amarilla.

Mezcla de arroz y pallares,
acompanados de salsa de mariscos.

CRIOLLOS *Precios no incluyen IVA y servicios




POSTRES

FRANCISCANA DE
FRUTOS ROJOS



LIMENO

SUSPIRO LIMENO

Manjar, copos de merengue italiano y canela.

CHEESECAKE DE MARACUYA

La fruta de la pasion llega a su paladar en un exquisito
cheesecake a base de maracuya, queso crema y leche
condensada.

FRANCISCANA DE
FRUTOS ROJOS

Bizcocho humedecido con un mix de leches, relleno de
crema pastelera y frutos rojos, acompafado de una
salsa de chicha morada.

POSTRES

" ICE CREAMN
BROWNIE

ICE CREAM BROWNIE

Chocolate, salsa inglesa, helado de vainilla y fudge.

TENTACION DE CHOCOLATE

Cremoso, suave y espumoso mousse de chocolate
amargo ecuatoriano sobre lIdamina crocante de barquillo
y salsa de caramelo.

TARTALETA DE COCO Y PINA

Deliciosa combinacion de pifia y coco sobre
crocante tartaleta de mantequilla.

*Precios no incluyen IVA y servicios

CREMA VOLTEADA $6.90

Suave crema volteada a base de
leche, acompafada de caramelo y
decorado con arandanos.




JUGO / JARRA
+ $1.00 Frozen

CHICHA MORADA

JUGO DE FRUTILLA

JUGO DE MARACUYA

LIMONADA CON FRUTILLA

BEBIDAS SOFT

COCA COLA REGULAR

SPRITE

BEBIDAS CALIENTES

AGUAS AROMATICAS

AMERICANO

CAPUCCINO

LIMONADA DE COCO

JUGO DE MORA
JUGO DE NARANJA CON FRUTILLA

JUGO DE PINA

COCA COLA SIN AZUCAR

INCA KOLA

CAFE DESCAFEINADO

EXPRESSO

EXPRESSO DOBLE
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LIMONADA IMPERIAL

JUGO DE NARANJILLA

JUGO DE NARANJA

LIMONADA

AGUA CON GAS

AGUA SIN GAS

MOCACCINO

CORTADO

IRISH COFFEE










