


ANTIPASII

Tabla
Aceitunas - Embutidos - Quesos variados - Cherrys asados - Pan de la casa -

Para 2
$20.00

Burrata prosciutto
Burrata fresca - Prosciutto - Cherrys asados - Pesto -
$18.00

Caprese di melanzane ()
Mozzarella fresca - Tomate taconazo - Berenjena apanada - Pesto -

$10.00

INSALATA & PANINI

Burrata panzanella &)
Burrata fresca - Crutones de focaccia - Cebolla colorada - Pepino fresco -
Cherrys y Pimientos asados - Aceitunas - Vinagreta de miel con balsamico -
$12.00

Tritata &)
Garbanzos tostados - Mezcla de lechugas - Kale fresco - Vinagreta de orégano -
Zucchini confitado - Zanahoria al forno - Radicchio caramelizado al balsamico -
$10.00

Panino jamén ahumado
Focaccia de la casa - Jamén ahumado - Provolone ahumado - Pepinillos -
Pimientos asados - Reduccién de balsémico -

$12.50

Panino prosciutto
Focaccia de la casa - Prosciutto - Mozzarella - Rdcula - Cherrys asados - Pesto -
$14.00

() Vegetariano  (® Picante

Sé amable con nuestro equipo. Declinamos gentilmente modificaciones y sustituciones.
Precios incluyen impuestos / Por favor comunicanos cualquier alergia.



PRIMI

Spaghetti cacio e pepe &)
Pasta larga - Pecorino Romano - Grana Padano -
Mantequilla - Pimienta negra molida -
$16.00
Spaghetti con albdéndigas al sughetto
Pasta larga - Carne molida de res y cerdo - Semillas de hinojo - Pomodoro -
$16.00

Tagliatelle al limone &)
Pasta larga - Mantequilla - Limén amarillo - Perejil - Ajo confitado -
$13.00

Tagliatelle aglio e olio @ ®©®
Pasta larga - Aceite de oliva - Ajo confitado - Peperoncino -
$13.00
Papardelle cortado a mano con ragu de shortrib

$25.00

Ravioli de ricotta con salsa di pomodoro (9
Ricotta fresca - Nuez moscada - Grana Padano - Pomodoro - Mantequilla -
$15.00

Balanzoni in bianco
Masa verde - Jamén ahumado - Ricotta fresca - Mantequilla - Grana Padano -
$15.00

Tortelloni de cebolla caramelizada, espinaca y ricotta alla romagnola
Prosciutto - Cherrys asados - Espinaca - Pomodoro -
$16.50

Gnocchi di patate salsiccia e brocoli
Grana Padano - Mantequilla - Cherrys Asados -
$15.00
Gnocchi di patate alla Sorrentina &)
Pomodoro - Mozzarella fresca gratinada - Grana Padano -
$14.00

Lasagna bolognese
Laminas de pasta verde - Ragl bolognese - Bechamel - Grana Padano
$16.00

Sé amable con nuestro equipo. Declinamos gentilmente modificaciones y sustituciones.
Precios incluyen impuestos / Por favor comunicanos cualquier alergia.



SECONDI

Tagliata Sfoglia
Lomo fino (300gr) - Racula - Mix de lechugas - Cherrys asados - Balsdmico
- Laminas de Parmigiano Reggiano -
$32.00
Milanesa de cerdo & maltagliatti

Chuleta de cerdo apanada con panko - Pasta corta
- Pomodoro o pesto a eleccién
$20.00

Garganelli alla vodka %::m‘:""

Pasta corta - Camarones a la plancha - Cebollin - Crema de leche -
Pomodoro -

$22.00
Risotto al funghi con lomo fino

Hongos Secos - Champifiones - Portobello - Lomo fino 150 gr - Pesto -

$25.00
— PASTA & SALSA S14 TORSIOS VIERNES —
Ravioli de carne &) Pomodoro Carbonara
Gnocchi © Ama,triciana Pasta de sémola - yemas de huevo
Tagliatelle () Ragu de hongos pecorino romano - guanciale crocante
Garganelli @ Ragl:l bo|ognese pimienta negra tostada -
Spaghetti Pesto genovese 20.00
Papardelle Al burro $20.

- i ~
Lomo fino de res (150 gr) $10.00  Ragu de carne $4.00
Camarones a la plancha  $7.00  Ragu de hongos $5.00
Albéndigas al pomodoro  $6.00  Burrata $5.50
Prosciutto (25gr) $5.00  Mozzarella $3.75
Tocino crocante $5.00  Focaccia grande $3.00
Aceitunas $4.00  Focaccia pequefia $2.00
Cherrys asados $5.00  Maltagliatti Pesto/ Pomo 500
Pomodoro $3.00  Ensalada fresca $6.00

N~ _J

Sé amable con nuestro equipo. Declinamos gentilmente modificaciones y sustituciones.
Precios incluyen impuestos / Por favor comunicanos cualquier alergia.



[OICLE

Cannolo pistacchio e cioccolate
Cilindro de masa crocante - Canela - Ricotta endulzada - Pistacho -
Chocolate - Aztcar impalpable -
$3.50
Tiramisu clasico
Sabayén - Mascarpone - Amaretto - pionono hecho en casa - Café - Cacao en polvo
$6.00
Tiramisu de pistacchio

Sabayén - Mascarpone - Amaretto - pionono hecho en casa - Café -

Cacao en polvo - Pasta de pistacho -
$9.50

Crostata de frutos rojos
Tarta rustica rellena de mermelada casera de ardndanos
y fresas, acompaiiada de helado de vainilla.
$7.00

Adiciona una bola de helado de vainilla
a cualquiera de nuestros postres

$3.00
BEBIDAS
~ ~
Frias Calientes

Agua $2.00 Espresso $2.00
Agua mineral $2.00 Espresso Doppio  $3.25
Jugo maracuyéd / mora  $3.00 Macchiato $2.50
Limonada $3.00 Americano $2.50
Limonada imperial $4.50 Capuccino $3.00
Limo de Hierbabuena  $4.50 Latte $3.00
Limo de Coco $5.50 Cortadito $2.25
Gaseosas $3.00 Mocaccino $3.50
Té helado $2.50 L. de almendras ~ $1.50
Mocktail $5.50

- _J

Sé amable con nuestro equipo. Declinamos gentilmente modificaciones y sustituciones.
Precios incluyen impuestos / Por favor comunicanos cualquier alergia.



BAR

CLASICOS

Old Fashioned $13
Jack Daniels, Angostura, Almibar Simple,
Cereza Marrasquino

Moscow Mule $13
Vodka Smirnoff, Almibar de Jengibre,
Zumo de limén, Hierbabuena

Dry Martini $13
Gin Crespo, Dry Martini, Zest de Lima

Amaretto Sour $13
Disaronno, Jack Daniels, Almibar simple,
Zumo de limén, Huevo

Margarita Clasica $13
José Cuervo Silver, Triple Sec, Zumo de
limén, Almibar Simple, Tajin

Paloma $13
José Cuervo Silver, Almibar de flor de
Jamaica, Zumo de limén, Soda de
toronja

SPRIT/
Aperol Spritz $15
Aperol, Prosecco, Guitig, Naranja

Hugo Spritz $15
Licor de Sauco, Zumo de limén, Hierba
Buena, Guitig, Prosecco

Limoncello Spritz $13
Limoncello, Prosecco, Zumo de limén,
Guitig, Lima

Penicilin $13
Jameson. Zumo de limén,
Miel de Jengibre, Mezcal

Old Cuban $13
Flor de Cafia 7 afios, Almibar
simple, Zumo de limén, Hierba
Buena, Prosecco

Cosmopolitan $13
Vodka Smirnoff, Amibar de frutos
rojos, Zumo de limén, Triple Sec,

Jugo de arandanos

Mosquito $13
Mezcal Ojo de Tigre, Campari,
Syrup de Jengibre, Limén

Orange Campari $12

Campari, Jugo de naranja

Campari Tonic $12

Campari, Agua tdnica, Lima
NHGRONI

Clasico $13
Gin Crespo, Campari, Martini Rosso,
Naranja

Sbagliato $13
Campari, Martini Rosso, Guitig,
Prosecco, Naranja

ﬁ PacifiCard



BAR

GINEBRA CERVIZA
Gin Tonic $13 Peroni $5.50
Gin Crespo, Agua Ténica, Lima Stella Artois $4.50
Club clsica $4.50
Gin de Toronja $13 Bajamar APA / IPA $4.50
Gin Crespo, Zumo de limén, Mix Chelada $2.00
Almibar simple, Soda de Toronja Mix Michelada $2.50
Gin basil Smash $13 IO BV
Gin Crespo, Almiiibar de \\ I Hbl\L\
albahaca, Zumo de limén, Agua Vaso Botella
ténica, Albahaca Jhonny W. Double B. $12.00 $110.00

Old Parr 12 afi 12.00 .
Gin de frutos rojos $13 arr 12 afos $ $110.00

Gin Crespo, almibar de frutos
rojos, zumo de limén, agua tdnica

—  CONVINO —
Copa Media Jarra
Sangria $8.50  $20.00 $30.00

Clericot $8.00 $18.00 $28.00
yintode 750 1700  $27.00

BA \] \TI\ (1% Shot (2 oz) Botella

Limoncello $6.00 $80.00
Grappa $6.00 $80.00
Amaretto

Disaronno $8.00 $90.00
Tequila

José Cuervo Silver $10.00 $90.00

ﬁ PacifiCard



VINOS
BURBU]AS ITAHANAS Copa Botella

Cavicchioli Rosato $6 $26
Lambrusco. Emilia Romagna, Italia
Provetto $6 $25

Demi Sec. La Mancha, Esparia.

ROSAEDS Copa Botella

Dos Hemisferios Armonfa $9.83 $26

Malbec. San Miguel del Morro, Ecuador

BLANCOS Copa Botella

Tinazzi Ista $7 $32

Pinot Grigio. Véneto, Italia

Domini Veneti Marco Polo $7 $30

Pinot Grigio. Véneto, Italia

Southern Ocean $9  $45

Sauvignon Blanc. Marlborough, Nueva Zelanda

TINTOS Copa Botella
] Tinazzi Sentieri Infinti $7 $32

Primitivo. Puglia, Italia

Oveja Negra Reserva 375 ml $14

Carmenere, Merlot. Valle del Maule, Chile

Domini Veneti Marco Polo Appassimento $28
Corvina, Crovinone, Rondinella. Véneto, Italia

Tomassi Valpolicella $35
Corvina Veronese, Rondinella, Molinara. Verona, Italia

Poggiotondo Chianti Superiore $48
Sangiovese, Canaiolo, Colorino. Toscana, Italia

Tinazzi Imperio LXXIV $60

Primitivo Di Manduria. Puglia, Italia

El Enemigo $90

Malbec, Mendoza, Argentina

Sé amable con nuestro equipo. Declinamos gentilmente modificaciones y sustituciones.
Precios incluyen impuestos / Por favor comunicanos cualquier alergia.



