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PRAMIZAR. o

Burrata prosciutto
Burrata fresca, ldminas de jamon curado,
tomates cherry asados y pesto estilo genovés. “———=

$14.50

Focaccia della casa ©@
Porcion de focaccia de masa madre, ricotta batida y miel de abeja.

$7.00
Tagliere Due Torre (para compartir)

Salami Finocchiona, jamén curado, coppa, mortadella, mozzarella
fresca, manchego, grana padano marinado, cremoso de cabra, aceitunas
ahumadas, alcachofa en conserva, cherrys asados y mostocotto.

$34.00
Gamberi alla griglia

Langostinos a la plancha, puré de zanahoria con jengibre,
pan gratatto, mantequilla de naranja y salsa verde.

£16.00
Polpettine fritte

Albéndigas crocantes de res y cerdo, mortadela y jamén curado,
apanadas en panko y fritas, acompafadas de pesto genovés
y queso Grana Padano.

$9.00

(&) Vegetariano © Picante
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Precios incluyen impuestos [ Por favor comunicanos cualguier alergia



PASTA FATTA INCASA
Anolini T
Pasta de huevo rellena de ricotta con i A
salsa al limone & camarones a la plancha. '@

$20.00
Agnolotti jus de carne

Pasta de huevo rellena de tira de asado braseada B horas,
reduccién de fondo de res, pecorino romana.

418.50
Balanzoni in bianco

Pasta verde al huevo, reilena de ricotta y jamén ahumado.
Salsa de mantequilla y queso grana padano.

$13.50
Tortelloni alla romagnola
Pasta de huevo rellena de ricotta, espinaca y ceballas caramelizadas,
salsa pomodoro, espinaca salteada, tomates cherry asados,
queso grana padano y [dminas de jamén curado.

$14.00
Paccheri alle vongole

Pasta de sémola, almejas blancas,
ajo confitado, vino blanco, perejil y aceite de olivo.

$20.00
Tagliatelle in bianco e pistacchio &
Pasta de sémolz , mantequilla, grana padano,
pistacho tostado y balsdmico cremoso.

$16.00

Fusilli all*amatraiciana & burrata ©
Pasta de sémola con salsa pomodoro, peperoncine picante,
guanciale crocante y burrata.

$18.00
Gnocchi alla norcina

Grocchi de papa en salsa de funghi, salchicha italiana, sjo
confitado, pasta de anchoas y trufa negra.

$22.00

@ Vegetariano @ Picante



PASTA FATTA INCASA

Mafaldine con ragl de pato
Pasta de sémola , ragd de pato, salsa pomadoro,
pangrattato, grana padano y perejil.

$23.00
Campanelle pesto & burrata (&)
Pasta de sémola, pesto genovés, burrata.
$15.00
SPAGHIET
Con ragt de ossobuco
Pasta de sémola, ossobuco, pecorino romano. . —
$16.00 i I_—?--
& ':-.I' i -\-" 5’:_\_'1' Al I.‘.
Cacio e pepe &) |'u{;4'"l"*jl ,3-*'.‘:.-’;"}-
Pasta de sémola, pecorino romano, SR
: s -'.,‘_\_‘.-‘?'-,_ T
mantequilla y pimienta negra tostada. N e
$13.00 .
TOIRBIOSVIFINES . ——
Carbonara
Pasta de sémola, yemas de huevo, peconno romaneo,
guanciale crocante v pimienta negra tostada,
$18.00
Camarones a la plancha $£50  Ensalada Griega $5.00
Prosciutto (25g) $5.00 Burrata $5.50
Papas cacio e pepe $400  Spaghetti burro o pomo $8.00
Aceitunas Ahumadas 500 Guanciale $4.50

Predios incluyen impuestos | Por favor comunicanos cualquier alergia




SECONDI

Tagliata Sfoglia (350 gr)

A las brasas, cubierto de |dminas de
parmigiano reggiana, mantequilla avellanada con aceto balsamica,
ensalada de hojas frescas & papas cado e pepe.

Lomo fino $32.00  Ribeye $45.00
Salmén & G.O.A.T. salad

Filate de salmén a la plancha acompafiado de ensalada griega
con cubos de queso feta, pepino fresco, pimientos asados,
cebolla encurtida, tomates cherry y vinagreta de vino tinto.

$22.00
Risotto di verano

Risotto al pomodoro y pesto genovés
acompanado con lome fino o salmaén.

Lomo fino $22.50 Salmén $25.00

Bleu Medio 3/4  Bien Cocido

M1 O O O30
[OIC

Cannolo Siciliano
Maza crocante de canala rellena de ricotta dulee
decorada con pistacho troceado y grageas de chocolate.

$3.50
Tiramisd de pistacchio
Crema de mascarpone y pasta de pistacho, pionono
hecho en casa, almibar de café, cocoa ecuaroriana.

$7.00
Crostata de frutos rojos

Tarta ristica rellena de mermelada caserz de ardndanos
y fresas, acompanada de helade de vainilla.

$6.00

Precios incluyen impuestos [ Por favor comunicanos cualguier alergia
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ESPUMOSOS

Follador 'Fardér' Prosecco DOC Treviso Extra Dry
Glera.

Mirabella Franciacorta DOCG Satén Millesimato Brut
Chardonnay.

Vilarmau Brut Reserva. D.O. Cava, Espana
Xarel-lo, Parellada y Macabeo

Taittinger Brut Reserve, Champagne, Francia
Chardonnay, Pinot Noir, Finot Meunier

ROSAIDS

Tinazzi Primitivo Salento IGP
Primitiva

Armonia Rosé Bodega Dos Hemisferios, Ecuador
Malbec

Muga Rose DOCa Rigja, Espania

Garnacha y Yiura

BLANCOS

Planeta La Segreta Bianco, Sicilia DOC
Grecanico/ChardonnayViogner

Castelfelder Mant Mes, Vigneti delle Dolomiti IGT
Chardonray

Marco Polo Domini Veneti, Veneto IGT

Pinot Grigio

Vignamato Terre delle Lame Verdicchio dei

Castelli di Jesi DOC Classico
Verdicchio

1. De Villebois, Loira, Francia
Sawvignon Blanc

Muga Blanco, DOCa Rioja, Espafia
Wiura

Pazos de Lusco, D.O. Rias Baixas, Espafia
Albarific

ITALA T BRESTO DEL MUNID




VIN

Javier Sanz, D.O. Rueda, Esparia

Verdejo

Schloss Johannisberg, Rheingau, Alemania
Riesling

Ultreia Radl Pérez, DO Bierzo, Espafia
Godello

Mito Fumé Blanc Bodega Dos Hemisferios, Ecuador
Sauvignon Blanc

TINTOS

Tinazzi Sentieri Infiniti, Puglia IGP, Italia

Afbarifio

Planeta La Segreta Rosso, Sicilia DOC, Italia

Mero d"Avala

Castelle di Farnetella Colli Senesi, Chianti DOCG, Italia
Sangiovese

G.D. Vajra Lanﬁla'feﬂosm DOC, Italia

Mebbiolo/Dolcattof| ra

Casanova di Meri, Rosso di Mentalcine, Italia

Sagiovese

Rovertondo Valpolicella Ripasso Superiore DOP, [talia
Corvina

La Bastia Amarone Della Valpolicella DOCG, Italia
Corvina

G.D. Vajra Albe Barolo DOCG, Italia

Mebhiola

Banfi Brunello di Montalcing DOCG, Italia

Sangiovese

Durigutti HD, Mendoza, Argentina
Malbec

Lanzaga Corriente, DOCa Rioja, Espafia
Tempranillo

Penfolds Koonunga Hills, South Australia
Shiraz{Cabernet Sauvignaon

Pulenta Estate, Mendoza, Argentina

Finot Mair

Casa Castillo El Molar, DOP Jumilla, Espafia
Gamacha

Matias Riccitelli, Mendoza, Argentina
Cabernet Franc




RIS CAIENIES

Soda Frutos Rojos $4.00 Espresso $2.00
Soda F. Amarillos $4.00 Doppio $3.25
Soda lengibre 4 00 Macchiato £2.50
Agua 350 ml £1.50 Americano $2.50
Guitig 350 ml $2.00 Capuccino $3.00
San Pellegrino 750 ml  $6.50 Latte $3.00
Jugo Maracuy3 $2.50 Cortado $2.25
Jugo Mora $2.50 L. Almendras $1.50
Limonada $3.00

Limo Imperial $3.50

Limo de coco $4.50

Limo de Hierbabuena $3.50

(Gaseosas $3.50

Ginger Ale $3.50

Latte frio

BEBIDAS —_—

[ETALL

Puedes encontrar nuestras pastas secas,
rellenas congeladas, lasagnas y salsas en las siguientes tiendas:

Sfﬂgﬁa Pastificio Imbabura 206 y Panama
Pedidos | 459396 796 4276

Ecuagc-urmet Las Terrazas y Plaza Batan
Casa Deli Plaza Navona

Kortes Sol Plaza y Jardines Plaza

Urban Market Plaza Lagos

El Almacén de Sabores Luzirmaga y Panama

& Pacificard
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APFRITIVOS
Aperal Spritz $9.00
Lemoncello Spritz £10.00
Negroni $11.50
Orange Campari $9.00
Campari & Tonic £0.00
Fiero & Tonic $9.00
CIRVIZA
Peroni $4.50
Stella Artois £4.50
Club Clasica £3.00
Bajamar APA/IPA $3.75
Mix Chelada $£1.50
Mix Michelada $2.50
WIISKEY

Vaso Bor,
JW Black $12.00 $110.00

Old Parr 12
Chivas R. 18
Macallan 12

$12.00 $100.00
$20.00 $270.00
$15.00 $260.00
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CATHES

Copa Media Jarra
Sangria $6.50 $17.00 $28.00
Clericot $6.00 $16.00 $27.00

0Old Fashioned |
Espresso Martini

Gin de toronja .
Amaretto Sour

DETACASA

Guayaquil 593
Gin iem::mgrass / Limon

Gin de frutos rojos

Pesto & Tonic

Moscow Mule |
Almibar | Presecco S l-l
La Guava Nostra

Ron /[ pulpa de guayaba [

Dry Martini
limon [ pifia [ leche de almendras

Shot g=s Bot.

Limoncello 4600 $80.00
Grappa $600  $80.00
Amaretto

Disaronno $8.00 $90.00
Tequila

José C. Silver $8.00  $90.00
Patron Silver $1200 15000






