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Un Tributo a Lo Muestro h‘ Parnillas, (octeles y Trnadicion

HORS D’OEUVRES PICAS PARRILLERAS
o DI = R J \ Chorizosdelacasa ... /4790
Causa de papa amarilla, muy cremosa y rellena de T Eon o :
pulpa de cangrejo, acompaiiada con langostinos — . — Elaborqdos Por RUESIro Maestro carnicero. )
al panko y bafiada en acevichado de aji amarillo. Panaderia de Paco Dos unidades, chorizo parrillero y ligeramente picante.
Mollejas de Res ..., /520

Champigiiones Rellenos /4900
Crujientes por afuera y jugosos dentro. Rellenos
de ricota, quesos andinos y servidos sobre una

Las favoritas de los conocedores. Cremosas en su interior
y crujientes en su exterior. Disfrutalas con su limoncito.

salsa bechamel de queso mantecoso cajamarquino servicio de pants/0:0 e Queso Paria a la Parrilla 14800
............................. s/48:
Langostinos al Ajillo ... $/5500 CPlzzeta de dYerduras Ill’arrllleras Inspirado en un clasico arequiperio, el nuestro
7 S i~ on queso andino, mozarella, parmesano
Nuestra version cremosa de gambas al ajillo Madrileias. 9 y salsa bechamel p se presenta con tomates confitados, salsa pesto,
Con aji amarillo y vino blanco. Servidos con tostados champignones a la brasa y tostadas de pan campesino,
de pan campesino hecho en casa. Pizzeta de Chorizo Artesanal para que combines a tu gusto.
Chorizos hechos en casa, con
Carpaccio de Roast Beef . /7800 champigiiones, cebolla y parmesano Anticuchos de Corazén ... /5400
Laminas de lomo en costra de finas hierbas sellado e e e D El sabor auténtico.

en brasa, salsa tonnato y parmesano ariejo. Acomparian choclos, papas y sus salsas tradicionales.

Disfrutas los dos sabores

Empanadas Mixtas ... ... /39 1/2 Chorizo Artesanal La Picada Paco 5/87-00
12 Vorduras Parvilleras || LalieadaPaco.
Perfectas para empezar la velada. Masa hecha en casa, N\ 7 Perfecta para poner al centro de la mesa...
rellenos 0{6 lomo con queso, mariscos, pepian de choclo Chorizo hecho en casa, langostinos a la brasa,
Y queso ricota con parmesano. champigiiones parrilleros y un aji relleno de quesos.
ENSALADA PARRILLERA ENSALADA CAESAR Jumbo Scallops al Josper........................ sA79
Ideal para nuestra seleccion de carnes. Tierna lechuga romana,vinagreta Frescas conchas del dia de Paracas, braseadas
Mix de lechugas, palta, tomate, cebolla, zanahoria clasica de dijon y parmesano adornada a la leiia con nuestra mantequilla casera
v pepinos banados en nuestra vinagreta de la casa. de crutones de pan de campo. a la antigua con alcaparras y gratinadas
media  completo Agreg s peclygudepllo-Ta2s con parmesano reggiano de 24 meses.
§/2900 /3500 5/39:00
J
0 o 4”6‘
@/W%/& /Moxﬁd CERn,.-w k
Asadas al carbon y lefias frutales. jPara compartir! A\ Bzpp
PARRILLA
VEGETALES PARRILLA de PARRILLA de PARRILLA
& QUESOS BIFE ANCHO ARGENTINO y ENTRANA AMERICANA y MARINA
W WS e LOMO FINO ARGENTINO BIFE ANCHO ARGENTINO Nuestro mar a las brasas.
con nuestros aderezos de Coronada con un DOS cortes unicos perfectamente Corvina, pulpo y langostinos
hierbas, ajo y aceite de chorizo parrillero de la casa. asados a las brasas. Servida braseados con mantequilla
oliva, con una seleccion Servida con sus papas y ensalada. con sus papas y ensalada. de ajo y servido con papas
de ajies rellenos de ricota. doradas y vegetales a punto.
T X 2 PERSONAS X 4 PERSONAS X 2 PERSONAS X 4 PERSONAS X 2 PERSONAS
£/89.00 5/219 $/360 5/2490 5/396 5/194 0
PARRILLA PACO COMPLETA PARRILLA CAMPESINA PARRILLA PREMIUM 4 CARNES
)Y Una parrilla inolvidable para Deliciosa combinacién de Certified Angus Beef - Entraiia Americana,
= compartir. Bife Ancho Argentino, Lomo Fino Argentino, Bondiola Cerdo Duroc, Asado de Tira Americana,
m@@;w Bondiola de Cerdo Pamplona de Pollo a la uruguaya Bife Ancho y Lomo Fino Argentino.
\\V@/ Duroc, Pollo parrillero, Chorizos Mas dos Chorizos Caseros. Mas de 1.2 kg de cortes super premium.
Caseros y Anticuchos de Corazon, Servida con papas fritas y ensalada. Servida con sus papas y ensalada.
Servida con sus papas y ensalada.
X 3 PERSONAS X 5 PERSONAS
X 4 PERSONAS 00 VI y
$/3840 vz - ceniTs
CORTES EXCLUSIVOS yep b
Servidos con papas fritas o ensalada mixta
gntraﬁa Fina S Asado de Tira = ,,f Porter House Americano Bife Ancho
mericana N Americano E Dry Aged ,, P Argentino
300 gr 500 gr N 300 gr 500 gr .00 .00 500 gr
/1930 5/2640 /17690 /2370 L 57230
Ideal para los que prefieren los cortes . . Madurado en nuestras camaras por 21 dias hasta -
Jjugosos de vuelta y vuelta. Corte con hueso lleno de sabor y jugosidad. llegar al punto perfecto de sabor y suavidad. Marmoleado perfecto, sabor explosivo.
Ozg/ C‘)oa'ﬂ,a/ c& @a,co
Lomo Saltado /7900 SecodeCarillomas 6w

200 gr de Lomo Argentino en el punto perfecto de ahumado. Servido

. = o El corte mas tierno de la res, cocido por muchas horas con todo el sabor criollo.
con papas amarillas crujientes, arroz con choclo y huevo de cordorniz frito. ’ P

Con sarza criolla, arroz con choclo y puré de papas o frejoles cremosos, a elegir.

Lomo Strogonoff . .. . . e /830
Una 0pc10n clasica y cremosa para cualquler hora de] dld Lgmofno POllO Parrillero ........................................................... ... s5/59:0
champigiiones, setas y una reduccion de dijon, vino blanco y crema de leche. Para los amantes de un buen pollo a la parrilla, llega esta generosa pechuga
Acompariada de papas amarillas crujientes y arroz con choclo. marinada en nuestra receta de la casa, asada en las brasas, acompaiiada
de puré de papas amarillas y espinacas a la crema.

Raviolis Caccio e Peppe ... /630
Hechos en casa, rellenos de ricota y parmesano, salsa de pecorino romano Milanesa de Lomo Fino a la Napolitana.................. . .. s/73 00
gorgonzola y pimienta. Nuestra guilty pleasure! Lomo fino, empanizado y bafiado con

. nuestra salsa pomodoro y luego generosamente cubierto con una mixtura
Lemon Butter Fish . /8300 2 LG0T

” ’ e de quesos - gratinados a la perfeccion. Servido con papas fritas.
Pesca del dia, mantequilla de limon, ajo y alcaparras, papas reventadas,

EAPUItaEOS Saltedqosy Aoz O cliocle: Fetuccini al Pesto con Sdabana de Lomo Fino

Un clasico de la antigua taberna Limeria, generoso corte de
lomo fino Argentino emparejado con nuestra pasta favorita en una
salsa auténtica y muy cremosa.

Cheeseburger Paco. ... $/56:00
200 gr de carne angus, queso cheddar ariejo, cebollas caramelizadas
con nuestra salsa spread en pan brioche .

Complementos: Papas Fritas s/20 * Puré de papa amarilla s/25 * Arroz con choclo s/15
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CoLADA
AmAZONICA

La clésica colada con el toque de Paco Yonque: '
blend de rones Diplomético Planas y Flor de Cafa de

7 afos, V th Dolin dry, C i, d 4)
soun TRBS Reslones ccfcrl)ozas:rranj(l))l:tters%;nchgcolzf:;zcl;rzrzzr.na S plnHv ,»“"-d kV:“/\' zomBle

~—
Un sour diferente, donde integramos F — "
4 /48 -00
sabores de todo Peru. Pisco quebranta RIenD nDInu
C.anr)po (.je EAcanit:Capgzody Eaco’s y.Matacuy, Coctel de perfil afrutado. Nuestra version del famoso El clasico Tiki cctel con nuestro
Iradn cidlle Contintoquede e uisa Clover Club con: Gin MG Paradiso, frambuesa, bitter foqueperuand; con:blend derones
casero con frutas tropicales, clara de huevo y un Flor de Cafia de 12 afios y Plantation
crocante del bosque bafiado con oro comestible. original dark, destilado casero de
/51 00 hierbas andinas, tumbo, aji dulce
et a_ ey — s y un mix de zumos citricos.
< — GhiR > . $/46 00
e —

—

— ESPRESSO =" NecRon
ml“.ﬂ De Tenessee -:g\%‘ mﬂRTInI Coctel clésico italiano que se caracteriza

El mule de la casa con: Bourbon Jack Daniel’s, por su sabor amargo, dulce y complejo.

orange bitters, zumo de limén, mandarina, Un coctel elegante y energizante, perfecto para Gracias a la combinacién de
y un delicioso beer de cuircuma hecho en casa. disfrutar en una salida nocturna o como postre. ~ Ginebra, Campari, y Vermut rojo de la casa
Combina la riqueza del café espresso con la
s/41 00 . ] e , $/48 00
suavidad del vodka y un toque de licor de café.

s/52 -00

VINOS POR COPA VoDH# MARTIO

Es un coctel sofisticada, ideal para momentos especiales.
Con vodka Grey Goose y vermut seco.

Tintos Servido con sus aceitunas verdes.
” .00
Staphyle Iris Malbec $/26 00 s
Mendoza, Argentina c e R V e z H s
]L)(_)na Paula Estate Cabernet......... §/38 00 Pilsen Callao, Cusquefia s/18 00
ujan de Cuyo, Argentina
Corona /1900
Blancos
Staphyle Iris Chardonnay . 5/24 00 D e B I D H S
Mendoza, Argentina
) Gaseosas s/12-00
Volcanes Sauvignon Blanc ...........s/33.0 Coca Cola, Coca Cola Zero, Inka Cola,
Valle de Leyda, Chile

Inka Cola Zero, Sprite, Fanta

e R e e, Jugo Natural de Naranja o Fresa................ s/18-00 :
a— ES REr .

& = ot b
b L Agua Munay /1800 :
%, B s i . :
P s p B Agua Panna, Pellegrino §/27:90 :
Isco OUR ch E vaso/jarra :
Tan sencillo como delicioso. Pisco quebranta T3 Chicha Morada s/14/32°%°
Buena Cosecha, zumo fresco de limon criollo, | : . . :
: albahaca, toronjil, blend de especias del chef '[ Limonada, Limonada de Fresa........... s/14/32:% :
: y un toque de clara de huevo para darle cuerpo. Limonada de Hierba Luisa :
: iSalud! 138 .00 l :
: i L. Maracuya s/14/32:
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