
Entradas

Tiradito GF 36
trucha, peras confitadas, salsa de ají amarillo

Ceviche Nikkei 45
trucha, togarashi, kion, mango, limón, champiñones crocantes

Nigiri de Altura 36
tartar de trucha, palta, caviar, cushuro

Langostinos en Fusión 38
flambeados con pisco, salsa de maracuyá, baguette

Ají Popper V 29
queso, champiñones, hashbrown

Degustación Nativa V 29
papas, camote, choclo, queso fundido, salsas andinas

Anticuchos de Alpaca 30
lomo alpaca, papas

Crema de Beterraga V | GF 29
zapallo, poro, apio, zanahoria, tarwi

Crema de Tubérculos V | GF 29
tubérculos, nueces, aceite de trufa

La Caprese V 30
mozzarella, tomate, pesto de almendras

Caesar V 33
crema de palta, tomate cherry, parmesano, crutones

V vegetariano
GF gluten-free

*precios en soles



Fondos

Osobuco 60
con salsa de vino y ajíes, pure de zanahoria
8 horas de cocción

Seco 60
cordero, salsa de cilantro, croquetas de tacu tacu
8 horas de cocción

Lomo Saltado 54
lomo fino, papas nativas, risotto

Medallón de Alpaca 54
con salsa de vinos, ñoquis de camote
opción de agregar queso azul

Asado de Tira 105
con ensalada de papas

Trucha Asalmonada GF 51
con salsa de vino blanco, pistachos, alcaparras, timbal de
papas

Tacos de Ají de Gallina 48
con salsa de ají amarillo, parmesano, pecanas

Spaghetti a la Carbonara 40
tocino, yema de huevo, pecorino, parmesano

Pesto de Almendras V 38
pesto, parmesano, pistachos crocantes

V vegetariano
GF gluten-free

*precios en soles



Cervezas

Cusqueña 15
lager | trigo | malta

Pilsen 15
lager

Cervecería del Valle Sagrado 24
be kind pale ale | apu veronica doble ipa

Troglo Birra 24
ipa

Mocktails

Mango Mule 19
mango, jarabe de kión, soda

Piña Punch 19
piña, albahaca, soda

Chaposita 19
sandia, limón, jarabe de agave

Bebidas

Agua 9
sin gas | con gas

Coca Cola 7

Kombucha 16
fresa | mango

Té Helado 15

Limonada 15
menta | con gas

*precios en soles


