* PIZZAS TRADICIONALES *

Masa de fermentacion lenta aromatizada con aceite de oliva,
cubierta de salsa de tomate, mozzarella y toppings.

MARGHERITA S/25.00
Salsa pomodoro, mozzarella, albahaca y tomate.
FUGAZZA S/25.00
Salsa de tomate, mozarrella y aros de cebolla salteadas
AMERICANA S/28.00
Salsa pomodoro, mozzarella y jamdn americano.
PEPPERONI S/28.00
Salsa pomodoro, mozzarella y pepperoni.
HAWAIANA S/28.00
Salsa pomodoro, jamdn, pifia, mozzarella y parmesano.

* DE LA CASA *
QUATTRO DI FORMAGGI S/37.00
Salsa blanca, mozzarella, parmesano, ricotta y gorgonzola.
AL FUNGHI $/37.00
Salsa blanca, bondiola, albahaca, mozzarella y parmesano
IL PESTO DI LUCCA S/37.00
Salsa blanca, mozzarella, nuestra salsa pesto, tomate cherrys y
tocino.
CARBONARA S/37.00
Tocino, champignones, crema y salsa de tomate Lucca jUna delicial

* GOURMET *
BONDIOLA CAPRESE S/45.00
Salsa pomodoro, bondiola, braseada en finas hierbas, albahaca,
mozarella y parmesano.
PROSCIUTTO S/45.00
Salsa pomodoro, mozarrella, prosciutto, artgula y vinagre balsamico.
LOMO SALTADO S/45.00
Salsa pomodoro, mozarrella, trozos de lomo fino, cebolla, tomate,
aji amarillo y salsa de soya.
POLLO CON CHAMPIGNONES Y ALCAPARRAS S/45.00

Salsa alfredo, mozarrella, champignones flambeados, vino blanco,
aceite de oliva y alcaparras.

* PANES *

PAN AL AJO $/10.00

Pan de la casa, mantequilla, aceite de oliva infusionado con ajos,
romero, orégano.

PAN AL AJO ESPECIAL S/15.00

Pan de la casa, aceite de oliva infusionado con ajos y romero, queso
mozarella y especias.

FOCACCIA $/15.00

Pan plano, cubierto de hierbas aromaticas, cebollas en aros y aceite de oliva.

* POSTRES *

PANNA COTTA S/15.00

Crema de leche, queso crema, yogurt,vainlla y coulis de frutas rojos.

TIRAMISU S/ 15.00

Clasico postre italiano a base de mascarpone, bizcotelas embebidas en
Marsala y expresso.

ZUPPA INGLESA S/15.00

Bizcocho embebido en licor, cacao, acompafiado con crema pastelera.

* TOPPINGS *

JAMON $/5.00
TOCINO $/5.00
CHAMPIGNONES S/5.00
ACEITUNAS NEGRAS S/5.00

* PROTEINAS *

FILETE DE POLLO S/12.00
MILANESA S/12.00
LOMO FINO $/30.00
BONDIOLA $/15.00

* BEBIDAS FRIAS *

AGUA MINERAL C/S GAS S/5.00
GASEOSAS $/6.00
BEBIDA DE LA CASA JARRA S/17.00
BEBIDA DE LA CASA VASO S/7.00

Servicio delivery y

reservas

963 705 864
¢

Jirén Cora 113, Barranco.

@luccapastaperu

@luccapastaartesanal

www.luccapasta.com

LUCCA

RESTAURANTE

* ENTRADAS *

CARPACCIO DE LOMO S/35.00

Lomo fino curado y finas hierbas, arugula, parmesano, oliva y sal
de Maras.

CARPACCIO DE SALMON S/40.00

Laminas de salmén, parmesano, aceite de oliva, mix de pimienta
y sal de Maras.

ANTIPASTO S/45.00

Base de charcuteria, quesos, champignones, aceite de oliva,
aceitunas, pan.

CHAMPINONES FLAMBEADOS

En vino blanco, ajos, tomillo, finas hierbas y pan de la casa.

S/28.00

* BRUSCHETTAS *

Rebanada de pan, rebozadas con ajos, mantequilla y
finas hierbas.

PESTO S/18.00

Albahaca, mozzarrella, tomate cherry y aceite de oliva.

CAPRESE S/18.00

Mozzarella, tomates, albahaca y aceite de oliva.

DE CHAMPIGNONES A LOS 3 QUESOS $/18.00

Salteados en vino blanco, mozzarella, parmesano
y gorgonzola.

MEDITERRANEA S/18.00

Mozzarella, berenjenas, zucchini, tomates, pimientos, aceite de
oliva.

* ENSALADAS *

LUCCA S/18.00

Mix de hojas verdes, almendras tostadas, parmesano, cherry, ricotta
y vinagre balsdmico.

CAPRESE S/18.00

Mozzarella, tomates, albahaca y aceite de oliva.

MEDITERRANEA S/18.00

Mix de hojas, aceitunas, parmesano, fideos tornillo
y aceite de oliva.

* PASTA RELLENA-SORRENTINOS *

RICOTTA'Y ESPINACA S/25.00

Queso blando, espinaca y aromatizado con finas hierbas. (Masa de espinaca)

CAPRESE LUCCA S/25.00

Mozzarella, tomates confitados, albahaca fresca y aceite de oliva
(masa de paprika).

ASADO DE RES S/28.00

Corte de res, cebollas caramelizadas, parmesano, aromatizado con finas hierbas.

BONDIOLA BRASEADA S/28.00

Carne de cerdo braseada, perfumadas a las finas hierbas, tomates horneados,
mozzarella y parmesano. (masa de papikra)

POLLO CON CHAMPIGNONES S/28.00

Pollo salteado al tomillo y champignones flambeados en vino blanco con
hierbas aromaticas.

LOMO FLAMBEADO

Corte fino de res a la pimienta acompafiado con salsa de aji amarillo

S/35.00

* ESPECIALIDADES *

OSSOBUCO AL VINO S/38.00

Corte de res en coccion lenta al vino tinto acompafiado con pappardelle al olio.

POLLO NAPOLITANO S/32.00

Filete de pechuga en salsa pomodoro, mozarella y parmesano
acompariado de pasta pappardelle a lo alfredo.

LOMO EN SALSA GORGONZOLA S/45.00

Corte fino de res, bafiado en salsa de queso azul con pappardelle al aglio olio.

LOMO A LATOSCANA S/45.00

Corte fino de res, en salsa de azafran con gnocchis.

RESTAURANTE

* RISOTTOS (ARROCES) *

* PASTAS *

AL FUNGHI S/38.00
Hongos de Porcén, setas, champignones salteados en vino blanco.
OSSOBUCO AL VINO S/38.00
Corte de res en coccion lenta con salsa de vino tinto.
BONDIOLA AL ROMERO S/38.00
Corte de cerdo, ajos, romero, aceite de oliva y vino tinto.
LOMO A LA PIMIENTA S/45.00
Corte fino de res a la pimienta.

* [LASAGNA *

Laminas de pasta fresca al huevo rellenas.
BOLOGNESA S/28.00
Carne de res, pomodoro, alfredo, mozarrella y gratinado con parmesano.
STUFATO DE VERDURAS S/30.00
Berenjena, zucchini, tomates, pimientos, cebolla, aromatizado
con aceite de oliva y finas hierbas
BONDIOLA BRASEADA S/30.00
Carne de cerdo braseada, perfumadas con finas hierbas, tomates
horneados, mozzarella, gratinado con parmesano.

OSSOBUCO S/35.00
Corte de res en coccion lenta con salsa de vino tinto.
* CANELONE
Pasta fresca al huevo en forma de cafa.
LUCCA S/28.00

Relleno de nuestro delicioso asado, cebollas caramelizadas, salsa blanca,
pomodoro, queso mozzarella y gratinado con queso parmesano.

A LA FLORENTINA S/28.00

Rellenos de espinacas salteadas en finas hierbas y ajos, bafiados en

salsa blanca, parmesano y mozzarella.

AL FUNGHI S/28.00

Rellenos de hongos salteados, bafiados en salsa blanca, mozarella
y parmesano.

PORCINI S/28.00

Corte de cerdo, mozzarella, tomate confitados, albahaca, alfredo
y gratinado con parmesano.

DURA - FRESCA
A LA CARBONARA S/32.00 S/35.00

Tocino, yemas, crema, vino blanco, aceite de oliva
y parmesano.

4 QUESOS S/25.00 S/28.00

Pasta con salsa blanca, mozzarella, ricotta,

parmesano y gorgonzola.

TRE FUNGHI S/25.00 S/28.00

Salsa blanca, hongos Porcén, setas y champignones.

PARISIENNE S/25.00 S/28.00

Pasta acompafiada con trozos de pollo, champignones,
queso parmesano, oliva y ajos.

MEDITERRANEA S/25.00 S/28.00

Pasta con ragout de verduras ( berenjena, zucchini,
tomates, cebolla, ajos y pimientos) y aceite de oliva.

* TIPOS *

DURA FRESCA
FETTUCCINE S/18.00 PAPPARDELLE S/ 23.00
LINGUINE S/18.00 GNOCCHIS S/23.00
SPAGUETTI S/18.00 FETUCCINNI ~ §/23.00
PENNE S/18.00 SPAGUETTI S/23.00

* SALSAS A ELECCION *

ALFREDO

Base de Roux, leche fresca, parmesano y nuez moscada.

POMODORO LUCCA

Pasta de tomate fresco, ajos, cebolla, albahaca y
hierbas aromaticas.

BOLOGNESA

Salsa pomodoro LUCCA, carne res salteada, finas hierbas y aceite de oliva.

PESTO

Albahaca, ajo, almendras, queso parmesano y perfumado con aceite de oliva.

ROSA

Salsa obtenida por la mezcla de salsa pomodoro y salsa alfredo.







COCKTAILS

APPEROL SPRITZ

Clasica bebida italiana con
aperol, espumante y ginger
ale

GARIBALDI

Refrescante bebida italiana a
base de campari y jugo de
naranja.

WINE TONIC

Bebida refrescante con vino a
eleccion, jugo naranja y agua
tonica,

CAMPARI SELTZ

Una bebida sencilla pero
refrescante, campari y agua
con gas.

TINTO/BLANCO
DE VERANDO

Clasico trago a base de vino
tinto / blanco y gaseosa.

CHILCANOS

Refrescante chilcanos en
diferentes presentaciones:
Clasico, Canea y Hierba Luisa.

RESTAURANTE

S/30

S/30

S/30

S/28

S/28

S/25

Come y bebe,
Que la vida es breve!

VINOGS BOT, COPA
VINO ITALIANO S/90 S/22
VINO ARGENTINO S/70 S/18
SANGRIA 1LITRO S/60
CERVEZA NACIONAL S/12
CERVEZA ARTESANAL S/19

BEBIDAS CALIENTES

Y FRIAS
INFUSIONES S/.6
INFUSIONES PREMIUM S/.8
CAFE AMERICANO S/.6
CAFE EXPRESSO S/.6
CAPUCCINO S/.8
GASEOSAS S/.6
AGUA MINERAL C/S GAS S/.5
VASO BEB. DE LA CASA S/.7

JARRA BEB. DE LA CASA S/.17
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