


Los cócteles de esta carta han sido seleccionados
y creados por todo el equipo de Bijou Cocktail Bar,
con lo cual buscamos generar una experiencia única

para nuestros clientes.

Entre cócteles de autor y cócteles clásicos reversionados,
si no estás seguro qué elegir, déjate guiar
por nuestros bartenders; ellos encontrarán

el cóctel ideal para ti.



LA DAMA DE CAO

Los personajes de las ilustraciones representan de manera 
simbólica a una Dama de Cao, enigmática, fuerte
y contemporánea.

Ésta será desarrollada en 3 etapas:
Despertar - Ritual - Celebración

En Despertar encontramos a la Dama de Cao despertando
en una nueva etapa. Reconoce su espacio, su tiempo.

En Ritual, se une a sus antepasados a través de bebidas,
que la conectan y la inspiran con su poder.

En Celebración regresa al presente, pero esta vez trayendo
a sus antepasados y su herencia cultural.

Cócteles
DE AUTOR



Herbal - Fresco
SOROCHE FIZZ S/46

Vodka Smirnoff, Arkano 10yr, Matcha Syrup, 
Tamarindo,  Limón, Agua de Azahar,

Clara de Huevo & Soda



Fresco - Tropical
COLADA TONIC

Ron, Piña, Naranja, Coco
& Agua Tónica  Britvic

S/46



CACAO - COCO NEGRONI
Semi-seco - Bitter

Gin Hendrick’s, Blend de Vermouth Rosso 
infusionado en Coco & Campari

infusionado en Cacao

S/54



Seco - Salino
HOY MARTINI!

Tanqueray Ten en fat wash de Aceite de 
Oliva con Manzanilla, Apio & Blend

de Vermouth Dry

S/48



Sour - Semi-seco
ARAZÁ S/46

Johnnie Walker BlacK Label, Palo Cortado, 
Arazá, Jarabe Simple & Clara de Huevo



Refrescante - Floral
MORADITA

Pisco Torontel 1615, Santobrio Quebranta, 
Chicha Morada, Arándanos

& Agua Tónica Britvic

S/47



Aqará Rito, Tumbo, Maracuyá,
Degollador, Limón & Miel de Agave 

Refrescante - Semi-seco
AH-QAARAYAH-QAARAY S/54S/54



DRINK
FOR A 
CAUSE
Parte de las ventas de este coctel se destinan 
para apoyar albergues de perritos en estado 
de abandono.

Además, por tu compra recibirás un beneficio 
para tu mascota en la Veterinaria

Ron Flor de Caña 12yr, Jack Daniel’s,
Taperibá, Café, Piña, Maracuyá & Limón

BARBAS
Refrescante - Semi-dulce

S/55



Experiencia
Bijou



BIJOU DIAMOND
Gin Bombay Sapphire, Matacuy, Toronja 

Bitters, Sauco & Lillet Blanc
S/ 42

Licoroso - Floral

Gin Tanqueray, Cocchi Rosa, Fresa, 
Betarraga, Luxardo Maraschino

& Licor de Hierbas Andinas
S/ 48

BIJOU RUBÍ
Terroso - Aromático

Ron Bacardi Carta Blanca, Cocchi 
Americano, Grand Marnier,

Chartreuse Verde & Manzana
S/48

BIJOU ESMERALDA
Herbal - Seco



PRESCRIPCIONES
TA-MALGARITA
Picante - Refrescante

Tequila Don Julio Blanco, Maíz, Bijao, 
Sinsonte & Limón

S/ 49

FIG NEGRONI
Bitter - Aperitivo

Gin Tanqueray, Campari,
Hojas de Higo & Blend de

Vermouth Rosso
S/ 54

TU-RON FASHIONED
Seco - Especiado 

Ron Bacardi 8yr, Mantequilla, Anís, 
Ajonjolí & Miel de Frutas

S/ 46

TIRAMISÚ
Dulce - Licoroso

Whisky Chivas 13yr, Mucílago
de Cacao, Crema de Whisky,
Café, Amaretto & Haba Tonka

S/ 52



BASIL PISCO
Fresco - Herbal

Pisco Mosto Verde Italia 1615,
Palta, Albahaca, Limón & Soya

S/ 42

PALOMO
Refrescante - Ahumado

Tequila Altos Plata, Aqará Rito,
Sinsonte, Camu Camu

& Óleo de Cítricos
S/ 46

MALAMAÑA
Seco - Refrescante

Whisky The Singleton 12yr,
Jerez Tío Pepe & Soda de

Café Peruano 
S/ 48

BIJOU ANDINO
Aperitivo - Herbal

Gin Beefeater, Matacuy, Vermouth 
Avelino, Jarabe de Especias

& Bitters de Naranja
S/ 48



Cócteles Clásicos

Sours
Semi-dulces 
Refrescantes
Spirit Forward

Hanky Panky

H
45

1925

Bijou

B
58

1882

Negroni

N
45

1919

Martinez

Mz
45

1884

Vesper

V
58

1953

Rob Roy

Rb
48

1894

Capitán

C
48

1854

Daiquiri

D
45

1896

Penicilin

P
45

2005

Whisky Sour

Ws
45

1872

Pisco Sour

Ps
45

1921

Last Word

Lw
58

1920

Espresso
Martini

Em48

1980
Vieux Carré

Vc
58

1937

Chilcano

Ch
45

1900

Cuba Libre

Cl
45

1901

Mamie Taylor

Mt
45

1901

Dark & Stormy

Ds
45

1900

Aperol Spritz

As
45

1920

Americano

A
45

1860

Moscow Mule

Mm
45

1941

Manhattan

M
48

1882

Old Pal

Op
48

1940

Turf Club

Tc
48

1884

Sazerac

S
58

1850

Boulevardier

Bo
54

1927

Little Italy

Li
58

2005

Bobby Burns

Bb
54

1900

Old Fashioned

Of
54

1900

Revólver

R
54

2000

Bronx

Bx
54

1900

Adonis

Ad
54

1884

Tuxedo

T
54

1900

Presidente

Pr
54

1915

Saratoga

Sr
48

1887

Bamboo

Ba
48

1890

Affinity

Af
48

1882



Nombre del cóctel
Año aproximado de creación

Metropole

Me
54

1935

Remember
the Maine

Rm54

1933

Tipperary

Tp
58

1916

Sidecar

Sd
54

1922

Rusty Nail

Rn
48

1937

Godmother

Gm
48

1970

Godfather

Gf
48

1970

Martini

Ma
54

1880

Dry Martini

Dm
54

1905

Toronto

To
54

1922

Roll Royce

Rr
54

1930
Brooklyn

Br
54

1908

Attaboy

At
54

1930

Aviation

Av
48

1900

Bee’s Knees

Bk
48

1920

Rum Ramsey

Ru
48

1930

Hemingway

He
48

1921

Paper Plane

Pp
54

2007

White Lady

Wl
48

1929

Clover Club

Cc
48

1905

Million Dollar

Md
48

1892

Satan’s
Whiskers

Sw54

1930

Scoflaw

Sc
48

1924
Scoflaw

Sc
48

1924

Corpse
Reviver N˚2

Cr54

1870

Alaska

Al
58

1914

Cosmopolitan

Co
48

1934

Margarita

Mr
48

1948

Breakfast
Martini

Bm54

1996

Pain Killer

Pk
48

1970

Jungle Bird

J
48

1978

Bahama
Mama

Bh48

-

Pisco Punch

Pu
48

1850

Paloma

Pa
48

1860

Diablo

Di
48

1946

Pompier

Po
48

1930

Ferroviario

F
48

1890

Gin Tonic

G
48

-

Tom Collins

Tc
48

1900

Disaronno
Fizz

Df48

-

Kamikaze

K
48

1948

Blood & Sand

Bs
48

1922

Planters
Punch

Pl 48

1908

Mai Tai

Mt
48

1944

Bijou

B
58

1882

Precio



DESTILADOS
GIN

Hendrick’s
Bulldog
Citadelle
Elephant
London to Lima
Monkey 47
Tanqueray N° Ten
Tanqueray
The Botanist
Yacuruna
Genever
Bombay Sapphire
Beefeater 24
Amazonian

VODKA

William Chase
Ciroc
Crystal Head
Grey Goose
Imperia
Ultimat
Absolut Elyx

RON

Bacardi 8yr
Bacardi Carta Blanca
Santa Teresa 1796
Cartavio XO
Diplomático Reserva
Exclusiva
Diplomático Planas
Flor de Caña 12yr
Flor de Caña 18yr
Hechicera Solera
Millonario 15yr
Zacapa 23yr
Plantation Dark

WHISKY/EY SCOTCH

Johnnie Walker
Black Label
Johnnie Walker
Gold Label Reserve
Chivas Regal Ultis
Blended Malt
Glenfiddich 12yr
Glenfiddich 15yr
Monkey Shoulder

S/46
S/46
S/46
S/52
S/48
S/60
S/49
S/45
S/49
S/45
S/48
S/45
S/49
S/48

S/65
S/48
S/48
S/48
S/47
S/46
S/48

S/45
S/40
S/49
S/49

S/48
S/46
S/45
S/49
S/45
S/49
S/49
S/45

S/45

S/58

S/95
S/48
S/65
S/48



High Club Single Grain
Talisker 10y
Dalwhinnie 15yr
Cragganmore 12yr
Ardbeg 10yr
The Singleton 12yr
Lagavulin 10yr

AMERICAN

Jack Daniel’s
Benchmark
Buffalo Trace
Bulleit Bourbon
Old Forester
Wild Turkey 101

RYE

Jack Daniel’s Rye
Sazerac Rye

JAPANESE

Tenjaku
Iwai Tradition
Nikka Coffey Grain

PERÚ

Black Whiskey
TEQUILA

Don Julio
Patrón Añejo
Altos Plata Silver

MEZCAL

Alipús San Luis
Los Danzantes Joven

PISCO

1615 Mosto Verde Italia
1615 Torontel
1615 Acholado
Santobrio Quebranta
Barsol Moscatel
Barsol Acholado
Suyo Italia
Suyo Quebranta

S/60
S/95
S/95
S/110
S/110
S/48
S/115

S/45
S/45
S/49
S/45
S/55
S/50

S/45
S/49

S/85
S/95
S/115

S/48

S/50
S/60
S/45

S/45
S/50

S/45
S/45
S/45
S/45
S/45
S/45
S/45
S/45



CHICKEN BITES
Tiras de pechuga de pollo frito empanizado,

cubiertas con salsa oriental, acompañadas de
rabanito encurtido y mayonesa dijón

S/35

TOSTAS DE BONDIOLA
Láminas de bondiola peruana sobre pan focaccia tostado, 

acompañadas de tomate cherry, hojas de albahaca
y queso straciatella, cubiertas con

sal de maras y aceite de oliva
S/39

HAMBURGUESA BIJOU
Pan artesanal de camote, hamburguesa de carne

de res, queso cheddar, pickles, aros de cebolla crujiente
y mayonesa ahumada, acompañada

de bastones de camote frito
S/36

PIQUEOS



TABLA DE QUESOS
Quesos regionales peruanos (Cajamarca - Junín)

acompañados de pan focaccia
S/38

CARPACCIO DE BRESAOLA
Láminas de bresaola peruana

con arúgula fresca y alcaparras,
acompañadas de pan crujiente

S/45

ACEITUNAS MARINADAS
Aceitunas negras y verdes procedentes

de Arequipa, reposadas en hierbas y especias
S/17

PORCIÓN ADICIONAL DE PAN FOCACCIA
S/6

(*) Sugerencia: Piqueos para compartir
entre dos personas








