FESTIVAL DE CAUSAS

Todas nuestras causas vienen rellenas de palta,
tomate, mayonesa y huevo.

LAS MARINAS

Langostinos. Crujientes en panko y bafiada 47
en nuestra inigualable salsa golf.

Escabechada. Con pescado al escabeche. 52
Acevichada. De pescado stper cremoso. 55
Acevichada Nikkei. Un toque oriental con 57

mayonesa acevichada y el umami perfecto.

Cangrejo Clasica. Con sabrosa pulpa de 64
cangrejo en salsa golf.

Cangrejo Especial. En mayonesa especial, 64
pensado para los amantes del cangrejo.

LAS ESPECIALES

Anticuchera. Mariscos a la plancha en 57
nuestra iconica salsa anticuchera.

Al Olivo. Pulpo flambeado en wok con 57
pimiento en nuestra suave y deliciosa salsa
de aceitunas de botija

Con Asado. Causa con asado casero en su 57
jugosa salsa. Un verdadero placer.

A Lo Macho. Generosa porciéon de mariscos 64
en la clasica y sabrosa salsa a lo macho.

Al Lomo Saltado. Nuestra estrella: lomo al (Y
wok con ese toque ahumado irresistible.



LAS TIMIDAS

Vegetariana. \erduras salteadas en nuestra
irresistible salsa anticuchera.

Limena. Delicada y cremosa, coronada con
pollo deshilachado al punto perfecto.

LAS INFILTRADAS

Camote Acevichada. La que ya conoces
pero con una base de causa de camote.
Simplemente adictiva.

Camote Anticuchero. Perfecta
combinacidén de mariscos en salsa
anticuchera sobre una causa de camote.

Camote con Ceviche Caliente. Fusion
inesperada: nuestro ceviche frito bafiado en
leche de tigre caliente con aji amarillo.

DE TEMPORADA

La Italiana. Solo para conocedores,
Portobellos, champifiones y setas, salteados
en brandi con un toque de crema y fungi
porcini.

Crocante con Aji de Gallina. Causa frita
al panko servida con cremoso aji de gallina.

Huancaina con Pulpo Anticuchero.
Banada en salsa huancaina casera con
pulpo en aderezo anticuchero. Una fija.

Reservas: +51 981 029 866
@kauzarestaurante
kauza.com.pe
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ARA PICAR

Boliyucas a la Huancaina. Bolitas de masa de yuca
amarilla combinadas con queso andino y parmesano,
en lluvia de sal ahumada sobre cama de huancaina.
Escabeche de la Casa. Pescado macerado por 24
horas, con cebollas crocantes y camote.

Causitas Crocantes con Langostinos. 06 Unidades.
Sobre una cama de crema de Ocopa. Decorado
con aceitunas negras y huevo duro.

Langostinos al Panko. Langostinos Jumbo
empanizados al Panko con salsa golf.

Conchitas a la Parmesana. 06 Unidades. Clésicas
conchitas gratinadas con queso parmesano, salsa
blancay el secreto de la casa.

TEQUENOS RELLENOS

6 Unidades. Acompanados de guacamole y

crema de rocoto.

Tequenos de Queso

Tequenos de Lomo Saltado

Tequenos Combinados. (3 de Lomo - 3 de Queso)

LOS CHICHARRONES

Chicharron de Pesca del Dia

Chicharrén de Calamar

Chicharrén Mixto. Pesca del dia y selecciéon de
mariscos.

Chicharrén Kauza. Con leche de tigre

caliente de aji amarillo.

Jalea Mixta. Con filete de pescado y chicharrén de
mariscos.

Reservas: +51 981 029 866
@kauzarestaurante
kauza.com.pe
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CEVICHES Y MAS

Leche de Tigre Clasica. Super cremosa, con trozos
de pescado, cebolla y coronada con chicharrén de
calamar y concha de abanico.

Ceviche de Pesca del Dia. En limén, culantro y aji
limo, mezclado en nuestra base especial, con
camote, chifles y choclo.

Ceviche Mixto. Pesca del dia con calamar,
langostino, pulpo y conchas de abanico.
Carretillero. Ceviche de pescado con chicharrén de
calamar crocante.

Kauza. Nuestro ceviche mixto con pulpa de
cangrejo y chicharrén de calamar.

Ceviche Frito de Langostinos. En leche de tigre
de aji amarillo.

SOPAS & CHUPES

Chupe de la Casa. Chupe clasico con
seleccion de mariscos vy filete de pescado,
verduras, habas, huacatay y huevo pochado.
Parihuela de Roca. Seleccién de mariscos,
cangrejo y pescado, cocido en nuestro
aderezo a fuego lento en reduccion de
concentrado de pescado.

Dieta de Pollo. Consomé de pollo con
verduritas, papa amarilla y cabello de dngel.

NUES TRAS RONDAS ®ara2)

Escoge 4 opciones entre frias y calientes.
*Consultar disponibilidad

FRIAS

Ceviche de Pescado
Ceviche Mixto

Boliyucas con Huancaina
Escabeche de Pescado
CALIENTES

Causa Crocante de Langostinos
Chicharrdon de Calamar
Conchitas a la Parmesana
Arroz con Mariscos
Tequenos de Queso
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NUESTROS CRIOLLOS

Aji de Gallina. Pollo deshilachado en crema
de aji amarillo, acompafiado con papa
sancochada y arroz blanco.

Milanesa de Lomo. Acompafiada de papas
fritas y arroz blanco.

Filete de Pesca. Pidelo en tu preparacién
favorita: Sudado, Oriental o a la Plancha.
Asado Casero. Un infaltable. Con puré de
papa y arroz blanco.

Apanado de Lomo con Spaghetti a la
Huancaina o Pesto. Un clasico de antario.
Lomo Saltado. Lomo fino de res al fuego
vivo en wok con cebolla roja y tomate,
acompanado de papas fritas y arroz blanco.

LOS ARROCES

Chaufa de Mariscos. Al fuego vivo en
aderezo oriental con calamares, langostinos,
pulpo y conchas de abanico.

Chaufa de Pescado. Con pesca del dia.
Arroz con Mariscos. En base de aji amarillo,
mariscos flambeados al brandy, crema de
leche y nuestra salsa secreta.

Tacu Tacu al Hierro con Lomo y
Huancaina. Servido en sartén de hierro
cubierto de nuestra salsa huancaina y lomo al
jugo. Una fiesta.

NUESTRAS PASTAS

Frutos del Mar. Al aglio olio, salteada con
calamares, langostinos, pulpo al perejil y
peperoncino.

Timbal de Langostinos. Flambeados al
cofac en salsa de langostinos y crema de
leche, gratinado con queso parmesano.

A lo Alfredo de Langostinos. A base de
crema de leche y langostinos con queso
parmesano.

Funghi Porcini. Con crema especial de
hongos aromaticos de sabor intenso.
Asado & Funghi. Con crema a base de
nuestro asado y reduccién de funghi porcini.

MENU DE NINOS

Pasta a lo Alfredo Kids
Nuggets de Pollo con Papas Fritas

POSTRES CASEROS

Crema Volteada
Torta Melosa de Chocolate
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SeBIDAS SIN ALCOHOL

Agua

Gaseosas

Chicha Morada

Maracuya

Chicha Morada o Maracuya Frozen
Limonada Clasica

Limonada de Hierba Luisa
Limonada Frozen

CERVEZAS

Pilsen

Cusquena: Dorada, Trigo, Negra
Artesanales: Botella, De Barril (consultar
disponibilidad de sabores)

COCITELES DE LA CASA

Cuba Libre (Ron)
Chilcano (Pisco)
Primavera (Pisco)
Screwdriver (Vodka)
Daiquiri (Ron)

Pisco Sour
Maracuya Sour
Algarrobina (Pisco)
Pifia Colada (Ron)
Gin Tonic

Whisky On The Rocks

COCIELERIN DE AUTOR

Blanco Acholado. Pisco. Chirimoya.
Vermouth Bianco, Agua Tonica.

Carmesi Andino. Pisco, Jarabe de Pifa,
Limoén. Agua Especiada. Vino Tinto.

Oro Tropical. Cartavio. Pifa. Coco. Platano.
Chocolate Bitter.

Mistica Selvatica Salqa Verde. Cointrau.
Pifa.Culantro. Sal Picante.

Kauza Spritz. Vodka 14 Inkas. Aji Amarillo.
Soda.

Inti Punch. Intira Gin. Matacuy. Albahaca.
Limon.

VINOS Y MAS

Copa de Vino (Malbec y Chardonnay)
Copa de Tinto de Verano

Copa de Sangria

Jarra de Tinto de Verano o Sangria (1 L.)
Botella de Vino (Malbec & Chardonnay)

CAFE & INFUSIONES

Utilizamos caté de Especialidad de Villa Rica - 1500 msnm

Americano
Espresso
Cortado

Capuccino

Chocolate Caliente

Infusiones Naturales ‘La Fidelia’

Bolsa de 1kg Cafe Oro Rojo - Villa Rica
Grano Entero- Tostado Medio
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