
BAR R A   CALIENTE BAR R A   JOSPER
BAR R A   BURGER S
&  TAC O S

BAR R A   FR IA BAR R A   SUSHI 
CONO S

CROQUETAS JFK
( JERÓNIMO FRIED CHICK EN)

TACO S A L
PA S T OR

TACOS 
CAMPECHANOS

TACO S DE 
EN SEN A DA 

TACO S POP 
SHRIMP

GRING A DE 
B A RB ACOA

COSTILLAR DE 
CERDO ST. LOUIS 

BURGER 

CHIL AQUIL E S

PA PA RE L L EN A 
PI T UCA 

CA RBON A R A 

CHAR K WAY TEOW     IATAS ZORRA

    TARRACOSFISH CURRY 

PE SCA 
N A K AYA M A 

SHOR T  RIB 

A RROZ ME L O SO
NOR T EÑO 

GNOCCHIS 

L A S AGNE

PA PPA RDE L L E

T O S TA DA

EN S A L A DA CE V ICHE
DE E SQUIN A

J A L E A
ACE V ICH A DA

NIGUIRIS
4 unidades 

CORT ES DE 
S A SHIMI
4 cortes 

M A K I  JERO 

S HIRUB A S A IDO
ROL L  

T IR A DI T O  NIK K EI
NIHONGO  

  LLOR NIKNIHSCRU S T ED M A K I 

T IR A DI T O
A HUM A DO

CAU S A PE JERRE Y 
2  T E X T UR A S 

Tartar atún, salmón,
masa wan crocante,
palta, aioli.
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Champiñones, trufa negra, 
bechamel, panko.

Pollo, buttermilk, shirasha 
coleslaw, pan brioche.

Bondiola de cerdo,
tortilla de maíz, piña grillada,
cebolla, culantro.

chicharrón, tortilla de maíz.

Pescado blanco,
tempura, pico de gallo, 
tortilla de trigo.

Langostinos,
tempura, salsa spicy,
tortilla de trigo. 

Pulled short rib,
salsa ahumada,
queso Oaxaca,
tortilla de trigo. 

Josper, tortillas de maíz,
salsas, a taquear. 

Angus beef, tocino, queso, 
lechuga, tomate, mayochipotle.

Salsa ahumada, queso, ricota, 
sour cream, palta, brotes. 

Papa tumbay, wagyu,
aceituna, ají de rocoto. 

Fideo udon, cerdo, espárragos, 
parmegiano.  

Fideo de arroz, langostinos, 
salchicha china.

CONCH A S BR A S A 4 unidades 48
Josper, salsa sweet spicy, zumo limón, cebollín. 

   IAHT ODADUS 72
Pesca del día, vongoles, langostinos,
curry, arroz especiado.

Muslos de pollo, tomatillos, yogurt, albahaca.

Chistorra, pimiento morrón, chorizo de maple. 

  ARPAC E OGNUF AZZIP 42
Hongos, queso de cabra, perejil, aceite picante. 

PIZ Z A  PRO SCIU T T O E  BURR ATA 48
Prosciutto, queso burrata, duraznos, aceite de albahaca. 

HUE VO S RO T O S 56

Chistorra artesanal, papas, huevos de corral, aceite
de trufa blanca.  

PUL PO BR A S A 73

B A RBECUE K IM SUNG C  108
Costillar St, salsa Koreana, baos grillados,
spicy coleslaw. 

Curry verde, tomatillos, 
holantao, maní, arroz salteado.

Caldo de codillo, zetas,
pak choi, chaufa blanco.

Cocción lenta, demi glace,
pure, zanahoria bebé. 

450 grs de canilla patagonica 
free range, chicha de jora, 
culantro, salsa criolla. 

Papa, crema, parmegiano,
trufa, tomillo. 

Bondiola de cerdo, 
champiñones, parmegiano, 
albahaca. 

Ragú, rabo, pasta fresca,
vino tinto, hongos.

Pulpo, panca, miso, palta, 
lechuga, poro frito. 

GUACA MOL E 32

Palta, tomate, cebolla,
culantro, limón, totopos. 

Mix de verdes, espárragos, 
almendras tostadas, peras 
encurtidas. 

Pesca del día, langostinos, 
calamar, salsa rocoto, 
ahumado, yucas.   

batayaki.
Pejerrey, salsa amarilla
ahumada, chalaquita.
Atún, salsa chifera,
poro frito. 

Langostino furai, atún,
calamar crocante, palta, 
acevichada de chipotle. 

Pejerrey tempura,
láminas de atún,
pepino, palta, soja. 

Salmón   41
Atún   38
Pescado blanco  34

Atún, corte delgado, conchas
selladas, ponzu ajonjolí, shari.

Josper, hongos,
queso philadelphia,
palta, salsa tare. 

Spicy tuna tartar, pepino, palta, 
brotes, tobiko.  Pesca del día, calamar crocante, 

leche de tigre, pure de camote.  

Josper, pesca del día,
pulpo crocante,
ají amarillo ahumado, 
sarandaja. 

Papa amarilla, cevichito, 
tempura, huevo de codorniz.

SPRING ROL L
V IE T N A MI TA 48

Cerdo crocante, fansi, lechuga,
hierbas, espárragos.

MEAT  CUTS
(CERTIFIED ANGUS BEEF)

NEW  YOR K
(Bife Angosto)500 grs

R IB  EYE
(Bife ancho) 500 grs

OUTSIDE  SK IRT
(Entraña) 350 grs

173

189

159


