
HOTEL B
El comedor del B



*Todos los precios son en soles, incluyen impuestos y servicios de ley.

TAPAS Y PIQUEOS 

OSTRAS AL LIMÓN     75 
Limón marinado, kimchi y gel de ají charapita 
 

BRUSCHETTA DE TRUCHA AHUMADA     44 
Pan de semillas, echalote, tomate cherry, palta y acevichada 
 

CONCHAS & ERIZOS     69 
Salsa de cocona, sachaculantro y yacón 
 

TABLA DE CHARCUTERÍA MARINA     84 
Jamón y salchicha de paiche, muchame, chistorra 
marina y sus toppings 
 

NAVAJAS EN MANTEQUILLA DE AJO     52 
Ajo crocante y ajíes encurtidos 
 

LANGOSTINOS CROCANTES     72 
Langostinos jumbo, farofa y emulsión de aguaymanto 
 

CROQUETAS DE PAICHE & CECINA     48 
BBQ amazónica y salsa de cocona 
 

LANGOSTINOS AL AJILLO AMAZÓNICO     68 
Colas tostadas, chips de papa y pan de semillas 
 

CUY CROCANTE     56 
Obleas de papas nativas, pesto de huacatay y chalaca 
 

TAQUITOS DE COCHINO     58 
Chanchito guisado, pepino encurtido y martajada 
 

QUESOS O JAMONES     52 
Con frutos secos y crackers

ENTRADAS

LECHUGAS ROMANAS ATUNADAS     42 
Huevo de codorniz, cecina, queso de cabra, espárragos y salsa tonnata 
 

CARPACCIO DE ALCACHOFAS     48 
Emulsión de perejil, grana padano y limoneta 
 

BERENJENAS AL CARBÓN     46 
Salsa de quesos y pasas, emulsión de ají dulce y migas crocantes 
 

HONGOS AHUMADOS     42 
Emulsión de palta, choclitos y chalaca de cocona 
 

TARTAR DE ATÚN ALMENDRADO     56 
Atún curado, huevas de trucha y leche de almendras atigrada 
 

CEVICHE MESTIZO     68 
Pesca del día, leche de tigre culantrada, cremoso 
de camote y crocante de yuyo 
 

TIRADITO DE PESCA CURADA     62 
Salsa de palta acevichada, chalaca y ponzu 
 

TATAKI DE ATÚN     56 
Ajo blanco, salsa de poro y tostadas de centeno 
 

CARPACCIO DE TERNERA     52 
Quinua pop, echalote encurtido, grana padano y balsámico 
 

CAUSITA TRUCHA     46 
Pesca acevichada al rocoto, palta y su piel suflada 
 

PULPO TOSTADO     54 
Alcaparras, aceituna botija y mostaza antigua



*Todos los precios son en soles, incluyen impuestos y servicios de ley.

FONDOS 

RAVIOLES DE PERA 
CONFITADA & CAJUS 68 
Cajus fritos, arúgula y salsa de quesos 
 

CAIGUA & PEPIÁN 
CON CURRY CRIOLLO     66 
Caigua rellena de pepián, encurtidos, 
plátano asado y salsa de curry criollo 
 

PESCA TOSTADA & SUDADO 
AL AJÍ AMARILLO     82 
Ensaladilla de frejol guisado, reducción 
de sudado al ají amarillo y tomates pacificados 
 

PAICHE BRASA     84 
Salsa de tucupí negro, arroz kimchi y verdes con sachatomate 
 

ARROZ ENCHUPETADO 
DE CAMARONES     86 
Arroz meloso cocido en chupe, chalaca de habas y queso paria 
 

PATO CONFITADO     86 
Puré de arracacha y coco, salsa nitsuke y col a la brasa 
 

CHANCHITO LAQUEADO 
AL PANCA & HUMITA     82 
Espuma de humita, choclo bebé guisado y tocto 
 

CARRILLERA GLASEADA 
& PASTA CON HONGOS     76 
Pasta en salsa de hongo de pino, setas y portobellos 
 

LOMO SALTADO DEL B     74 
Al wok con papas nativas, arroz con choclo y huevo de codorniz 
 

GYOZAS DE CABRITO A LA NORTEÑA    72 
Batido de loche, reducción de cabrito y kale frito 
 

ENTRAÑA ANGUS     129 
Jugos de res, pastel de tubérculos y ensaladilla de lechugas romanas 
 

BIFE ANCHO     239 
Chimichurri de la casa, papas fritas nativas y ensalada del B 
 

B BURGER     59 
Tocino, champiñones y mozzarella, pan de camote 
y papas amarillas (pídela entera o en sliders)

PIZZAS
ALCACHOFAS, DUXELLE Y BOCONCINI    54

JAMÓN SERRANO, GRANA
PADANO Y ARÚGULA     54

QUESO DE CABRA, PESTO Y 
CEBOLLAS CARAMELIZADAS     54

CECINA, CHORIZO REGIONAL
Y SALSA DE COCONA     54
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