
Huevos
HUEVOS BENEDICTINOS  
Huevos escalfados, pan brioche, jamón york, palta, salsa holandesa y chives.

28

HUEVOS A LA DIABLA 
Huevos cocidos a punto sobre base de romesco picante, champiñones, tocino y 
espinaca. Acompaña tostas de pan de maíz.

28

REINA PALTA
Palta rellena de huevo pochado, empanizado en mostaza y mix de semillas. 
Acompañado de ensalada de verdes, arvejas, rabanito y pollo a la plancha. 
Con vinagreta de la casa.

35

HUEVOS CHÉ CHÁ
2 unidades de huevos a tu elección: Fritos, revueltos o pochados. 
Acompañan 2 tostas de pan campesino, espinaca salteada y jamón york.

28

Tostas, sanguches y más
TOSTA CAPRESSE
Pan campesino, stracciatella, pesto genovés, tomates frescos, aceite de oliva, 
albahaca, sal de maras y pimienta.

26

TOSTA DE PALTA
Pan campesino, palta, tomate cherry y huevo frito.

24

BOWL TROPICAL
Cremoso de mango, piña y plátano, con frutas de estación, granola de la casa 
y miel de maple.

28

ROAST BEEF
Roast beef cocido a baja temperatura, alioli de mostaza, cebolla caramelizada 
con balsámico, champis,  y  arúgula, y chips de tubérculos.

35

CHICHARRÓN
Pan francés, panceta crocante, camote y sarza criolla.

28

BURGER
Doble burger jugosa, servido en pan brioche con cebolla caramelizodo, lechuga 
y queso cheedar.

40

CALAMAR
Ciabatta, bocadillo de calamar crocante, palta, chalaquita, tártara de ají amarillo 
y chips de tubérculos.

35

CROQUE MONSIEUR
Pan campesino, jamón de la casa, queso mozzarella, bechamel y parmesano.

28

TOSTA BOLUDO
Dúo de tostas de brioche, palta, queso planchado, huevos cremosos con cecina 
y saIsa golf.

28



Bebidas

• Iced versión +2

Cafés
ESPRESSO 8
AMERICANO 8
CAPPUCCHINO 10
AFFOGATO 12
COLD BREW 12

Lattes
LATTE 10
MATCHA LATTE 13
MOKA LATTE 13
CHAI LATTE 13
CHOCOLATE CALIENTE 10

Ché Chá Blends 9
CHAI

TROPICAL

HERBAL

FRUTOS ROJOS

INFUSIONES

Extracto y jugos
VERDE 10

JUGO DE FRUTA 12
JUGO DE NARANJA 12

Limonadas y más

Sweet brunch
WAFFLES
2 unidades de wafles, frutas de estación y miel de maple.

25

PANCAKES
4 unid. de pancakes con frosting de queso crema, mango, fresas, arándanos y miel de 
jamaica.

25

TORRIJA DE BANANA
Brioche embebido en leche y especias. Servido con plátanos (flambeado en mantequilla 
y ron, salsa de chocolate, crumble, helado de vainilla y cáscaras de plátano en canela y 
cacao.

28

Pepino, apio, kion y piña.
NARANJA 10
Naranja, manzana y zanahoria.

BUONGIORNO
Cold brew, jarabe de vainilla, tónica y espuma de Real de Lychi.

24

SPARKLING GRAY
Soda de early gray con limón mandarino.

24

GINGER PUNCH   
Copoazu, piña, limón y ginger beer.

24

AMAZÓNICA
Copoazu, limón.

20

CITRIC CHAI
Te chai, limón y naranja.

18

LIMONADA DE HIERBA LUISA
Hierba luisa y limón.

16


