
Tartar Nikkei de Atún o Bonito  49
Con palta y chips de algas nori. ( Nuevo )

Sake Taco ( 2 unidades )  37
Taquitos rellenos de salmón, guacamole y salsa acebichada.

Causa Rellena de Cangrejo  42
Con una buena yapa de palta y un baño de salsa huancaína.

Portobellos ( 4 unidades )  39
Rellenos de conchas acebichadas. ( Nuevo )

Pulpo al Olivo  66
Homenaje a su creadora Rosita Yimura,

con cebolla blanca y una ligera salsa al olivo.

Muchame de bonito  42
Curado lentamente en una sabrosa salmuera, con su chalaquita,

palta y chips de alga nori ( Nuevo )

Rollitos Viet ( 4 unidades )  51
Ligeritos pero sabrosos. Langostinos y vegetales crocantes envueltos en
papel de arroz y servidos con una salsa ponzu acriollada. (Gluten free).

frío frío

Wraps de Lechuga ( 4 unidades )  44
Frescos y contundentes, vienen rellenos con un yasaitame

de LOMO FINO al wok.(Gluten free).

Spring Rolls ( 6 unidades )  38
Un clásico contemporáneo: los rollitos de siempre, pero rellenos con

LOMO FINO saltado al wok y servidos con una sabrosa crema de rocoto.

Wantanes ( 6 unidades )  34
Generoso relleno de pollo con langostinos y salsa de tamarindo para remojar.

Súper Conchas en Mantequilla ( 4 unidades )  49

Nikkei Wings ( 10 unidades )  39
Alitas crocantes, fritas con sal y bañadas con una salsa teriyaki

y negui picadito. ¡Para chuparse los dedos!

Karai Wings ( 10 unidades )  39
Alitas crocantes, fritas con sal y bañadas con una salsa picante.

caliente caliente

ENTRADAS PARA PICAR

Pero no cualquier mantequilla, sino de naranja;
con ajo crocante y furikake que intensifica su sabor.



Ebi Mayo  49
Langostinos doraditos y jugosos, cubiertos con

una salsa dulce y cremosa de mayonesa. ( Nuevo )

Carpaccio de Entraña Fina ANGUS Americana  69
Cocinada sobre una piedra de sal de maras. ( Nuevo )

Cebiche Clásico
De pescado en leche de tigre al ají limo.

Pesca del día.    46  Pesca premium.    79

Pesca del día.    57  Pesca premium.    79

CEBICHÓN Combinado
Para compartir, el clásico de pescado al ají limo, viene con una guarnición

de chicharrón de mixtura de mariscos y tempura de camote.

Cebiche Nikkei  64
Recomendado por el Wall Street Journal, mantiene su sencillez

a pesar de la fama: atún o bonito, pulpo y palta al tamarindo y ajonjolí.

Tiradito Nikkei  79
Homenaje a Don Humberto Sato de Costanera 700,

de pesca premiun con Shoyu, aceite de ajonjolí y palta braseada.

Trío Chicharrón  72
Fuente con cebiche de pescado al ají limo, causa rellena de cangrejo

bañada en salsa huancaína y chicharrón de pescado.

Trío Mariscos  74
Fuente con cebiche de pescado al ají limo, causa rellena 

de cangrejo y arroz con mariscos al wok.

Ronda Nikko  94
Fuente con causa anticuchera, pulpo al olivo, cebiche nikkei,

pulpito a la chalaca y tempura de pescado.

para compartir

Seaweed Salad  36
Deliciosa ensalada de algas de yuyo al estilo japones. ( Nuevo )  

Chicken Teriyaki Salad  34
Mix de lechugas con pollo al teriyaki. ( Nuevo )

CEBICHES Y TIRADITOS

ENSALADAS



Kani Parmesano Hosomaki TNT  45
Con pulpa de cangrejo, flambeado y trufado. ( Nuevo )

Barco Sakura Maru para 2 pers.  109
Llega cargado de 4 mini causas, maki acebichado 5 cortes,

nigiris salmón 2 und., sake taco 2 und. y 2 und. TNT gunkan de pulpo. 
Homenaje a los primeros migrantes japoneses llegados al Perú. ( Nuevo )

Barco Nikko para 4 pers.  199
Entre makis, nigiris y sashimis. Una carga llena de sabor.

Makis acebichado, spicy, furai, california ( 10 cortes de c/u ),
4 cortes sashimi salmon, 4 und. nigiri salmón, 4 und. nigiri pulpo. ( Nuevo )

Puente Nikko para 2 pers.  99 
Dos culturas se unen. Maki acebichado, spicy, california y crispy

( 5 cortes de c/u ), 2 und. sahimi de atún, 2 und. sashimi de salmón
y 2 und. niguiris de salmón. ( Nuevo )

Sake Bowl  46
Para hacerse el light con actitud: shari, salmón

y palta bañados en salsa acebichada y gari picado.

hosomakis

degustaciÓn sushi

sushi bowls

Salmón ( 2 unid. )  24 

Crispy Rice Nigiri, tartar de atún o bonito acebichado,

montadito sobre shari crocante. ( 4 unid. )  24 ( Nuevo )

Pulpo Flambeado.( 2 unid. ) 24  ( Nuevo )

Carretillero de Entraña Fina ANGUS,

trufado y flambeado.( 2 unid. ) 36  ( Nuevo )

nigiris

sashimi ( 4 cortes )
Pesca del día.  34
Atún o bonito.  36

Salmón.  38
Pulpo.  38

SUSHI



Chicharrón de Pescado  45
Con yucas fritas y salsa tártara.

Chicharrón de Calamar  58
Calamar fresco (no pota), con yucas fritas y salsa tártara.

Jalea Nikkei  58
Una fiesta en la mesa: chicharrón de pescado,

mixtura de mariscos con ensaladita oriental, salsa de maracuyá,
yucas fritas y chips orientales al tōgarashi.

makis
Acebichado ( 10 Cortes )   39   ( 5 Cortes )   22

La receta que lanzó los makis al estrellato: langostinos furai y
palta cubiertos con una lámina de pescado en salsa acebichada

y coquetos hilos de camote.

Maki Furai ( 10 Cortes )    39   ( 5 Cortes )   22

Empanizado relleno con langostinos furai, queso crema y palta.
No tiene pierde.

Spicy Salmón ( 10 Cortes )    39   ( 5 Cortes )   22

Langostino furai y palta envueltos con una lámina de salmón,
salsa picante y tare. Para rematar, se flambean

con un toque de negui y tōgarashi.

Lima Roll ( 10 Cortes )    39    ( 5 Cortes )   22

Atún y palta cubiertos con una lámina de atún,
salsa de ajo picante y un toque de limón, kión y negui.

California Roll ( 10 Cortes )    42  ( 5 Cortes )   24

Un clásico: salmón, palta con queso crema cubiertos
con semillas de ajonjolí blanco y negro.

Carretillero Maki ( 10 Cortes )   42    ( 5 Cortes )   24

Lomo fino, palta y queso crema en su toque carretillero.

Crispy Roll Maki ( 10 Cortes )    42    ( 5 Cortes )   24

Salmón, queso crema, palta y salsa de maracuyá.

Shogun ( 10 Cortes )    39   ( 5 Cortes )   22

Langostino furai, queso crema, láminas de palta y un baño de salsa tare.

Batayaki Roll Maki ( 10 Cortes )   42    ( 5 Cortes )   24

Langostinos, palta, cebollita china, hondashi.

AGEMONOS O CHICHARRONES



Tallarín Saltado Carretillero  58
Con calle pero elegante, preparado en wok caliente

y humeante con lomo fino.

Tallarín Saltado Chifero  52
Con Pollo Karaage (chicharrón), verduras orientales y

salteado al wok con salsa de ostión. ( Nuevo )

Yakimeshi Envuelto ( chaufa japonés )  49
En tortilla de huevo y buena compañía,

pues sale con un saltado de pollo y champiñones al wok.

Aeropuerto Nikko  49
Arroz frito donde aterrizan verduras orientales y pecanas,

chanchito glaseado y ensaladita de mango con berros.

Chaufa Nikkei  58
Para compartir, con salchicha china, hongo shitake,

langostinos y nuestro chanchito asado. ( Nuevo )

Arroz con Mariscos  52
Preparado al wok, con su mixtura de mariscos.

Clásico Lomo Fino Saltado al Wok  59
Fino como siempre, con papas amarillas fritas

y arroz con choclo bien graneado.

Filete de Pescado  52
En la sencillez está el gusto: pesca del día con

champiñones, papas nativas y vegetales salteados al wok.

Chupe de Antaño  47

De “pescado” el clásico que todos conocemos, no necesita explicación.

Caldo de gallina  48
Reponedor y divertido: se sirve con wantán relleno de gallina,

fideos, huevo y un poquito de kion ( Nuevo )

Parihuela  59
Versión nikkei, preparada con pescado y mariscos al miso y mirín.

Tonkotsu Ramen  46
Reducción de caldo de cerdo y una pizca de shoyu,

chanchito nikkei, huevo en salsa de soya, verduras y nori.

SOPAS

SALTADOS AL WOK

GOHAN O ARROCES

TEPPAN O PARRILLA



El señor de los chupes, no necesita presentación.
Un homenaje al Misti y al Fuji. ( Nuevo )

Chupe de Camarones  84 / Con langostinos  54

/ Con langostinos  54Tallarín Rechupete  84
Con camarones en salsa de chupe... cremositos ( Nuevo )

Arroz con Pato  65
¡Con mucho orgullo! Cada presa está marinada en curry,

ostión y shoyu; además incluye salsa criolla. 

Tallarines Verdes Panko  58
Con apanado de LOMO FINO obviamente,
la diferencia es que lo hacemos al panko.

Filete de Salmón  69
Con risotto al ají amarillo y saltado de langostinos al wok,

¡Con arroz arbóreo por supuesto!

Pulpo a la Parrilla  77
Sale con chimichurri de rocoto, yucas fritas y vegetales grillados.

Crema Volteada de la Abuela  24
Para muchos la mejor de Lima, Perú y balnearios. 

Torta Humeda de Chocolate  25
No es un antojo, es un placer.

Semifredo de Lucuma  25
Galleta de chocolate, lucuma, crumble y salsa de chocolate. ¡Super fresco!.

Sherbet de Queso Helado  26
Con chantilli de canela y praliné de pecanas. 

FUSION CHOLOPONJA

CAMARONES

POSTRES

Tori Tempura  24
Tempura de pollo en teriyaki,

con papas amarillas fritas.

Pescado Panko  36
Apanado de pescado al panko,

con tallarines verdes.

Arroz Blanco ( taza )  7
Arroz con Choclo ( taza )  8

Yakemishi ( chaufa japonés. Taza )  10
Chaufa Blanco ( taza )  10
Yucas Fritas ( porción )  9

Papas Amarillas Fritas ( porción )  10

MENU KIDS GUARNICIONES
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