ama/

MENU # 1
COCTEL

FRUTOS DEL MAR

Fresca ensalada de frutos del mar con mango, taperiba, papaya verde y
vinagreta de casho

CHUROS PISHPIRONES
Caracoles de rio guisados con ciurcuma, chorizo picante y tapioca
LOS MADUROS DE DONA ELI

Canastitas de platano pintdon con chalaquita de cecina de cerdo

STEAK DE PAICHE A LA PARRILLA
Con mantequilla acida y farofa de maduros

GUISO DE BONDIOLA CON MEMEBA Y MACAMBO
MADURO ASADO

ENSALADA DE CHONTA CON FARINA
Chonta, harina de yuca tostada, castanas tostadas, aceite de castafa

ARROZ CON COCO



POSTRE

CAFE O INFUSION

PRECIO POR PERSONA: US$60.00

NOTA: Este menu incluye agua o una botella de gaseosa. Los platos
podrian variar de acuerdo a la estacionalidad de los ingredientes.



ama/

MENU # 2
COCTEL

CEVICHE AMAZ

Clasico ceviche revolcado con platano maduro, limoén rugoso y aji
charapita

CAUSITA PITUCA

Camarones tarapotinos escabechados, leche de coco, causa de pituca,
maduros asados y mayonesa de tapioca

EMPANADA DEL DIA
PUNTA DE PECHO AL AJI NEGRO
Punta de pecho guisada con aji negro y panela
YUCA MAJADA
ENSALADA LORETANA
Chonta, palta, pepino, tomate y vinagreta de toronja

ARROZ AL PALILLO CON CASTANAS



POSTRE

CAFE O INFUSION

PRECIO POR PERSONA: US$50.00

NOTA: Este menu incluye agua o una botella de gaseosa. Los platos
podrian variar de acuerdo a la estacionalidad de los ingredientes.



ama/

MENU # 3
COCTEL

TOSTONES Y PAN DE QUESO
BONITO APASIONADO

Pescado fresco, leche de tigre, callampas, aceite de ajonjoli y ensaladilla
de palta

EMPANADAS VEGGIE

Empanadas de yuca rellenas de verduras con mishkina y castafias

SALTADO DE MARISCOS CON MISHKINA Y LECHE DE COCO
Wok de mariscos y verduras con salsa de circuma, leche de coco y dendé
ARROZ CON COCO

MADURO FRITO



POSTRE

CAFE O INFUSION

PRECIO POR PERSONA: US$40.00

NOTA: Este menu incluye agua o una botella de gaseosa. Los platos
podrian variar de acuerdo a la estacionalidad de los ingredientes.



