COCTELES D

NEEBOKA PUNCH
Maracuyd, aguaymanto, vodka,
pifia, limén y jarabe de hibiscus

29,9

TAIGAR BAL

Ron rubio, triple sec, crema de
coco, jarabe de kion, pifia y
maracuya

KUTZURA (WAPA) 299
Gin, macerado de frutos rojos,
maracuyd, aguaymanto y jarabe de
hibiscus

SHARAAB
Vino caliente, especias, manzana y
naranja

299

APPLE THANDAI
Gin, jarabe de canela, manzana,
naranja y agua gasificada

29,9

CHILCANO

Exotico / Maracuya / Pifia con
hierba buena / Cardamomo /
Clasico / Fresa / Mumbai

CERVEZAS

29,9
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VARANASI GIN
Gin, jarabe de jamaica, agua ténica
y hierba buena

299

PAAGAL
Mango, infusion de hibiscus, ron
rubio, jarabe de canela y limén

299

AATMA MUMBAI
Vodka, macerado del abuelo,
jengibre, limén, miel y ginger ale

299

MEETH PEELA
Ron blanco, pifia, hierba buena,
jarabe de kion y agua gasificada

299

PISCO SOUR

Cardamomo / Maracuya / Clasico

DAIKIRI

Mango / Maracuya

29,9

POSHAN FRESH
Vodka, macerado del abuelo, miel,
ginger ale y limon

SPARKLING

299

NACIONAL DEL MUNDO . FRESA 159
. Fresa, agua gasificada, liméon y
PILSEN 15,9 CORONA 179 . hierba buena
Cerveza dorada clara con un aroma suave y Cerveza Lager, a base de cebada, lupulo y .
notas sutivles de malta y lipulo levadura. Se caracteriza por su sabor suave y . MANGO 15,9
- refrescante, su aroma floral y su . Mango, agua gasificada y limén

CUZQUENA DORADA 15,9 caracteristico color dorado .
Cerveza Golden Lager de gran calidad con : MARACUYA 15,9
un sabor exquisito y un color dorado STELLA ARTOIS 179 . Maracuyd, agua gasificada y limén
profundo, a base de cebada y lipulos Cerveza originaria de Bélgica. Con un sabor : ’

ligero y refrescante, con un perfil maltoso .
CUZQUENA MALTA 15,9 suave, notas sutiles de caramelo y pan . KION'Y MENTA 159

Ki ta, limo
Cerveza Dark Lager, elaborada con cebada tostado, y un toque floral y amargo . g‘;?f‘l g‘;:;\ 4 imen y agua
malteada y tostada pura. Tiene un sabor a equilibrado .
caramelo, chocolate y café, ademas de un °
acentuado dulzor
VIIJ N 0 s ‘ el o
§ Consulte los vinos del mes
LA
TINTO BLANCO ESPUMANTE
MALBEC COPA  BOTELLA CABERNET SAUVIGNON | CHARDONEY BOTELLA  ° BOTELLA
Vino de casa 19,9 65 COPA BOTELLA . Intipalka 65 . Vittoria Muscat 79
Los Haroldos 24,9 69 Vino de casa 19,9 65 N
249 6 - SAUVIGNON BOTELLA .

MERLOT COPA  BOTELLA Tres Medallas 2 : JP Chenet 65 :
Vino de casa 199 65 ESPANOL BOTELLA . N
JP Chenet 24,9 69 El Coto Crianza 99




ARA COMPARTIR

DEL TANDOOR
KASTOORI CHICKEN TIKKA 319

Filete de pollo marinado en salsa de cashew con Kastoori
Methi, cardamomo y yogurt. Cocinado lentamente en el
Tandoor

ACHARI PANEER TIKKA 299
Rodajas crujientes de queso ricotta marinados en salsa de

yogurt, crema de leche y especias hindues. Asados

lentamente en el Tandoor

KHATTA METHA FISH TIKKA 29,9
Deliciosos trozos de pescado blanco marinados con mostaza,
yogurt, comino, Garam Masala y huevo. Cocinado

lentamente al Tandoor para un textura tierna y jugosa

TANDOORI BROCOLI 24,9
Brocoli sancochado, bafiados en salsa de cashew, leche y
cardamomo. Asados en el Tandoor, y acompariados de

lechuga, chutney de menta y tamarindo

SEEKH KEBAB 319
Exquisitos sticks de carme molida sazonada con paprika,
comino, Garam Masala y huevo. Hormeados en el Tandoor

CHICKEN SEEKH KEBAB 31,9
Exquisitos sticks de pollo molido sazonado con paprika,

comino, Garam Masala, huevo, pimiento rojo y verde.

Cocinado lentamente en el Tandoor

STUFFED RICOTTA MUSHROOMS 29,9
Champiriones rellenos de queso ricotta, marinados con

especias aromaticas, crema de leche y yogurt. Asados
lentamente en el Tandoor

DEL KADAI
CHICKEN PEPPER CHILLY 34,9

Trozos de pollo deshuesado salteados con cebolla y kion.
Acompariado con chutney de menta y tamarindo

AMRISTARI FISH FRY 32,9
Trozos de pescado blanco crujientes, empanizados con
harina de garbanzo, curcuma, anis y comino

CASHEW GRILLED PRAWNS 39,9
Langostinos marinados en salsa de cashew, cardamomo,
yogurt y Kastoori Methi. Salteados en el Kadai

MUMBAI STYLE SAMOSA 29,9
Crujientes empanadas indias rellenas de pollo / mix de

vegetales. Acompariado de garbanzos, chutney de menta y
tamarindo

LUCKNOWIALOO CHAAT 219
Tiernas papas Yungai sazonadas con especias indias, cebolla
y tomate. Servido con chutney de menta y tamarindo

ASSAMI BEDKI 29,9
Trozos de pollo frito marinados en harina de garbanzo,
paprika, limén y especias indias. Salteado con pimientos

SOPAS Y ENSALA

CREMA DE VERDURAS 24,9

AS

PANI PURI 21,9

Pancitos inflados al instante con frescos garbanzos, servidos
con shots de chutney de menta y tamarindo

TIKKAWRAP 219
Contundente enrollado de Tawa Roti con pollo / mix de
vegetales. Acompariado con chutney de menta y tamarindo

ALITAS CHILLY FRY 299
Alitas tradicionales maceradas con Tandoori Masala.
Salteadas con flameante salsa hot garlic

VEG PAKORA 24,9
Verduras arrebozadas (bufiuelos) en una masa de harina de
garbanzo y anadido de especias indias.

QUINOA KA RASSA 24,9

GABRU CHICKEN SALAD

Crema de brocoli, vainita, zanahoria, crema
de leche, coliflor y habas

BISBAL KA SHORBA 299
Caldo de pollo saborizado con curcuma,

leche, menta, culantro, clavo de olor y
cardamomo

Ensalada de quinoa, pepino, cebolla blanca,
pimientos y zanahoria. Con un alifio de
cardamomo, aceite de oliva, circuma y
limén

VARANASI PANEER SALAD 249
Ensalada de queso ricotta, lechuga de
huerta, tomate, cebolla blanca y pimientos

Ensalada de garbanzo, pepino, cebolla
blanca, pimientos, zanahoria y espinaca.
Con un alifio de cardamomo, aceite de
oliva, curcuma y limén

249
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DEL TANDOOR
TANDOORI MURG

Medio pollo horneado en el Tandoor, marinado con pasta de
. kion, ajo, Tandoori Masala y especias indias. Servido con
papas Aloo Chaat

399

LAMB CHOPS
Costillas de cordero premium sazonadas con crema de leche,
paprika, comino y especias indias

49,9

DEL KADAI
BUTTER CHICKEN

Cremosos cubos de filete de pollo cocinados lentamente en
aderezo de tomate, crema de leche, mantequilla y Kastoori
Methi

GOAN FISH CURRY
Trozos de fresco pescado blanco cocido en salsa amarilla,
curcuma fresco, hierba buena y coco

41,9

CHICKEN TIKKA MASALA
Jugosos trozos de pollo salteados en el Kadai con aderezo de
tomate, cebolla y Kitchen King

41,9

CHICKEN 65
Tiernos trozos de pollo salteados en salsa de sillao, vinagre
blanco, pimentones y tomates de la huerta

41,9

MALABAR MALAI
KOFTA
848

MAINS VEG Y VEGAND

KASHMIRI PEZ ESPADA 419 |
Filete de pez espada marinado con aderezo de Tandoori Mix o
Masala. Cocinado lentamente en el Tandoor :
© o 6 o o o o o o 6 6 0 0 0 0 0 8 0 0 o o
HYDRABADI LAMB CURRY 44,9
Costillas de cordero premium cocidos en fuego lento con
Garam Masala, anis estrella, hierba buena fresca y pasta de
paprika
KADAI JHINGA 44,9
Langostinos flameados con curry rojo, sazonado con salsa
blanca y crema de leche
KERELA KEEMA MATAR 499
Guiso de carne molida con alverjas frescas, cocido con salsa H
de tomate y especias indias aromaticas °
RAJASTHANI BEEF LAAL MASS 44,9
Trozos de ternero marinado con yogurt, pasta de kion y
Garam Masala; lentamente cocido con OT Masala y un
bouquet de ajies
o .o
o
oo .0

MALABAR MALAI KOFTA 34,9
Deliciosos buriuelos de mix de papa con queso ricotta,
acompariado con una salsa cremosa de cashew y

cardamomo

KAALA BHUNA BAIGAN 34,9

Puré de tierna berenjena ahumada en el Tandoor, aderezado
con kion, tomate y cebolla

CHOLE BATURA
Garbanzos bariados en salsa de canela, clavo de olor,
tamarindo y Punjabi Masala. Acompariado con Batura Naan

34,9

PUNJABI GOBIALOO
Exquisito mix de coliflor y papas indias salteadas con especias
indias, cebolla, tomate y culantro fresco

GUJRATI KOBI BATETA 249
Hojas de col salteadas con semillas de mostaza, kion, ajo y
curcuma

PALAAK PANEER 34,9

Dados de queso ricotta cocidos en salsa de espinaca, pasta
de cashew y especias indias
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KASHMIRI PEZ ESPADA 419
- Cada bocado tiemno y jugoso de pez espada te
transportara a un viaje lleno de los cautivadores
ol aromas de Cachemira
1
]
A
.
.
.
S
h AMRISTARI FISH FRY 349 S
iDéjate envolver por el sabor de este plato = By
Ls emblematico de Amritsar, una ciudad ' R
renombrada por su famosa comida callejera! 1
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PUNJABI GOBIALOO 249
Disfruta de los sabores reconfortantes del
noreste de la India con nuestro tradicional Gobi
- Aloo de Punjab
i
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o RAJASTHANI BEEF LAAL 29,9 N Lt
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iEmbércate en un viaje de sabor hacia el Seen ' g =
corazén de Rajasthan! O 8 B ecl -
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k GUJRATI KOBI BATETA 24,9 Y 0,07 8P e Ty
iDéjate llevar por la esencia de Gujarat! ! ‘-
Probando nuestro exquisito saltado de col y -
especias indias
.
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MUMBAISTYLE SAMOSA 299
¢/Qué mejor manera de comenzar tu cena con o’
unas samosas al estilo de Mumbai? SN
.
| =7
h
'
GOAN FISH CURRY 419
Deleitate con los sabores picantes y exdticos de
Goa en este tradicional eurry de pescado
i ’ ' .
Y
"
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MALABAR MALAI KOFTA 349 K
J Magnificos sabores suaves y cremosos de .
L — 4 4 Malabar con este plato tradicional de papa,
A ricotta y cardamomo
#




ASSAMI BEDKI 29,9
----- iExplora la exquisita cocina de Assam, con este
plato que te transportara a la exhuberante tierra
del noreste de la India!

VARANASSI PANEER P

Lol SALAD
L iEmbarcate en una experiencia culinaria con
o esta ensalada inspirada en los sabores de
o Varanasi, la ciudad mas antigua de la India!
Fooma,
L’
'
'
Py

LUCKNOWIALOO CHAAT 219
Déjate seducir por los sabores de Lucknow con
esta explosion de papas, especias indias y
chutneys

HYDRABADI LAMB CURRY 449
Transporta tu paladar al sureste de la India con
este delicioso curry de corderg al estilo
Hydrabadi

KERELA KEEMA MATAR 499
Un homenaje a la rica herencia culinaria de
Kerala, perfecto para disfrutar en familia




HINDU

*1xS/49.90

+2x8/79.90
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Complementos:
. TN

» Ensalada fresca ! S s - . Jeerarice

- Shorba de polloo “urry de ¢ o AiNfetered
& i
vegetales ry de v - Postre indio
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 -Tikkas

*Solo 1 porcién de Naan por promocién.
*Lunes a Viernes de 12:30pm a 6pm / *No vdalido para eventos a realizar
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Pan tradicional relleno con Keema Masala (guiso de carne)

Degustacion de los postres de la

PRECIO: 15,9
(] =
C&Ie de fazmin, e verde
DEDIURY
CALIENTES FRIAS
CAFE EXPRESO 9.9 LIMONADA 14,9 LASSI 199
Café con sabor y textura mas . Natural / Hierba buena / Frozen / Fresa / Bebida tradicional hecha de yogurt
concentrado . Kion / Taj (limonada con semillas de natural y mango/ maracuya / hierba
. cardamomo buena. Ideal para acompanar los currys,
CAFE AMERICANO 9,9 . ya que suaviza el picante y es buen
Café con sabor y textura mas suave ° ICE TEA THANDAI 199 digestivo
° Té puro helado, maracuya, flor de
CAPUCHINO 99 .  Jamaicaylimon
Café expreso con leche montada .
o o
N C o
JIUEY
DAL MAKHANI 299 CHILLY PANEER 199
Mix de lentejas cocidas a presion con canela, pasta de Pan tradicional relleno con queso ricotta ajizado
tomate, paprika, crema de leche y Kastoori Methi
TANDOORI ROTI 119
DHABA DAAL 29,9 Pan indio elaborado con harina de trigo integral
Lentejas peruanas cocinadas con cebolla, semillas de
comino, Garam Masala, kion, pasta y salsa de tomate CHAPATI X3 11,9
Pancitos inflados al instante con receta de la casa
CHAUFA INDOCHINO 39,9
Chaufa indio de arroz basmati salteado con trozos de pollo y
kion .
. ) C o
PINDI CHOLE 299 JYITINEY
Garbanzos marinados con especias indias, cocinados con N
cebolla y tomate N
CURCUMA Y LEMON RICE 149 . GAJARHALWA 199
Arroz basmati cocinado con semillas de comino y mani. . Pas_tel de zanahoria cocido con manjar de leche, almendras
Sazonado con limén, ciircuma y comino en polvo . y pistacho
JEERARICE 11,9 . GULAB JAMUN 199
Arroz blanco salpicado con semillas de comino . Masg tradicional crujiente a base de leche, remojada en
. almibar de cardamomo y canela
BIRYANI - CHICKEN.MLAMB, VEG ) 44,9 . APPLE KHEER 19,9
Arroz basmati cocido "AL DAM" con pollo / cordero / mix de . .
. Trozos finos de manzana mezclada con reduccion de
vegetales, en salsa de azafran, hierba buena y yogurt .
leche, aromatizados con cardamomo y pistacho
GARLFC / BUTTER NAAN 149 KULFI 21,9
Pan tradicional con ajo / mantequilla . Helado tradicional con crema de leche, almendras, pistacho y
. azafran
CANASTA DE NAAN 26,9 .
Canasta con 4 tipos de Naan . HELADO 119
KEEMA 199 N TRIO DE DULCES 29,9

casa
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MASSALA

Auténtica Cocina Hindu

(O +51 987 413 012

Calle Bolognesi 201 - Miraflores
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