
C O C K TA I LS

NEGRONI AÑEJADO
(Chinchibira, Buenos Aires) 

Gin, Vermouth rosso,
Campari, barrica de roble    26

FOR EVER YOUNG
(Bar Ibérico, Londres)

Pisco Torontel, Vino 
aromático, lima, tónica    26 

TENESSE HONEY
(Nobody Knows, Moscú) 

Jack Daniel´s, limoncello, 
miel ahumada    32

CITRIC GIN TONIC 
(Bobby Gin, Barcelona)

Bombay Sapphire, twist de 
cítricos,indian tonic    28 

SEASON MULE
(Mahogany Grill – NYC) 

Gin, esencia herbal, 
orange bitters    28

IT TAKES TWO TO TANGO
(While We Were Young, NYC)

Tequila Corralejo, miel 
de hierba luisa, cítricos    26

CHILCANO BASÍLICO 
(Trattoria, Lima)

Pisco quebranta,albahaca, 
ginger ale, maracuyá    24

FRUTA PROHIBIDA
(Bar Ibérico, Londres)

Bombay Sapphire Gin,
elderflower, hibiscus    28

AMORE IN ROSSO
(Trattoria, Lima)

Absolut vodka, cointreau,
tónica, frutos rojos    28

PORN STAR MARTINI 
(Papa Bar, Worclaw) 

Vodka, liquor 43, maracuyá, 
espumante    26

M O C K TA I LS
(sin alcohol)

ELECTRIC POTION
passion fruit, almíbar herbal, 
zumo de naranja, romero    16

LLAMAICA JUICE
flor de chengdú, infusiones de 
hierba luisa y manzanilla   16

S P R I T Z

LITTLE LOVE SPRITZ 
Gin, Vermouth bianco, cítricos, 
eldelflower    24

ROSÉ SPRITZ
Vino rosado, miel de ananá, 
vermouth bianco, limón    24

NERO SPRITZ
Frutos rojos, vermouth 
bianco, soda    24

D E  L A  E STA C I Ó N

PULPO A LAS BRASAS 
Y VEGETALES BB
Papas confitadas, 
crema de choclo,
alioli verde    46

RISOTTO 
DE PULPO
Zapallo loche,
vegetales frescos    38

OLLITA 
DE MARISCOS
Langostinos, conchas
vongole en tortilla    34

A N T I PA ST I

BRUSCHETTA DE BURRATA
Y DURAZNOS
Duraznos grillados, syrup
de maple    22

VITELLO TONNATO DE LA 
TRATTORIA
Tomatitos, arúgula,
campesino   36

CONCHAS POSITANO
Grilladas en mantequilla 
de parmesano y poro 
crocante, limón    36

TOSTAS DE PULPO. Hummus, balsámico,   
     verdes    34

CARPACCIO DE RES
Parmesano, alcaparras, 
arúgula bb    38

LA BURRATA
Lechugas, prosciutto, duraznos 
grillados, arúgula bb   44

DÚO DE SALMONES
En carpaccio, tartare,
latkes de papa   38

TACOS DE FILOMENO. Langostinos, palta, 
     alioli rosso,
     poro crunch    28

SKILLET DE PROVOLONE 
AL FORNO
Campesino   32

LANGOSTINOS CAST IRON
Reducción de naranja, 
palta tatemada, 
sal de aglio    42

MOZZARELLA DI BUFALA 
ALLA CAPRESE
Nuestra amiga 
de siempre    44

PAN CAMPESINO
DE LA CASA
o piadina al olio 
extra virgen    14

V I N I  x  C O PA

ROSSO

Santa Ana, Malbec, 
Argentina                  19
    Garrafa  1/2 Lt      42
    Garrafa 1 Lt          79
 
Santa Julia Reserva
Malbec, Argentina    23

Armador Cabernet 
Sauvignon, Valle del Maipo, 
Chile    29

Achaval Ferrer, Malbec, 
Argentina    48

BIANCO

Zonin, Pinot Grigio,
Italia                           19
    Garrafa  1/2 Lt      42
    Garrafa 1 Lt          79 

Zuccardi Serie A, 
Chardonnay - Viognier, 
Argentina    26

Oveja Negra, Sauvignon Blanc, 
Carmenere, Chile    29

Amayna, Sauvignon Blanc,
Chile    48

BURBUJAS

Zonin Prosecco  (Bot 187ml),
Italia    32

Veuve Clicquot Brut  (Bot 375ml), 
Francia    270

ROSÉ

Montes Cherub, Rosé Syrah, 
Colchagua, Chile    28



C A R N I

SCALOPPINE DI VITELLO AL LIMONE

Ternerita con ravioles
de alcachofa    44

FILET MIGNON A LAS PIMIENTAS

Reducción de brandy, fettuccine
a los quesos    58

POLLO AL LIMONCELLO E CAPPERI

Tagliolini al burro y salvia    34

TAGLIATA DI MANZO

Filet Mingón en mantequilla de hierbas 
con papas fritas trufadas 
y ensaladita silvestre    52

ENTRAÑA ANGUS (300 grs.)
A la parrilla acompañada con gnocchi 
gratinado a los cuatro quesos    68

LOMO TENDER AL WOK

Arrocito, verduras Thai,
cashews y holantao     46

ENTRAÑA CON TORTELLINI

DI ZUCCA 

Loche, salvia butter, 
espinaca crush    52

FANCY BURGER

Angus beef en brioche, pancetta 
curada al maple, cheddar, 
Dijonnaise    38

OSOBUCO 24 HORAS

Reducción de bourbon, 
gnocchi alla fontina 
y parmesano   58

RAVIOLES DE ASADO DE

TIRA AL BAROLO

Mantequilla al rosmarino,
choclito, sorel    38

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

DE ESPÁRRAGOS

Prosciutto, espárragos,
zabaglione, parmesano    36

RAVIOLI DE ALCACHOFA. Oleo extra virgen, tomatitos,    
     albahaca    34. Crema rosada 
      y champiñones    34

FETTUCCINE O PENNETTE 

CON LANGOSTINOS

Alcachofas, aglio e olio, bianco
o rosso arrabiato     44

GNOCCHI GRATINATI AL

4 FORMAGGI

Fontina, gouda holandés,
gorgonzola, parmesano    38

LOS TORTELLINI

TRATTORIA

Ragú de carne, crema,
champiñones    36

LASAGNA AL RAGÚ

DE TERNERA

Funghi porcini    42

SPAGHETTI AL

FRUTTI DI MARE

Orgía de mariscos in
bianco o rosso    44

SPAGHETTI ALLE

VONGOLE DEL PACÍFICO

Palabritas, pasta de grano duro,
vino blanco    32

RISOTTO CRIOLLO

Lomo jugoso al wok, vegetales,
en riso cremoso    42

LE FETTUCCINE AL RAGÚ

DE TERNERA

Funghi porcini    40

LE FETTUCCINE MAGNÍFICO
Prosciutto, aroma de trufa,
parmesano    44

GNOCCHI AL PESTO
Buoni, genuini,
vegetariani    28

GRAN PIZZA

DI PROSCIUTTO

Prosciutto di parma,
mozzarella    44

MARGHERITA

Pomodoro, mozzarella,
albahaca    32

LA DE LOMO SALTADO 
Lomo fino, cebollita 
y ají amarillo salteados, 
cilantro    36

AL CHORIZO

Peras acarameladas,
queso de cabra    36

I  P E S C I

L A  PA STA P I Z Z E

DOLCE  VITA

PESCADITO SICILIANO

Arroz reventado en loche,
conchas y berros    56

PESCA DEL DÍA

A LA VALENTINA

Verduras bb a la parrilla, 
raviolitos de alcachofas    54

CORVINA AL ESTRAGON

Y ALBAHACA 
veggies al grill y papitas    58

SALMÓN CRUJIENTE

En crosta de campesino, 
parmesano, spaghetti 
de verduras    56

PULPO ALLA GRIGLIA

Sobre majado de papa, olivas, 
tomatitos, brotes    52

POKE BOWL ACEVICHADO

Salmón, poke rice, palta, kiuri, 
hilos crocantes    48

SALMÓN LAQUEADO

Emulsión de naranja, hinojo 
braseado, ravioles 
del amor    52

BOCCANERA 

DE CHOCOLATE

So u f f l é  d e  c h o co l a te, 

h e l a d o  d e  d u l ce  d e 

l e c h e  o  va i n i l l a     3 2

DELIRIUM DE 

CHOCOLATE

En  to d a s  l a s  fo r m a s 

y  tex t u ra s  p os i b l es     2 8

PICCOLO CIOCCOLATO 

Tr u fa  b i tte r  o  t r u fa 

d e  c h o co l a te  d e  l e c h e 

o  c u c h a r i ta  b i tte r     4

NUESTROS HELADOS 

CASEROS

Du l ce  d e  l e c h e 

o  g i a n d u i a     2 2

GELATTO AFFOGATO

Es p resso  I n te n so,

h e l a d o  d e  d e  va i n i l l a    1 2

   I r i s h  a f fo ga to           16

SOUFFLÉ DE DULCE 

DE LECHE

So u f f l é  d e  m a n j a r  b l a n co 

fo n d e n te, h e l a d o 

d e  va i n i l l a     2 8

NAPOLEÓN DE 

CREME BRULÉE

M i l h o j a s  re l l e n o  d e 

c re m e  b r u l é e, 

f ra m b u esa s  o  f resa s     2 8

TIRAMISÚ

REINVENTADO

M a sca r p o n e  c rea m ,

b i zco te l a , a f fo ga to, 

c h o co l a te  h e l a d o     24

CREME BRULÉE 

A LA VAINILLA 

Va i n a  d e  va i n i l l a ,

ca ra m e l o  q u e m a d o,

f r u tos  d e l  b osq u e     24

CROCANTE DE 

MILHOJAS DE MANZANA 

EN CALVADOS

Ka ta i f i ,  m a n za n a s, 

h e l a d o, ca ra m e l o 

a l  l i co r  d e  m a n za n a     24

TERRINA DE

CHOCOLATE BITTER

C re m a  d e  c h o co l a te,

f r u tos  d e l  b osq u e,

sa l sa  b i tte r     24

CHEESECAKE 

BRUCIATO

Est i l o  N Y, ca ra m e l o

c r u j i e n te, sa l sa  d e 

f r u tos  d e l  b osq u e     24

MTM - 0920Los precios están en soles e incluyen todos los impuestos de ley y recargos. No incluyen las propinas para nuestro personal.


