
MENU
E N T R A D A S  O  P I Q U E O S

Contains
chilli.

Vegetarian or
vegan option

available.

Gluten free. Contains
sesame seeds

Contains
nuts.

Contains
seafood.

R O M E R O
O S T E R I A

B Y  A N D E A N  W I N G S  V A L L E Y

T O D O S  L O S  P R E C I O S  E N  S O L E S  /  A L L  P R I C E S  I N  S O L E S

S O P A  D E  Q U I N U A

C R E M A  D E  V E G E T A L E S

 

35

38

Mix de quinuas, pollo, choclo, habas, zanahoria, tomate y queso paria
Quinoa mix, chicken, corn, beans, carrots, tomatoes and pariah cheese.

Regeneradora crema de verduras de estación
Regenerating creamy seasonal vegetable soup.

T E Q U E Ñ O S

E N S A L A D A  D E L  H U E R T O

C E V I C H E  D E  T R U C H A  A P A L T A D O

36

40

48

Rellenos de queso andino y cebolla caramelizada, servidos con cremoso guacamole.
Crunchy fried wontons filled with Andean cheese and caramelized onions,
served with creamy guacamole.

Mix de verdes, tomates cherry, zanahoria, zukini y cebolla al gril,
bañados en vinagreta de romero. 
Mixed greens, cherry tomatoes, carrots, zukini and grilled onion,
bathed in rosemary vinaigrette.

Trucha fresca, leche de tigre al ají amarillo, cebolla, palta, mango,
choclo y camote 
Fresh trout, tiger's milk with yellow chili, onion, avocado, mango,
corn and sweet potato

S O P A S

P A N E S

Hamburguesa de res con tocino, cebolla caramelizada, queso paria,
lechuga fresca, tomate y salsa golf.

R O M E R O  B A C O N  C H E E S E B U R G U E R

V E G G I E  S A N D W I C H  

Beef burger with bacon, caramelized onion,paria cheese, fresh lettuce,
tomato and golf sauce.

Zucchini, cebollas, tomate y hongos asados, pimiento, palta y pan de masa madre.
Roasted zucchini, onions, mushrooms, peppersand avocado on sourdough bread.

50

40

Todos nuestros sandwiches vienen acompañados de papas fritas.
All our sandwiches come with French fries.



P L A T O S  D E  F O N D O S

P O S T R E S

T O R T A  D E  C H O C O L A T E  O  B R O W N I E  C O N  H E L A D O

P O S T R E  D E L  D I A

Clasica torta de chocolate o brownie caliente con helado y fudge.
Classic chocolate cake or warm brownie with ice cream and fudge.

28

28

Tiras de lomo de res con cremosa salsa de champiñones, puré de papas 
y verduras salteadas.

60

55

65

L O M O  S T R O G O N O F F

T R U C H A  O  P O L L O  A L  G R I L L  C O N  C H I M I C H U R R I  

L O M O  S A L T A D O

Fresca trucha del lago servida con verduras asadas y papas doradas,
acompañada de chimichurri de la casa. 
Fresh lake trout served with roasted vegetables, roasted potatoes
and homemade chimichurri.

150 gr de tiras de lomo salteado al wok con cebolla, tomate, ají amarillo,
crujientes papas y arroz. 
Beef tenderloin strips sautéed in a wok with onions, tomatoes, 
yellow chilis, crispy potatoes and rice.

Beef tenderloin strips with a creamy mushrooms sauce, mashed potatoes
and sauteed vegetables.

Contains
chilli.

Vegetarian or
vegan option

available.

Gluten free. Contains
sesame seeds

Contains
nuts.

Contains
seafood.

R O M E R O
O S T E R I A

B Y  A N D E A N  W I N G S  V A L L E Y

T O D O S  L O S  P R E C I O S  E N  S O L E S  /  A L L  P R I C E S  I N  S O L E S

P I Z Z A S

A M E R I C A N A

M A R G H E R I T A

D E L  C A M P O

Pomodoro,  jamón de alpaca, queso mozzarella y bocconcini. 
Pomodoro, alpaca ham, mozzarella cheese and bocconcini.

Pomodoro, tomates cherry, queso mozzarella, bocconcini y albahaca.
Pomodoro, cherry tomatoes, mozzarella cheese, bocconcini and basil.

Pomodoro, higos, queso de cabra, peras, rucula, mozzarella y bocconcini. 
Pomodoro, figs, goat cheese, pears, rucula, mozzarella and bocconcini.

50

50

55



Contains
chilli.

Vegetarian or
vegan option

available.

Gluten free. Contains
sesame seeds

Contains
nuts.

Contains
seafood.

R O M E R O
O S T E R I A

B Y  A N D E A N  W I N G S  V A L L E Y

P A S T A S

T O D O S  L O S  P R E C I O S  E N  S O L E S  /  A L L  P R I C E S  I N  S O L E S

F E T U C C I N E  C A R B O N A R A

P A P P A R D E L L E  B O L O G N E S E

L I N G U I N E  A G L I O  E  O L I O

G N O C H I S  E N  S A L S A  D E  A J I  A M A R I L L O
C O N  T I R A S  D E  L O M O

R A V I O L I  D E  C A M O T E  E N  S A L S A  
D E  Q U E S O S  A N D I N O S  

50

55

45

60

55

Pappardelle caseros servidos en la clasica salsa bolognesa de
carne de res y aromatizada con hierbas del huerto. 

Fetuccine artesanal, panceta crujiente, yemas de huevo, queso
parmesano y pimienta negra molida.
Artisanal fettuccine, crispy pancetta, egg yolk, parmesan cheese 
and fresh ground black pepper.

Homemade pappardelle with classic bolognese sauce.

Linguine salteado en aceite de oliva, ajo dorado, ají, perejil y
queso parmesano.
Sautéed linguine with olive oil, garlic, chili, parsley and
parmesan cheese.

Gnochis artesanales de papas andinas en una cremosa salsa de aji
amarillo con tiras de alpaca salteadas al romero.
Andean potato homemade gnocchis with creamy peruvian yellow
chili sauce and sautéed alpaca strips with rosemary.

Ravioles rellenos de camote y salvia en salsa de quesos andinos
(queso de cabra, parmesano, queso parya ahumado)
Ravioli stuffed with sweet potato and sage in Andean cheese
sauce (goat cheese, parmesan cheese, smoked parya cheese)

ESPECIALES



CUSQUEÑA

PILSEN

CORONA

CERVEZA ARTESANAL

Dorada, trigo y negra.
1 4

1 4

1 6

2 0

C E R V E Z A C L A S I C O S  R E I N V E N T A D O S

BREBAJES
Elixirs libres de espíritu

EFERVESCENTES DE LA TIERRA 

GASEOSAS NATURALES 
Membrillo
Aguaymanto
Manzana
Maracuya

MOCKTAILS
Blue Tonic

KOMBUCHA
Membrillo y kion
aguaymanto y maracuya

14

17

15

C O C T E L E S  D E  A U T O R

2 5

3 8

2 5

MATACUY
Elixir andino de hierbas

TEQUILA HERRADURA

PISCO DDLA QUEBRANTA

O N  O N E  S H O T

AGUA

AGUA MUNAY 500ML
con gas / sin gas

1 2

TODOS LOS PRECIOS EN SOLES / ALL PRICES IN SOLES

R O M E R O
O S T E R I A

B Y  A N D E A N  W I N G S  V A L L E Y

DEL    BAR
SPICY 4U

GYPSY COLLINS

AROMA ANDINO

BLUE FEELINGS

PALOMA SALVAJE

CAÑA MULE 

3 8

3 2

3 5

3 2

3 6

3 5

Caña alta reposado, piña, kion,
pimienta negra y romero.

Caña alta joven azul, limón, flor de Jamaica,
piña, romero, especias y agua con gas. 

Pisco, aguaymanto, maracuyá, muña,
angostura, ginger ale.

Salqa botanizado, arándanos, tomillo
y limón.

Tequila Jimador, naranja, limón, airampo
(puedes escoger la sal)

Caña alta joven verde, jarabe de kion,
limón y menta

SMOKED OLD FASHION

SALQA + TONIC

MATACUY + TONIC

NEGRONI  

PISCO SOUR

CHILCANO

CUBA LIBRE

GIN TONIC

4 0

3 5

3 5

3 2

4 0

3 5

3 2

3 5

Arándanos, limón, agua tonica, hielo.

O N  T H E  R O C K  

5 5

3 8

3 5

RON CARTAVIO XO

JW DOBLE BLACK 

CAÑA ALTA REPOSADO



T I N T O  S E C O  B O T E L L A

B L A N C O  S E C O  E N  C O P A

T I N T O  S E C O  E N  C O P A

R O M E R O
O S T E R I A

B Y  A N D E A N  W I N G S  V A L L E Y

B L A N C O  S E C O  B O T E L L A  

E S P U M A N T E  B O T E L L A

Nuestros vinos son
provenientes de
Tacama, la pionera y
legendaria viña que
ha marcado el inicio
de un legado
enológico que
perdura hasta
nuestros días.

TODOS LOS PRECIOS EN SOLES / ALL PRICES IN SOLES

VINOS

LINEA CLASICA | GRAN TINTO

Malbec

Tres Cepas: Petit verdot, tannat y
malbec.

LINEA SELECCIÓN | SELECCIÓN
ESPECIAL

Triunfo Malbec

Dos cepas: Petit Verdot y taannat.

25

25

35

35

CELEBRACIÓN

Brutt blanco 1 0 0

LINEA CLASICA | GRAN BLANCO 

Tres Cepas: Sauvingnon blanc,
chemin y chardonnay. 

LINEA SELECCIÓN | BLANCO DE
BLANCOS

Sauvignon blanc

Tres cepas: Sauvignon blanc,
chardonnay y Viognier. 

25

35

35

LINEA CLASICA | GRAN TINTO

Malbec

Tres Cepas: Petit verdot, taannat y
malbec.

LINEA SELECCIÓN | SELECCIÓN
ESPECIAL

Triunfo Malbec

Dos cepas: Petit Verdot y tannat.

LINEA PREMIUM | ORIGEN

Malbec “O”

Carmenare & Malbec “O”

80

80

120

120

160

160

LINEA CLASICA | GRAN BLANCO 

Tres Cepas: Sauvingnon blanc,
chemin y chardonnay. 

LINEA SELECCIÓN | BLANCO DE
BLANCOS

Sauvignon blanc

Tres cepas: Sauvignon blanc,
chardonnay y Viognier. 

ALTA GAMA | DOÑA ANA

Chardonnay

80

120

120

180


