s

Pan y mantequilla 4.5
Pan rustico, mantequilla, encurtidos

(Racién de pan tostado a la parrilla sin los acompanantes 2.5)

Sanduchito de Chancho 6

Pan abriochado, pork belly, encebollado, aji fermentado

Bollo de Chancho 8

Envuelto de verde, mani, chancho, coco

Omelette Encocado 14
Huevo de campo, langostino a la parrilla, bisque encocado, crema de coco

Laminado Jipijapa 14

Albacora ahumada, leche de tigre de mani manabita, aguacate

Tiradito de Pesca Blanca 14

Pesca del dia, leche de tigre de cilantro, aceite de higuera, macambo

Ensalada de Endivias 12

Endivias, queso azul de Zuleta, Pecorino, “caca de perro”, vinagre de platano, salsa de
pescado

Ensalada de Tomates y Orejas de Chancho 12

Tomates, chochos, orejas crujientes de chancho, tomate de arbol

Tartar de Res con Tuétano de Sacha 16.5

Tartar de res, tuétano, demi glace, pan tostado

- Todos nuestros precios incluyen impuestos de ley -

Diners Club



Lechon Hornado 17
Terrina de lechon, papa confitada, agrio, jugo de lechon

Sudado de Pescado Sour Curry 17

Pesca del dia, pasta sour curry thai, almejas, arroz

Pappardelle con Ragu de Pato 20

Pasta al huevo (pappardelle) con guiso de piernas de pato

Chuleton de Chancho 26
Chuleton de chancho, menestra de pata, arroz, huevo 62°

Seco de Chivo 16
Borrego de Zuleta, chicha, naranjilla, arroz amarillo, aguacate

Ribeye 30

Ribeye, mantequilla, demi glace, papas confitadas, ensalada de kale y queso pecorino

Diners Club - Todos nuestros precios incluyen impuestos de ley -



G

ESPUMOSOS Paltrinieri ‘Solco’, 2022

BLANCOS

ROSADOS

NARANJA

Diners Club

Lambrusco di Salamino, Emilia-Romagna, Italia
Raventos i Blanc, ‘De Nit’ Rose Extra Brut, 2020
Conca del Riu Anoia, Espana

Piper Heidsieck Cuvee Brut, NV

Champagne, Francia

Taittinger, Brut Reserve, NV

Chardonnay blend, Reims, Francia

Domaine de Miselle Blanc, 2022
Colombard-Gros Manseng, Cétes de Gascogne, Francia
Planeta La Segreta ‘il Bianco’, 2020

Grecanico blend, Sicilia, Italia

Southern Ocean, 2023

Sauvignon Blanc, Marlborough, Nueva Zelanda
Beronia, 2022

Verdejo, Rueda, Espaina

Niepoort ‘Docil’, 2022

Loureiro, Vinho Verde, Portugal

Dos Hemisferios ‘Enigma’, 2022

Chardonnay, San Miguel del Morro, Ecuador
Altar Uco ‘Edad Moderna’, 2021

Sauvignon Blanc blend, Valle de Uco (Mendoza), Argentina
Charly Nicolle ‘Per Aspera’, 2020

Chardonnay, Chablis, Francia

Thierry Germain ‘L’insolite’, 2020

Chenin Blanc, Saumur (Loira), Francia
Pazo Barrantes, 2021

Albarifno, Rias Baixas, Espafa

Domaine de Miselle Rose, 2022
Syrah, Cotes de Gascogne, Francia
Dos Hemisferios ‘Armonia’, 2022

Rose, San Miguel del Morro, Ecuador
Gerard Bertrand ‘Orange Gold’, 2021

Moscatel blend, Vin de France, Francia

40

69

97

118

32

39

42

43

45

48

62

64

87

121

34

37

51
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TINTOS

DULCES

Pago de Aylés, ‘Unexpected’, 2022
Garnacha, Aragon, Espana

Escorihuela Gascon, 2021

Malbec, Lujan de Cuyo (Mendoza), Argentina
Niepoort ‘Drink Me Nat Cool’, 2022
Baga, Bairrada, Portugal

Durigutti, ‘HD’, 2022

Malbec, Mendoza, Argentina

Vina Los Chocos, Eléctrico, 2021
Malbec, Valle de Uco (Mendoza), Argentina
Dos Hemisferios, ‘Paradoja’, 2021
Cabernet Sauvignon - Malbec, San Miguel del Morro, Ecuador
Matsu ‘Recio’, 2022

Tinta de Toro, Toro, Espana
Altar Uco, ‘Edad Moderna’, 2021

Cabernet Sauvignon, Valle de Uco (Mendoza), Argentina
Koonunga Hill, ‘Penfolds’, 2019

Shiraz Cabernet, South Australia, Australia
Chateau Tessendey, 2018

Merlot blend, Fronsac (Bordeaux), Francia

Vina Los Chocos, Vertebrado, 2021

Cabernet Franc, Valle de Uco (Mendoza), Argentina
La Rioja Alta S.A. ‘Viha Alberdi’ Reserva, 2019
Tempranillo, La Rioja, Espana

Marqués de Murrieta, 2019

Tempranillo blend, La Rioja, Espafna

Dominio del Aguila, ‘Picaro del Aguila’, 2022
Tempranillo blend, Ribera del Duero, Espana
Verzier ‘Madone’, 2020

Syrah, St. Joseph, Francia

Royal Tokaji ‘Late Harvest’, 2017
Furmint, Tokaj, Hungria

Niepoort ‘Colheita’ Porto, 2007
Touriga Nacional blend, Douro, Portugal

34

37

44

50

52

56

58

62

64

68

73

76

86

98

102

49

76






