


El Perti es un pais con infinitas influencias. Transitando de la
selva a la costa, cruzando cordilleras, desafiando todas las
naturalezas  posibles, los peruanos de todos lados
intercambiaron saberes y sabores. Con la llegada de los
esparioles se abrio un puente que nos conecto con el resto de
Europa y sus insumos, con las cocinas de paises como Italia y
Francia. Las migraciones china y japonesa continuaron el
oleaje de influencias. Nos trajeron nuevas técnicas, nuevas
maneras de disfrutar la comida. Y todo se mezclé en las ollas
milenarias de nuestra tradicion.

Hasta el dia de hoy, nuestra cocina sigue en ebullicion,
fusionando todos estos sabores, re-inventandose, volviendo a
nacer en cada plato.

Esta carta es la historia de nuestras influencias.

Que disfruten el viaje. Buen provecho.
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Causa Segundo Muelle
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Chupe de langostinos

Piqueo tres cebiches

PIQUEO TRES CEBICHES
Cebiche tres ajies, cebiche nortefio y
cebiche Segundo Muelle.

PIQUEO FRIO CON CAUSA
Cebiche nortefio, causa de cangrejo y
tiradito a la huancaina.

RONDA CALIENTE
Wantanes, uflas de cangrejo, conchas
parmesanas y chicharrén mixto.

CONCHAS A LA PARMESANA (8 unid.)
Conchas de abanico en queso parmesano
gratinado.

CONCHAS CRAB
Rellenas de pulpa de cangrejo en queso
parmesano gratinado.

CHORITOS A LA CHALACA (10 unid.)
Choritos (mejillones) y chalaquita de
cebolla, tomate, choclo y culantro.

CAUSA SEGUNDO MUELLE
Papa amarilla, pulpa de cangrejo y
chicharrén de pescado escabechado.

CAUSA DE CANGREJO
Papa amarilla, palta, mayonesa y pulpa
de cangrejo.

CAUSA ACEBICHADA
Causa de cangrejo y cebiche al aji limo.

CHUPE DE LANGOSTINOS

/ CAMARONES*

Sopa de langostinos o camarones, coral,
papa amarilla, arroz y habas.

PARIHUELA
Concentrado de pescado y mariscos,
toque de culantro y limén.

TACU TACU DE MARISCOS
Tacu tacu de pallares y concentrado de
mariscos en crema de ajies.

* Consultar veda
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¢ CHICHARRON MIXTO
Mariscos y pescados con yuca crocante,
golf y tartara.

¢ CHICHARRON DE PESCADO
Pescado frito con yuca crocante, golf y
tartara.

¢ PESCADO ALO MACHO
Filete al vapor y mariscos en crema de aji
amarillo y culantro.

¢ CHITA / CABRILLA ENTERA
Frita con salsa criolla y arroz.

Jalea del pescador

¢ ATAMALADO DE MARISCOS
Arroz, mariscos en salsa nortefa con
anticucho de pescado.

¢ CHAUFITA “CAPON”
Arrocito al wok con colantao, chancho,
pollo y langostinos.

¢ LOMO SALTADO
Trozos de lomo, cebolla y tomates al wok.
Con arroz y papas fritas.

¢ PAPARDELLE MAR ADENTRO
Pasta con langostinos a la crema y lomo a
la plancha con salsa al funghi.

¢ PESCADO A LA PLANCHA
También a la parrilla, con la guarniciéon
que prefieras.
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Papardelle mar adentro

¢ SALMON A LA PARRILLA
Con la guarnicién que prefieras.

¢ JALEA DEL PESCADOR
Pesca del dia, mariscos y platano fritos al
perol. Con salsa criolla.

¢ CHICHARRON DE LANGOSTINOS
Colas de langostinos con yuca crocante,
golf y tartara.

¢ ARROZ CON MARISCOS
Con una especial seleccion de mariscos
de la estacion.
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* Pesca premium

Atamalado de mariscos Pescado a lo macho
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Leche apumada




Cebiche tres ajies

Cebiche muelle norte

Tiradito a la huancaina

-

Cebiche Segundo Muelle
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CEBICHE SEGUNDO MUELLE
Pescado y pulpo en crema secreta de la
casa.

CEBICHE TRES AJIES
Mariscos en crema de tres ajies.

TIRADITO A LA HUANCAINA
Tiras de pescado en crema de aji
amarillo.

LECHE DE TIGRE “LA VERIDICA”
Pescado y mariscos en abundante jugo
de cebiche.

LECHE APUMADA
Mariscos de estacion, acompanado de
crocantes langostinos, camote y choclo.

CEBICHE DE PESCADO
Pesca del dia en leche de tigre con choclo
y camote.

CEBICHE DE PESCADO, PULPO
Y LANGOSTINOS
En leche de tigre con choclo y camote.

CEBICHE NORTENO

Pesca del dia en leche de tigre, al estilo
del norte peruano con aji limo, culantro,
yuca y chifles.

CEBICHE MUELLE NORTE

Mixtura de mariscos bafada en crema
cebichera al rocoto verde, aji limo y
culantro.

* Pesca premium
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¢ CEBICHE FRITO
Servido en crema de aji limo, con
tempura de camote y choclo a la plancha.

¢ CEBICHE LIMO
Pesca del dia, conchas de abanico y
cangrejo en crema de aji limo. Con
choclo y camote.

Mushame de pulpo Cebiche frito Tiraditomix
I —

¢ CEBICHE CARRETILLERO
Pescado y mariscos bien picados,
chicharron de calamar y abundante
leche de tigre.

¢ CEBICHE “COMBINAO”
Cebiche nortefio de pesca del dia y
chicharron de langostinos y calamar.

¢ TIRADITOMIX
Atun, pulpo y langostinos en crema
cebichera del muelle con aji limo.

¢ TIRADITO KAMIKAZE
Liaminas de atun en salsa nikkei al wasabi.

¢ TIRADITO PONJA
Laminas de pescado en alifo oriental.
Con palta y aji limo.

¢ TIRADITO DE SALMON
Con salsa acebichada y causita ahumada.

Cebiche carretillero Tiradito de salmon
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Mediterraneo

En Europa cada restaurante, sea pequefio o grande, tiene siempre
un sabor casi perfecto que te sorprende. De ellos heredamos el uso
de insumos mdgicos que cambiaron nuestra forma de cocinar
como el queso parmesano, el aceite de oliva, la crema de leche y el
orégano. La cocina del viejo continente, ademds de sabores
legendarios y muy bien trabajados, posee un bagaje cultural
profundo. El concepto de restaurante proviene de esta parte del
mundo y la mayoria de sus establecimientos cuentan parte de esa
historia, en cada detalle de sus locales, sus mozos, sus mesas y,
co6mo no, sus platos.

Carpaccio de lomo .



Tartar de salmoén

Mariscos al fuego

MUSHAME DE PULPO
Pulpo al carbén, tostadas y chimichurri
de aji limo.

MARISCOS AL FUEGO
Salteados en salsa cremosa y un toque
de limodn.

TARTAR DE SALMON
Salmén, tomate, palta y un toque de
culantro.

TARTAR DE ATUN ACEBICHADO

Atun y palta, salsa acebichada y tostadas.

PULPITO CAPRESSE
Pulpo a la parrilla, mozarella, tomate y
albahaca.

CARPACCIO DE LOMO
Cortes de lomo, salsa alioli, queso
parmesano y tostadas.

PULPO AL CARBON
Pulpo a la parrilla con papas doradas.

PESCADO AL FUNGHI

Salsa de esparragos y champignones,
queso parmesano y vino blanco, todo
gratinado.

ENSALADA MEDITERRANEA
Mix de lechugas, pollo a la plancha,
queso frito y vinagreta balsamica.

ENSALADA CAESAR’S DE POLLO
Lechuga romana, croutones, queso
parmesano y pollo a la parrilla.

PESCADO A LA MEUNIERE
Salsa de mantequilla, vino blanco y perejil.

SALMON CON RISOTTO DI MONTI
Arroz cremoso con vegetales y salmén a
la parrilla.

RISOTTO DE HONGOS CON PEZ
ESPADA
Arroz cremoso de hongos.
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¢ RISOTTO DE CANGREJO
Arroz cremoso, pulpa de cangrejo, vino
blanco y azafran.

¢ RISOTTO LIMA NORTE
CON PEZ ESPADA
Arroz cremoso a base de culantro, con pez
espada al grill.

¢ RISOTTO MOCHICA CON POLLO
Arroz cremoso a base de chicha morada, con
pollo a la parrilla.

¢ FETTUCCINI AL PESTO
CON ATUN A LA PIMIENTA
Fettuccini, salsa pesto y atin a la pimienta.

¢ TORTELLINIS DE CANGREJO
Con salsa de aji amarillo, azafran, rellenos de
pulpa de cangrejo y ricotta.

Risotto Lima norte con pez espada

¢ FETTUCCINI MAREMONTI
Pasta en salsa napolitana picante, con pulpo
al carbon.

¢ SPAGHETTI A LA HUANCAINA
CON LOMO
Con lomo a la parrilla y langostinos.

Spaghetti a la huancaina con lomo Risotto Mochica con pollo
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Trio de wantanes




¢ SASHIMI DE SALMON
4 cortes de salmon.

¢ SASHIMI DE PESCADO
4 cortes de pescado.

¢ TABLA DE SASHIMI
15 cortes de pescado y mariscos.

¢ ACEBICHADO NEW STYLE
Palta y langostinos por dentro, atin, salsa
acebichada y calamares crocantes por fuera.

¢ TERI-MAKI
Queso crema, palta y salmén por dentro,
salmén flambeado y gajos de limén por
fuera.

¢ BATAYAKI MAKI
Queso crema, palta y salmén ahumado por
dentro. Tenkatsu y mariscos batayaki por
fuera.

¢ KANIMAKI
Langostino crocante y palta, cubierto con
pulpa de cangrejo picante.

¢ MAKI DIABLO
Relleno de queso crema, palta y salmén en
salsa picante, envuelto en quinua crocante y
pulpo en salsa al olivo.

Maki diablo Tacu maki

¢ TACU MAKI
Empanizado, relleno de salmén, queso
crema y palta, cubierto con salsa criolla.

¢ JOSHAKE MAKI
Langostino crocante, salmon y palta cubierto
con quinua en salsa cremosa de maracuya.

¢ MAKI DE CONCHAS EN MARACUYA
Queso crema, palta y langostino. Conchas al
maracuya por fuera.

Kani maki Joshake maki
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Langostinos furai
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TRIO DE WANTANES

Mix de wantanes, gyozas y sui kao.
Acompanados de salsa tamarindo y
salsa wayen.

LANGOSTINOS FURAI
Empanizados y crocantes acompainados
de salsa de maracuya.

ATUN TERIYAKI
A la parrilla, con salsa oriental y verduras
al wok.

SALTADO ORIENTAL
Pescado, langostinos y calamar con
verduras al wok.

Arroz con lomo y langostinos al curry

ARROZ CONLOMO Y
LANGOSTINOS AL CURRY

Arroz dulce al curry con lomo y
langostinos al wok, con verduras
salteadas.

PLANCHA BATAYAKI Y ONIGIRI
Mariscos en salsa batayaki y onigiri.

ENSALADA DE ATUN ORIENTAL
Atun al grill, mix de lechugas y vinagreta
oriental.
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Tacu tanque

Pescado en salsa de parihuela

Tacu tacu con cabrito a la nortefia

Plancha anticuchera

PLANCHA ANTICUCHERA
Trozos de lomo al grill, salsa anticuchera,
choclo a la plancha y papas fritas.

TACU TANQUE
Relleno de salmén ahumado y platano
dulce. Cubierto de mariscos gratinados.

TACU TACU CHICLAYANO
Con mariscos y pez espada en salsa
nortefa al culantro y chicha de jora.

TACU TACU MISTIANO*
De frejol, con camarones o langostinos
en salsa huacatay y solterito arequipefio.

TACU TACU CON CABRITO

A LA NORTENA

De frejol acompanado de cabrito
deshuesado en su jugo.

TACU TACU CON LOMO SALTADO
De frejoles y trozos de lomo, cebolla y
tomates salteados al wok.

SUDADO DE ANTANO
Cocciéon en olla de barro; pescado,
chicha de jora, tomates y cebollas.

* Consultar veda / **Langostinos / *** Camarones

RISOTTO DE QUINUA

CON LOMO SALTADO

Quinua cremosa a base de salsa
huancaina, con lomo salteado al wok.

SUDADO CHICLAYANO
Como en el norte peruano, pescado,
chicha de jora y ajies.

SUDADO MANCORENO
Pescado al culantro, majado de yuca y
chifles.

PEZ ESPADA EN SALSA DE CHUPE
Pescado a la parrilla, puré rastico de
papa andina y salsa de chupe.

PESCADO EN SALSA DE PARIHUELA
Arroz caldoso de parihuela acompanado
con pescado a la plancha y yuyo crocante.

CHICHARRON DE

POLLO NOVOANDINO

Chicharrén de pollo acompanado de
papas crocantes en salsa cremosa, a base
de aji amarillo y hierbas aromaticas.

INFLUENCIAS, Segundo Muelle



