
Las navajas/ conchas/ almejas/  
chalaquita divertidas/ crema de 
ajíes/ lechitas de tigre    S/57.00

Causitas divertidas/ texturas/ 
rellenos de aquí y allá/ jugos 
de ceviche/ brotes del huerto/ 
pruébalo que no sabes lo que es  

El muchame de mi suegro/ bonito 
curado/ pulpo/ palta/ tomate/ 
oliva con harto ajo/ tipo chucuito   

Fuente Pimentel/ ceviche clásico/ 
ceviche mixto al ají amarillo/ 
ceviche carretillero/ ceviche 
Chiclayano con tortitas de choclo  

Conchas ardientes/ las 
anticucheras de siempre/ 
orientales al pachikay/ chalaquita 
sabrosa 

Tortitas de choclo/ chalaca de pota 
picantona bien norteña/ recuerdos 
del cole 

S/57

S/54

S/49

S/99

S/55

S/36

S/55

S/55

S/52

S/52

S/50

S/ 37

S/54

S/ 51

TE RECOMIENDO 

QUE EMPIECES PICANDO

El cevichito como lo comía en 
Chiclayo/ pesca del día/ mucha 
frescura/ puro y virginal
Pídelo con tortitas de choclo o 
chicharrón de langostinos   

El de carretilla con harto 
recorrido/ pesca del día/ mix de 
mariscos/ jugos arrocotados/ 
pota crocante/ mucha esquina/ 
sale picanton    

Ceviche Paquito/ leche de tigre 
de amazónica/ crema de palta/ 
chalaquita de cocona/ cecina frita  

Estiradito colosal/ pesca del 
día/ conchas virginales/ leche de 
tigre ahumada/ palta tostada/ 
crocantes andinos/ mucho placer    

Causa conchuda/encontramos 
cebichito de pescado/ chicharrón 
de langostinos/ conchas 
grilladas/ que quiere decir un 
poco de todo     

El copón celestial/ leche de 
tigre súper power/ pesca del 
día/ mariscos/ jugamos con los 
colores/ chicharrón de pota   

Ceviche caliente 3.0/ pesca del 
día/ mariscos temporada/ salsa 
de ajíes/ toque de chicha de jora/ 
ahumadito     

Mariscos Herradura/ mix de 
mariscos anticucheros/ papas 
rotas/ choclo frito/ salsa de la 
casa   

COMENZAMOS



S/ 34

S/ 37

S/ 53

S/ 56

S/ 54

S/ 52

S/61

S/65

S/59

S/CP

S/51

CONTINUAMOS

Estamos en temporada 
de conchas negras y 

camarones consulta que no 
te arrepentirás, las hacemos 

de distintas formas

Chicharrón de pollo/ todo el 
sabor y recuerdo a taberna / 
cremoso de ají amarillo/ sarza 
criolla  

Choclo frito/ cecina frita/ 
chalaquita/ leche de tigre al ají 
amarillo    

Jaleita de aquellas/ pesca del 
día/ mix de mariscos/ yucas 
fritas/ jugos acevichados / 
chalaquita palteada    S/53.00

Arroz caldoso bien norteño/ 
conchas de abanico/
langostinos/ pesca crocante/ 
sabores a loche y chicha de 
jora/ emulsión de ají amarillo  

Nuestro arroz con mariscos/ 
5.0/ mix de mariscos de 
temporada/  crocante de 
pejerrey/ alioli  ahumado/ 
peperonata 

Chaufa caponero/ mix de 
mariscos/ chicharrón de 
pescado / platanitos/ tortillon 
húmedo con langostinos/ 
vegetales/ salsa acevichada     

La pesca y el vongole/ salsa 
de ajo y alcaparras/ papas 
reventadas/ choclo frito/ chips 
de ajo.   

El seco marino/ todo el sabor 
a mi Chiclayo querido/ pesca 
crocante/ langostinos y 
conchas ahumadas/ salsa de 
seco al puro estilo/ arroz con 
choclo y Zarza criolla.  

El trio ganador/ ceviche clásico 
o mixto/ arroz con mariscos/ 
jaleita predominante  

Las pescas enteras que nuestra 
mar nos da y que ya conoces 
pídelas en esta versiones/ 
ceviche/ sudada/frita al ajo/ 
frita a lo macho con mariscos/ 
a lo Renzo     

Lomazo almacén/ lomo fino/ 
cecina/ vegetales al wok/ jugos 
de recorrido/ papas rotas/ 
arroz con choclo  
Adiciónale langostinos S/12.00



Festival de sopas

5 sopas que te llevarán al cielo y más allá, 
para calentar el cuerpo y sobre todo el alma.

S/ 35

S/ 30

S/ 40

S/ 35

S/ 40

Aguadito Canero     
Todo el sabor de antaño, mix de mariscos, vegetales, 
caldito bien concentrado, rematamos con chicharrón de 
pescado y chalaquita picosa

Chilcanazo Bailable.   
El mar a tu mesa, vongoles, caldo potente, yuca, ceviche 
clásico que da el equilibrio total.

Levántate Muchachon.  
Potente concentrado, mix de mariscos, chicharrón de 
pescado, rematamos con conchas negras, que terminaras 
ya no ya!!!!

Chupe de Quinceañera
Tómalo lento que te cautivará de a pocos, mix de 
mariscos, chicharrón de pescado, toque de leche y huevo 
reventado 

Parihuela Acevichada.
La de siempre pero le damos un valor agregado, lo 
montamos con ceviche clásico ufff!!!!


