
NUESTRO BRUNCH
lunes-viernes 9:30 – 13:00

sábado-domingo 9:30 – 16:00



D U L C E S  Y  S A L A D O S

PANQUEQUES 22s/

De zapal lo loche con miel de higos, queso crema artesanal y frutas

de estación

HUEVOS FRITOS 19s/

Con cecina crocante + fr i t tata de plátano bel laco

Vegetar iano con palta quemada

HUEVOS REVUELTOS 19s/

Con chor izo amazónico y queso, papitas nat ivas salteadas en aj í dulce

y sachaculantro

Vegetar iano con champiñones

TOSTADAS FRANCESAS 24s/

De pan de semi l las, pral iné de castañas, miel de especias, helado

de ciruelo

YOGURT + GRANOLA 16s/

Nuestra granola casera con yogurt natural y miel

EL BURRITO 24s/

Rel leno con fr i jo les negros, chor izo amazónico, cecina, huevo, guacamole

y verdes con pico de gal lo al est i lo aul i ta

Vegetar iano con plátano en vez de carnes

OMELETTE 19s/

De hongos ostra, cal lampas y acelgas + pan de semi l las tostado

HAMBURGUESA SELVÁTICA 36s/

Hamburguesa amazónica en br ioche, con encurt idos, cebol las caramel izadas,

salsa de quesos andinos y chips de papas nat ivas

HAMBURGUESA CASERA 32s/

Con par ia gr i l lado, verdes y tomates, en pan br ioche de camote,

acompañado de chips de papas nat ivas y salsa de la casa



NUESTRA COMIDA
12:00 - cierre



E N T R A D A S
CREMA DE ZAPALLITO MACRE 25s/

Emu ls ionada y per fumada con k ion

ENSALADA AULITA 25s/

M ix de verdes ,  parmesano,  c ro tones ,  po l l o  c rocante en qu inua ,  a l i o l i

de cocona y a lcapar ras

TIRADITO 34s/

Trucha and ina ,  l eche de t i g re a l  roco to ,  camote y pa l ta  quemados ,

chu lp i  y cha laqu i ta de cocona

CEVICHE 34s/

Trucha and ina ,  l eche de t i g re con toques amazón icos ,  camote g laseado,  
pa tacones y chu lp i

TARTAR 34s/

Lomo f i no ,  d i j ón ,  a lcapar ras y yema de huevo de cor ra l ,  acompañado

de ch ips  de papas and inas y tos tas

P A R A  C O M P A R T I R
PIQUEO AULITA 39s/

Cec ina ,  chor i zo amazón ico ,  cos t i l l i t as ,  pa tacones ,  c roquetas de yuca

y ch ips  de papas con crema de cocona

ANTIPASTO 39s/

Var iedad de quesos cusqueños ,  cec ina ,  embut idos ,  t rucha ahumada,

f ru tos  secos y más

CHICHARRÓN DE TRUCHA 28s/

Con cos t ra de avena,  pap i tas  and inas y tá r ta ra con cocona

ALITAS CHARAPITA 26s/

En g laseado de a j í  charap i ta con patacones y ch ips  de pap i tas

DUO DE EMPANADAS 24s/

Fr i tas ,  una re l l ena de hongos os t ra y o t ra de chor i zo con queso,  con

a j í  de cocona y encur t ido de rocoto con cebo l las

CANASTITAS DE PATACONES 26s/

Re l l enas de ta r tá r de t rucha,  a l i o l i  y  cha laqu i ta de cocona



F O N D O S
GNOCCHI 36s/

De uncucha con champ iñones y sachacu lan t ro ,  en una sa lsa de v ino

b lanco,  mantequ i l l a  c la r i f i cada y a j í  du lce

TRUCHA 40s/

Se l lada a la  par r i l l a ,  sobre puré de loche,  cebo l l i tas  crocantes ,  tos t i tas

de patacón y cha laqu i ta  de cocona

LOMO EN SALSA DE HONGOS 44s/

Meda l l ón en sa lsa de hongos loca les  con un puré de tubércu los  

ASADO DE TIRA 44s/

Coc ido a fuego len to por  8hs ,  en seco de sachacu lan t ro y loche ,  con

cremoso de yuca y cas tañas

COSTILLAS GLASEADAS 40s/

Con a j í  charap i ta ,  sachacu lan t ro .  Cocona y patacones

S A N D W I C H E S
HAMBURGUESA SELVÁTICA 36s/

Hamburguesa amazón ica en br ioche,  con p ick les ,  cebo l las carame l i zadas ,  
sa lsa de quesos and inos y ch ips  de papas na t i vas

HAMBURGUESA CASERA 32s/

Hamburguesa c lás ica con par ia  gr i l l ada ,  verdes y tomates en pan

br ioche de camote ,  acompañada de ch ips  de papas na t i vas y sa lsa de

la casa

CHANCHITO 26s/

Pan br ioche de camote ,  p ie rna de chancho 8hs de cocc ión ,  queso y 
encur t idos amazón icos 

JAMÓN + QUESO 24s/

Pan de semi l l as  con m ix  de quesos y jamón ar tesana l ,  con rocotos

encur t idos

CAPRESE 24s/

Pan de semi l l as ,  tomates conf i tados ,  pa l ta ,  queso crema y encur t idos



D U L C E S  D E  P L A T O
TORRIJAS DE PLATANO 20s/

En sa lsa de carame lo ,  con he lado de brown ie

BABKA FRANCESA 24s/

En pan Babka a l  65% de cacao,  acompañado de
he lado s t racc ia te l l a ,  p ra l i né y cu l i s  de f resa

LA MANZANA 22s/

Manzana pochada en v ino b lanco y cardamomo, con crema pas te le ra ,  c rumb le 
de avena y reducc ión de apor to y lavanda

HELADO CASERO 12s/

Hecho a mano en casa .  Escoge en t re c i r ue lo ,  s t racc ia te l l a ,

b rown ie y choco la te

D U L C E S  D E  S I E M P R E
TARTA DE QUESO 12s/

PYE DE LIMÓN 12s/

TARTA DE CHOCOLATE 12s/

KEKE DE ZANAHORIA 7s/

KEKE DE CHOCOLATE 7s/

ALFAJOR DULCE DE LECHE X3 7s/

ALFAJOR CHOCOLATE X2 6s/

Residentes de Cusco pueden pedir su 20% de descuento en toda la carta (no aplica a vino ni cerveza)



NUESTRAS BEBIDAS
todo el día, todos los días



C R A F T  C O C K T A I L S

CHAMBI
Matacuy,  m is te la ,  cord ia l  de pome lo ,  h ib i scus y jugo de
naran ja saxona

28s/

COCOA
Caña A l ta  Azu l ,  cacao,  p iña ,  cane la y M is te la  c la r i f i cado con leche

28s/

LA PIÑA
Cho lo Mat ías  Quebranta ,  Caña A l ta  Azu l ,  p iña go lden,  l eche de
coco,  cardamomo

26s/

CURCUMA SPRITZ 
Sa lqa Botan i zado,  p iña ,  cúrcuma, l ima y agua tón ica

28s/  

APPLE HIGHBALL
Cho lo Mat ías  Moscate l ,  Matacuy,  manzana,  j eng ib re ,  cane la ,
l imón tah i t í ,  l eche c la r i f i cada

28s/

LA MULA
Caña A l ta  Azu l ,  Cho lo Mat ías ,  cord ia l  de l ima,  j eng ib re ,  l imón
tah i t í y  a j í  charap i ta

28s/

ESPRESSO MARTINI
Espresso ,  Caña A l ta Azu l ,  Kafa ,  cacao,  f l o r  de naran ja

28s/



V I N O S  O R G Á N I C O S

VINO POR COPA

B lanco de la  casa 24s/

T in to de la  casa 24s/

Aupa La ta ( t i n to ,  aprox .  ~1 .5 g lasses ) 35s/

Consú l tanos de nues t ros  v inos d ispon ib les  por  copa

TINTOS

Dande l i on Bonarda 110s/

Dande l i on Cr io l l as 110s/

A Gogó Caberne t  Sauv ignon 120s/

Weon Car ignan Ma i t i a 135s/

Aupa 750ml 142s/

Aupa Magnum 1 ,500ml 195s/

Cuat ro Vacas Gordas T in to 142s/

Cara Sur  Bonarda 198s/

BLANCOS

Dande l i on Tor ron tés 110s/

A Gogó Tor ron tés 120s/

Ra íces Negras Moscate l  de A le jandr ía 135s/

Cuat ro Vacas Gordas B lanco 142s/

Soc ia l  C lub Semi l l ón 170s/

Cara Sur  Pérgo las 188s/

ROSADOS & DIGESTIVOS

Ra íces Negras Quebranta Rosado 135s/

Cuat ro Vacas Gordas Rosado 142s/

Cara Sur  Rosado 188s/

La Fuerza Vermouth B lanco 188s/

La Fuerza Vermouth Ro jo 188s/

Cob r amos  d e s c o r c h e  d e  50 s /  e n  e l  r e s t a u r a n t e



C A F É
Usamos ca fé  a r t esana l  de  l a  zona  de San ta  Te resa  en  Cusco

S IMPLE DOBLE

Espresso 6s/ 8s/

Amer icano 7s/ 9s/

Cappucc ino 9s/ 11s /

La t te 9s/ 11s /

Cacao la t te 10s/ 13s/

Choco la te ca l i en te 10s/ 13s/

Café And ino 24s/

Co ld Brew 12s/

Co ld Brew Lat te 14s/

Co ld Brew Orange 14s/

I ced Cacao La t te 14s/

A f fogato 14s/

Té verde/negro 6s/

I n fus ión natura l 6s /

S O F T  D R I N K S

Jugo de naran ja 12s/

Jugo de es tac ión 14s/

L imonada 12s/

Té he lado 12s/

Mockta i l 18s /

Sodas ar tesana les 9s/

Agua con/s in  gas 6s/

C E R V E Z A S  A R T E S A N A L E S

Cervecer ía  de l  Va l l e  IPA 15s/

Cervecer ía  de l  Va l l e  Pa le A le 15s/

Cervecer ía  de l  Va l l e  Doub le IPA 15s/

Trog lob i r ra IPA 15s/

Trog lob i r ra Red A le 15s/

Raymi  Lager 10s/


