


De Bocas

Ceviche Carretillero  
Pesca del día, leche de tigre, chicharrón de calamar, 
camote, choclitos
S/ 49

Causa,
Pulpo brasa, olivar, polvo de aceituna, langostinos y 
pulpa de cangrejo, salsa ravigote
S/ 38

Los Principales

Steak de Salmón, 
Mango chutney, arroz thai, 
langostinos 
S/ 58

Chaufa Tusan,
Mariscos al wok, arroz, 
huevo, especies chinas
S/ 46

Ají de Gallina 
el de Siempre,
Graten de papa, huevo, 
aceituna, arroz blanco
S/ 42

Atún en Costra, 
Pistachos, wok de quinuas, 
portobello, cherrie, 
echalottes, salsa pimientas 
o salsa bayleys, o sauco
S/ 52

Spaguetti Nero, 
Queso feta con tomate, 
langostinos, conchas, 
vongole, choros a lo 
macho, brotes de culantro, 
ajo crocante
S/ 55

Sudado de 
Pesca del Día,
Jugos nikkei, verduritas, 
edamame, arroz blanco, 
tomate cherrie confitado, 
ají amarillo
S/ 54

Arroz Meloso, 
Mariscos, crustáceos, 
espárragos brasa, 
chicharrón de calamar, 
alioli, criolla de palta
S/ 52

Lomo Saltado 
al Jugo, 
Cerveza negra, huevo frito, 
papas fritas amarilla arroz 
con choclo y mantequilla
S/56

Ravioles de 
Asado de Tira, 
Espuma de albahaca, 
zanahoria glaseada, 
mantequilla antigua, 
parmesano
S/ 42

Carrillera 
Braseada de Res 
Reducción de oporto, 
molle, ajo crocante, 
esparragos, pappardelle al 
Aglio olio, perejil, limo, 
cherrie confitado
S/58

Arroz con Pato, 
Pierna confitada, arroz 
meloso culantro y cerveza 
negra, huancaína, chalaca 
criolla
S/ 59

Tiradito Chabuca
Pesca del día, langostinos, palta, pulpo, leche de 
tigre, ají limo, choclitos, cebolla, camote glaseado
S/ 52

Tartare de Bife Angus
Manzana brulee, yema, crema dijonnaise, sal 
maldon, parmesano, tostas crocantes   
S/ 39

Atún Tataki,
Leche de tigre apaltada, emulsión oriental, kiuri, 
castañas, huevas de salmón, edamame, camote brulee
S/ 48

Conchas al Fuego, 
Mantequilla Ganjang, ajo crocante, cashews, chives 
S/ 39

Dulces & Helados

Suspiro de Chirimoya, 
Manjar de chirimoya, tartare de fruta, helado de limón    

Dúo de chocolate
Chocomelcocha, mousse de chocolate blanco, gel de frambuesa, praliné castaña

Tres Leches de Limón,
Biscuit vainilla, curd de limón, barras de canela, tierra de vainilla, helado de mango

Cheesecake Su�ado
Avainillado, sopa fría de frutos rojos, chocolate blanco, cheesecake sou�é horneado, 

genoise de almendras

Sandwich Tiramisú 
Mousse de mascarpone, sponge cake de bailey´s, cremoso de café, tuille de chocolate

Churros
Salsa de Chocolate, miel de frutas, tierra de vainilla, helado artesanal de vainilla

Helados Artesanales de la Casa 
Vainilla francesa, mango, chocolate, limón (elija 3)

Platón de Frutas de Estación,
Miel de maple

S/ 24

S/ 24

S/ 21

S/ 25

S/ 25

S/ 25

S/ 21

S/ 21

Guarniciones
Arroz limeño o Papas fritas parmesanas o Puré de papas al 
ajo o Champiñones al wok o Ensalada criolla fresca  S/ 14

Porción de Pan Artesanal para Dos
Pan artesanal, mantequilla ajo confito, brandy, mantequilla antigua  S/ 10

S/ 28

S/ 36

S/ 38

S/ 42

S/ 42

S/ 42

S/ 32

S/ 38

S/ 41

S/ 34

S/ 42

S/ 32

S/ 38

S/ 69

Sanguchones 

Triple Clásico 
Palta, tomate, huevo duro en pan de miga blanco, chips de papas 
nativas

Burrata Capresse y Prosciutto
Prosciutto, queso burrata, tomate confitado, pesto, pita blanco, 
chips de papas nativas   

Robespierre
Roast beef de lomo, champiñones salteados, pickles y arugola, 
mostaza antigua gratinados con queso gruyere, papas fritas   

Burger Up  
Hamburguesa angus, portobello, cebolla confitada, cheddar, salsa 
Up, papas fritas

Veggie Burger
Hamburguesa de lentejas, lechugas, tomates deshidratado, hongos 
salteados, arugola, salsa de yogurt y antigua dijon, nativas chips

Club Pullman 
Pollo, tocino crocante, jamón inglés, huevo, palta, salsa golf, 
tomate, queso andino, papas fritas clásicas     

Mixto Caliente Clásico
Jamón ingles, queso gouda, pan brioche hecho en casa, papas fritas 

Ensaladas & Sopas

Ensalada Caesar
Lechuga romana,  Pechuga de pollo panko, bacon, parmesano, 
croutones, la clásicas salsa caesar

Stracciatella,
Mix de verdes, cherries, pecanas, migas crocantes, alcaparras, pesto, 
arugola, pan campesino

Quinoa Salad, 
Quinua roja, negra y blanca, palta brasa, berros, cherrie, zucchini 
brasa, zanahoria glaseada, queso crema, vinagreta de honey mustard

Ensalada de Pulpo al Olivar, 
Verdes de estaciones, pulpo, palta, crema de aceitunas, apio, 
pimiento, tomate orgánico bb, pecanas, chimichurri, pan campesino

Crema de Zapallo Loche,
Pan crocante, crema de leche, grana padano

Sopa a la Criolla, 
Lomo fino, aderezo criollo, toques de crema y ajíes, huevo frito 

El Chupe, 
Camarones, queso fresco, leche, habas, ají tostado, arroz, papa 
amarilla, huevo escalfado
          *En época de veda se remplazaran los camarones por langostinos


