
Desayunos
Criollos

• PAN CON RELLENO •
El tradicional relleno frito 
acompañado con sarza criolla en el 
pan ciabatta de la casa. 14

• PAN CON PEJERREY •

El más vendido, pejerrey arrebozado 
con la clásica sarza criolla en el pan de 
la casa. 14 

• PAN CON JAMÓN 
DE LA CASA •

Pierna de chancho horneada con 
salsa especial de la casa y laminada 
para acompañar al pan horneado de 
la casa. 15

• Pan con Lomo al Jugo
Lomo fino al jugo con una salsa Demi-glace de carne acompañado de 
pan al horno. 17

• Pan con Pavo
Pechuga de pavo horneada con la salsa de la casa a tres tiempos 
acompañado del pan de la casa. 15

• Pan con Chicharrón
Panceta hervida a 3 tiempos acompañado de camote frito y pan 
ciabatta. 16

• Pan con Salchicha de Huacho
Directamente desde Huacho, la tradicional salchicha acompañada de 
huevos revueltos en un pan horneado de la casa. 13

• Pan con Milanesa
Pechuga de pollo empanizada que hace de la milanesa el tradicional 
sabor de los dioses. 14

• Pan con Huevera
Esa huevera de bonito arrebozada y servida en nuestro pan 
horneado. 15

• Pan con Tamal
Tradicional y exquisito tamal hecho en casa. 10

IMÁGENES REFERENCIALES



• PAN CON CALAMARES 
AL PANKO •

• PAN CON LANGOSTINO 
AL PANKO •

• PAN CON PEJERREY 
AL PANKO •

Desayunos
Marinos

Aros de calamar empanizados con el 
secreto de los dioses. 19

Los deliciosos langostinos al panko 
ahora en un pan recién salido del 
horno. 19

El tradicional y el más vendido pero 
ahora al panko. 19

• Pan con Huevera al Panko
Del bonito su huevera empanizada como los dioses. 19

• Pan con Pescado al Panko
Pesca del día con el secreto de la casa en un pan recién 
salido del horno. 19

*Pídelos con su sarza criolla acevichada

• Pan con Mix de Mariscos al Panko
Todos los mariscos en un solo pan y al panko que hacen la diferencia 
en tu paladar. 20

IMÁGENES REFERENCIALES

• TIRADITO DE PEJERREY •

• TIRADITO TRICOLOR •

• PEJERREY AL PANKO •

Para Comenzar

PESCADOS Y
MARISCOS

Del mar a su mesa, el rey de reyes, nuestro 
pejerrey en tiradito en pasta de ají 
amarillo. 39 

Pesca del día, en sus tres sabores, al ají 
amarillo, crema de rocoto y al natural 
acompañado de choclo y camote 
glaseado. 46

Nuestro nuevo piqueo para compartir, 
pídelo al panko con yucas fritas y sarza 
criolla. 39

• Ceviche Crocante
La pesca del día en el tradicional ceviche pero esta vez empanizado y 
frito acompañado de leche de tigre. 49

• Ceviche Fusión
La pesca del día en el tradicional ceviche con el exquisito chicharrón 
de calamar que hacen la combinación perfecta. 46

• Ceviche de Pescado
La pesca del día en el tradicional ceviche pero con el secreto de los 
dioses que le da un sabor único acompañado de choclo desgranado y 
camote glaseado. 46

• Ceviche Clásico
La pesca del día y las conchas negras en una combinación de 
deliciosos sabores con el secreto de los dioses. 52

• Ceviche Mixto
La pesca del día con una mixtura de mariscos con la receta de los 
dioses acompañado de camote glaseado y choclo. 49

• Ceviche de Conchas Negras
Desde nuestro querido norte llegan las conchas negras para ser 
servidas en un ceviche con el secreto de los dioses. 58

IMÁGENES REFERENCIALES
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• CONCHAS A LA 
PARMESANA •

• LANGOSTINOS AL 
PANKO •

• WANTÁN DE MARISCOS •

Para Comenzar
PESCADOS Y
MARISCOS

Conchas salteadas con salsa inglesa 
acompañado del tradicional queso 
parmesano gratinadas al horno. 43

Tradicionales y deliciosos langostinos al 
panko acompañados de una reducción 
de maracuyá. 39

Una mixtura de mariscos aderezados con 
canela china y el secreto de los dioses en 
una pasta de wantán acompañado de una 
salsa de la casa. 32

•  Clásica Leche de Tigre
La tradicional pero con el secreto de los 
dioses que la hace única. 29

• Causa Marina
El más vendido, causa de camote glaseado o 
papa amarilla relleno de pulpa de cangrejo y 
palta en una crema de mariscos a base de pasta 
de ají amarillo. 43

• Causa Fusión
Nuestra tradicional papa amarilla en una 
causa acompañado con ceviche y chicharrón de 
pescado. 43

• Leche de Tigre Asesina
Una leche de tigre de conchas negras acompa-
ñado con unas hueveras al panko. 45

• Leche de Tigre de Pejerrey
La tradicional leche de tigre pero esta vez con 
nuestro delicioso pejerrey y con unos pejerre-
yes al panko. 35

• Caprese de Pulpo
Tradicional caprese pero esta vez con unas 
láminas de pulpo en una espuma de ajos 
aromatizado con orégano. 56

• Uñas de Cangrejo al Panko
Crocantes uñas de cangrejo al panko con la 
reducción de maracuyá de la casa. 55

• Pulpo al Olivo
Exquisita crema de aceitunas al olivo 
acompañado de pulpo marinado con el secreto 
de los dioses. 59

• Tartar de Salmón
Nuestro salmón en cubitos acompañado de 
palta y la salsa de los dioses con un toque 
oriental. 46
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palta y la salsa de los dioses con un toque 
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IMÁGENES REFERENCIALES

• ENSALADA DE LA CASA •

Ensalada a base de lechuga, 
champiñones, tomate, palta, y una 
pechuga de pollo a la plancha. 39

Con la receta de los dioses, nuestros 
champiñones salteados y 
aromatizados con ajos y aceite de 
oliva acompañado con choclos y 
bastones de yuca frita. 32

Nuestra tradicional causa limeña 
acompañada con una salsa de la 
casa. 32

• CHAMPIÑONES AL 
AJILLO •

• CAUSA LIMEÑA •

Para Comenzar

CRIOLLO

• Alitas al Limón
Exquisitas alas de pollo crocantes en una salsa de limón y canela 
china, acompañado de unas papas amarillas crocantes. 36

• Anticucho de Corazón
Corazón de res macerado en una salsa anticuchera acompañado de 
choclos tiernos salteados en salsa aromática y papas amarillas 
doradas con salsa chimichurri de la casa. 39

• Tequeños de Queso
Tradicionales tequeños rellenos de mix de quesos acompañado de su 
salsa guacamole. 25

• Tequeños de Lomo
Los tradicionales pero esta vez rellenos de lomo fino en una salsa 
Demi-glace acompañado con guacamole. 30

• Causa de Lomo Saltado
La tradicional causa a base de papa amarilla en un saltado al wok de 
lomo fino. 39

• Alitas a la BBQ
Exquisitas alas de pollo crocantes en salsa BBQ, acompañado de 
ajonjolí y cebolla china con unas papas amarillas crocantes. 39 

IMÁGENES REFERENCIALES



• TACU TACU EL MACHO 
DE LA CASA •

• FETUCCINI EN CREMA 
DE LANGOSTINOS •

• ARROZ CON
MARISCOS •

Platos de Fondo

PESCADOS Y
MARISCOS

La combinación del frejol y arroz en 
un tacu tacu relleno de tocino y 
plátano cubierto en una salsa de 
mariscos a base de pasta de ají 
amarillo gratinado a los cuatro 
quesos. 59

Fetuccini al dente con un ragú de 
tomates y aceitunas negras con mix 
de leches, queso parmesano, 
mozarella y los deliciosos langostinos 
con toque de albahaca. 49

El más pedido, mixtura de 
mariscos en pasta de ají amarillo 
con pimientos morroneados, mix 
de leches, queso parmesano y vino 
blanco en un delicioso arroz en su 
punto. 49

• Poke Bowl al Panko
Nuestros langostinos al panko con pescado acevichado, salsa ponzu, 
salsa de anguila y palta con el tradicional arroz japonés. 39 

• Poke Bowl Hawaiano
Dados de salmón en una salsa ponzu, salsa de anguila, palta                   
y queso crema con el toque de su arroz japonés. 42.00

• Chicharrón de Calamar
Deliciosos aros de calamar arrebozados con nuestro aderezo oriental 
de la casa (aceite de ajonjolí, kión y canela china), sus yucas doradas 
y salsa tártara. 49

• Fetuccini a lo Macho
En una pasta de ají amarillo acompañado de una mixtura de 
mariscos con mix de leche, pimientos morroneados, queso parmesano 
y aceitunas negras. 56

• Poke Bowl Acevichado
Delicioso Poke Bowl en salsa acevichada con pesca del día, salsa 
ponzu, salsa de anguila, palta, queso crema y su toque de ajonjolí. 39
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IMÁGENES REFERENCIALES

Platos de Fondo

PESCADOS Y
MARISCOS

• RISOTTO AL PESTO 
CON PESCADO 
A LA PLANCHA•

• SALTEADO DE LOS 
DIOSES AL WOK •

• SALTADO DE PESCADO •

Cremoso Risotto con pesto genovés y 
queso parmesano acompañado de un 
filete de pesca del día al grill. 54

Dados de pollo y langostinos al 
panko salteados al estilo asiático 
con verduras chinas y semillas de 
ajonjolí. 46

Trozos de pesca del día arrebozados 
con aderezo oriental acompañados 
del tradicional saltado peruano con 
arroz y papas amarillas fritas al 
estilo de los dioses. 49

• Jalea Mixta
Pesca del día aderezada con la salsa de la casa y una mixtura de 
mariscos acompañado de bastones de yuca y plátano bellaco. 54

• Risotto de los Dioses
Risotto en la salsa tradicional del anticucho peruano acompañado de 
láminas de pulpo a la parrilla con el chimichurri de la casa. 69

• Camarones  (consultar)

• Pescados Enteros (consultar)

• Salmón al Grill
Tradicional salmón acompañado de una ensalada de la casa                 
con una vinagreta que le da el toque de los dioses. 69

• Chaufa Chiwake
Tradicional arroz chaufa de mixtura de mariscos con canela china, 
salsa de ostión y aceite de ajonjolí  acompañado de chicharrón de 
pescado. 49

• Pescado en Salsa de Maracuyá
Pesca del día al grill bañado en una reducción de maracuyá 
acompañado de un delicioso puré de pallares. 49

IMÁGENES REFERENCIALES



• TACU TACU CON 
LOMO SALTADO •

• CHAUFA SELVÁTICO•

• ARROZ CON PATO •

Platos de Fondo

CRIOLLO

• Tacu Tacu a lo Pobre
Tradicional tacu tacu de frejoles con una sábana 
de lomo fino salteado acompañado de papas 
fritas y huevo a la inglesa. 62

• Fetuccini a la Crema con Osobuco 
    al Tinto

El generoso osobuco al tinto acompañado de 
fetuccinis en salsa blanca con queso parmesa-
no. 56

• Risotto a la Huancaína con Lomo
Cremosa salsa a la huancaína a base de pasta 
de ají amarillo  sobre un risotto con dados de 
lomo fino flameado al wok servido con queso 
fresco y queso parmesano. 62

• Fetuccini a la Huancaína con Lomo
Cremosa salsa a la huancaína a base de pasta 
de ají amarillo  con dados de lomo fino flamea-
do al wok servido con queso fresco y queso 
parmesano. 62

• Frejoles con Seco de Cabrito
Del norte a Lima llega nuestro cabrito en su 
salsa acompañado con su frejol camanejo y el 
arroz de la casa. 69

• Lomo Saltado
Salteado de lomo fino aderezado con una salsa 
Demi-glace de carne que realza los sabores 
criollos acompañado de arroz de la casa y 
papas amarillas fritas. 59

• Tacu Tacu con Seco de Cabrito
EL tradicional tacu tacu de frejoles con aroma 
de hierba buena y su cabrito a base de seco 
norteño. 69

• Fetuccini de la Nonna
Tiras de tocino, dados de pollo y champiñones 
aromatizado con orégano fresco y queso parme-
sano acompañado con fetuccinis a la crema. 49

• Puré con Asado y Arroz
Clásico de clásicos, nuestro puré a base de papa 
amarilla acompañado del asado de la casa y su 
arroz. 48

• Fetuccini al Pesto con Sábana de Lomo
Pesto genovés a base de aceite de oliva acompa-
ñado de un lomo fino apanado y su huevo a la 
inglesa. 62

Clásico tacu tacu de frejoles con arroz 
acompañado de nuestro delicioso lomo 
fino salteado en su salsa demi-glace a 
base de carne de res. 62

Directamente de la selva nuestra 
tradicional cecina con dados de pollo 
salteados al wok y el toque de los 
dioses. 49

Nuestro pato norteño con su arroz 
atamalado macerado con chicha 
de jora, cerveza negra y su 
infaltable zapallo loche. 59

• Lasagña a la Bolognesa
Láminas de pasta, jamón, queso mozarella, 
parmesano y salsa blanca con nuez moscada y 
la tradicional salsa a la bolognesa de la casa. 
39



• PARIHUELA •

• MENESTRÓN •

• SANCOCHADO •
Concentrado de pescado con su pasta 
de ají amarillo acompañado de una 
mixtura de mariscos y pescado 
dándole el toque de los dioses. 54 

5 horas de hueso manzano de res 
hervidos hacen del concentrado un 
suculento menestrón acompañado del 
costillar de la casa y verduras 
clásicas. 48

Algo que no te lo puedes perder tras 
una hervida de 5 horas de hueso 
manzano acompañados del  costillar de 
la casa y las verduras clásicas de un 
sancochado. 48

Sopas y
Menú Kids

• Milanesa Junior de Pollo
Pechuga de pollo empanizada frita acompañado de arroz y papas 
amarillas fritas. 32

• Chicharrón Junior de Pollo
Dados de pechuga de pollo empanizada y acompañado de arroz y 
papas fritas. 32

• Spaghetti a la Bolognesa Junior
La tradicional salsa a la bolognesa en su spaghetti acompañado de 
queso parmesano. 32

• Spaghetti a lo Alfredo Junior
Mix de leche es lo que acompaña esta salsa blanca con jamón inglés 
y queso parmesano. 32

• Sudado de Pescado
Generoso concentrado de pescado en salsa madre, chicha de jora y 
pasta de ají amarillo con el filete de pesca del día acompañado de 
yucas sancochadas. 48

• Chupe de Pescado
Delicioso concentrado de pescado con sus dados de pesca del día, 
pasta de ají amarillo acompañado de papa amarilla, queso fresco y 
huevo a la inglesa. 48

IMÁGENES REFERENCIALES


