TAPAS Y PIQUEOS

Limén marinado, kimchi y gel de aji charapita

CONCHAS Y ERIZOS

ENTRADAS

ENSALADA DEL B

de lima y mani
89

Salsa de cocona, sachaculantro y yacén ALCACHOFAS
Ldminas, emulsién y chips, grana padano y limoneta

CONITOS DE PLATANO BELLACO 38

Pesca ahumada en bijao, espuma de chorizo,
gel de limén

Mezcla de verdes, encurtidos, palta, vinagreta

BERENJENAS ASADAS

Reduccién de quesos, emulsion de aji dulce

y migas crocantes

NAVAIAS EN MANTEQUILLA DE AJO 52

Ajo crocante, ajies encurtidos

HONGOS AHUMADOS
Emulsién de palta, choclitos y chalaca de cocona

CROQUETAS DE PAICHE Y CECINA 48
Bbq amazénica y salsa de cocona CEVICHE 56
Pesca del dia, camote cremoso, choclo y chulpi

PLANCHA DE LANGOSTINOS 52

Langostinos jumbo, ajillo amazénico,
crocantes y pan tostado

CUY CROCANTE
Papas nativas, pesto de huacatay, chalaca

PAN CON CHANCHITO
Panceta glaseada, mashua encurtida, mayonesa

TAQUITOS DE COCHINO
Kyuri, guasacaca y martajada

TIRADITO DE PESCA CURADA

Salsa de palta acevichada, chalaca y ponzu

TATAKI 54

Attn tostado, ajo blanco, salsa de poro

48 CRUDO DE ALMEJAS

crocante de algas

52 CARPACCIO

Emulsién de culantro, zarandaja y

Lomo, quinua pop, echalote encurtido, grana

padano, balsdmico

TARTAR DE PESCA
Salsa de soya y aji amarillo ahumado,

palta y crocantes

CAUSITA TRUCHA
Trucha acevichada al rocoto, palta y su piel suflada

PULPO TOSTADO
Alcaparras, aceituna botija y mostaza antigua

MOLLEJAS CEDRON
Mashua cremosa, crocante de pituca

o
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FONDOS

CAMARONES
Espuma de chupe y guiso de habas verdes y mashua

PAICHE BRASA
Tucupi negro, arroz kimchi y verdes con
sachatomate

PATO BRASEADO
Reduccion de shitake, zanahorias y choclo bebé
y cremoso de papas nativas

LOMO DEL B
Lomo fino al wok, papas nativas y arroz con choclo LOMO SALTADO

CABRITO DE LECHE
Fstofado en seco nortefio, espuma de frejol,
loche y verdes

COCHINILLO MAMON
Espuma de humita, choclos bebe, ensaladilla de
arigula y mostaza

DESDE EL JOSPER

PESCA SOBRE ARRACACHAS 72 COLIBROCOLI
Jugos de porcon y mishkina, cremoso de arracacha
y encurtido de sandia

portobellos

ENTRANA ANGUS
180gr / 360gr, pastel de tubérculos

RAVIOLES DE RICOTA Y CONCHAS 76 BIFE ANCHO 239
Conchas de abanico, mantequilla de limén,
tomate confitado

B BURGER 59

400gr, ensalada del B

Tostado al josper con chimichurri de ajies, setas y

Tocino, champifiones y mozarella, pan de camote

CHORIZO DE MAR Y CALAMARES 72
Sobre arroz meloso de parihuela

PIZZAS

84

JAMON SERRANO, GRANA

PADANO Y ARUGULA
CARRILLERA Y PASTA CON HONGOS 64

Salsa de porcén y hongos tostados

yon CECINA, CHORIZO REGIONAL
Y SALSA DE COCONA

82
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y papas amarillas (pidela entera o sliders)

QUESO DE CABRA, PESTO VY
CEBOLLAS CARAMELIZADAS

52



POSTRES CAFES

CHIRIMUNA 32 ESPRESSO 10

Chirimoya tostada y sorbete, crema de muiia y

espuma de manjar AMERICANO 10
ESFERA DE CACAO 34 CAPUCCINO 12

Mousse, cremoso de haba tonka, amaretto y almendra MACHIATTO =

TARTA DE LUCUMA Y CANIHUA 34

. LATTE 12
Centro de lticuma, gel y sorbete de tamarillo

CHOCOLATE CALIENTE 16
CREMA VOLTEADA 28

Frutos rojos y butterscotch

AMOR AMARILLO 34

Texturas de mango, pifia asada, gelée y sorbete de coco INFUSIONES
FONDANT CAFE 36
Centro fundido, gel de espresso y helado MURIA "

de capuccino

, MANZANILLA 14
PEPINO DULCE Y MELOCOTON 34

Sobre chocolate blanco, crujiente de especias y HERBA LUISA 144
sorbete de pepino
SENCHA PEACH 20

TARTA DE QUESOS 32 Te negro verde con notas de durazno (tetera)
Punto de gorgonzola, higos tostados y
miel de chancaca EARL GREY 20

Te negro con aceites de bergamota (tetera)
HELADOS & SORBETES DE LA CASA 19

CARIBBEAN KISS 20
Te negro con te verde, pimienta rosada
y toronja (tetera)
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COCTELERIA PERUANA

PERU ENLAZADO CON EL MUNDO
A TRAVES DE COCTELERIA

BONBONNET (CITRICO-ESPECIADO) 50
Gin Citadelle, cordial de acerola, Qaqe, rinomato bitter
scuro, apio bitters

FAUCETT (LICOROSO-CITRICO) 50
Black whiskey, Qaqe, Sinsonte, Dry curacao, limén
mandarino, galleta de miel

1890 (LICOROSO-LACTEOD) 45
Pisco Huamani acholado, Liquore strega, vermouth
bianco, luxardo bitter bianco, queso brie, miel de higo

SARONNO (CITRICO-REFRESCANTED 52
Amaretto Disaronno, chinotto, campari, limén mandarino,
valfonda prosecco, gomita saronno

ZONMBIE AMAZONICO (ESPECIADO-CITRICO) 50
Ron Plantation, jungle cane, falernum, camu camu, lulo,
Sachaculantro, cacao bitters, absenta

BLOODY IN OAXACA (UMAMIFPICANTE-SALING) 55
Mezcal vida, degollador licor, ldminas de aji limo, almejas,
culantro, jugo de tomate, salsa inglesa, sal de apio, limén,
habanero bitters

SUNSET (CTRICO-REFRESCANTE-HERBAL) 49
Vino chardonnay, Alvear pale cream, licor de lychee, cocchi
americano bianco, salvia, emulsién y crocante de lychee

SANTOBRIO TIME (CITRICO-REFRESCANTE) 50
Pisco Santobrio reserva quebranta, cocchi americano rosa,
guayaba rosada, limén mandarino, sirope de la casa

RINO (CITRICO, LIGERAMENTE PICANTE) 50
Gin whitley neill, Sinsonte aperitivo de ajies, fermento de
aguaymanto con semillas de cilantro, pitahaya bitters,
aguaymanto en chocolate bitter

CONATO (CITRICO-SEMIDULCED 46
Ron Bacardi 8, Mandarine Napoleon, vermouth bianco,
oleo de mandarina y especias, naranja agria

TOCAPUS (FRUTAL, ESPECIADO) 46
Vodka 14 inkas en hierbas de altura, heering, tuna roja, sal
de maras con polvo de coca, chips de papas andinas

TENNESSEE (ESPECIADO, VINICO,
AHUMADO)D 50

Jack Daniels n07, Alvear fino CB, cardamaro, Huamani
Mistela del mar, Prosciutto

RITUAL (CTRICO-SEMIDULCE-REFRESCANTE) 46
Pisco tabernero 3 cepas, vermouth artesanal Avelino,
tumbo, kombucha, polvo de panela-huacatay y mufia

BOUTIQUE

INSPIRACION NPI3 (AFRUTADO-ESPECIADO) 55
Chivas Regal extra 13, licor 43, fermento de frutos rojos,
pifia golden, old fashioned bitters, flores comestibles
CHINGON (CITRICO-REFRESCANTE-SALINO) 48

Tequila altos plata, aperol, pomelo, miel de agave, soda Mr.
Perkins Pink, sal de maras con polvo de pomelo

CANDELARIA (REFRESCANTE-HERBAL)D 50
The Glenlivet 12, matacuy, pimienta molle, huacatay, miel,
tahiti, cushuro en miskioca, London Essence soda Jazmin

OFRENDA CONTEMPORANEA
(ESPECIADO-CITRICO) 52

Ron flor de cafia 12, Alvear medium dry, cordial de citricos,
Orgeat, pecanas, almendra tostada bitters

CAPITAN DEL B (LICOROSO, ESPECIADO)
Pisco acholado by Hotel B, avelino vermouth, gran kafa,
berto bitter, pasas rubias, cacao bitters

48

GRACIE (REFRESCANTE-LIGERANMENTE
AMARGO) 46

Gin Hendricks, select aperitivo 1920, shrub fortificado de
pepino, rugoso, paleta de rosas y sandia

COCTELES MADURADOS EN BARRICA
B-GRONI (APERITIVO-COMPLEIJO-BITTER)

Gin Beefeater, Campari, Vermouth rosso, blend bitters,
aceites de naranja

46

PORCION DE LOS ANGELES
(ESPECIADO-LICOROSO) 50

Gin tanqueray sevilla, vermouth rose avelino, amaro di
angostura, cordial de shitake, aire de limén mandarino,
polvo de shitake

PURA SANGRE (ESPECIADO- LIGERAMENTE
AMARGO-SEMIDULCE) 50

Ron centenario 12, Pacharan Baines, licor de ruibarbo, Punt
e mes, Orange bitters, galleta de black banana

SMOKED RUSTY NAIL
CAHUMADO-ESPECIADO) 52
Johnnie Walker Double Black, Drambuie, black walnut bitters

fee brothers, ahumado con nibs de cacao, laminas de pera

MARTINEZ AQARA (SEMIDULCE-APERITVO)
Aqara plateado, Carpano antica formula, Luxardo
marrasquino, almendra tostada bitters, cereza luxardo

55
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