


Siempre que vea este Símbolo, podrá pagar con 
puntos MeliáRewards.

Si no eres miembro de MeliáRewards, puedes 
registrarte en recepción y empezar a disfrutar de un 
mundo de ventajas.

Más información en recepción

Whenever you see this Symbol, you can pay with 
MeliáRewards points.

If you´re not a MeliáRewards member, you can sign up 
at reception and start enjoying a world of 
advantages.

Find out more at reception

PAY HERE WITH MELIÁREWARDS POINTS

PAGUE AQUÍ
CON PUNTOS
MELIÁREWARDS

200 = 1 €/$

CHECK YOUR POINTS BALANCE AT MELIAREWARDS.COM OR BY DOWNLOADING THE MELIÁ APP

CONSULTE SU SALDO DE PUNTOS EN MELIAREWARDS.COM
O DESCARGANDO LA APP MELIÁ
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ENSALADA CLÁSICA
Classic Salad

Lechuga americana y orgánica, palta y tomate con aliño 
de apio, oliva, mostaza y limón.

Organic lettuce, avocado and tomato with celery, olive, 
mustard and lemon dressing.

ENSALADA CAESAR´S
Caesar’s Salad

Lechuga romana, crutones, queso parmesano, pechuga de 
pollo, tocino y vinagreta Caesar`s.

Romaine lettuce, croutons, parmesan cheeese, chicken 
grilled fillets, bacon and Caesar’s dressing.

*Precios incluyen impuestos y servicios  I  Taxes and services included

Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

S/ 20  I  1025

S/ 32  I  1928



Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

ENSALADA COBB 
Cobb Salad

Lechuga americana, espinaca, huevo duro, pollo a la 
plancha, tomatitos cherry, pepino, palta, queso fresco 

y vinagreta ranch. 
Fresh lettuce, spinach, hard – boiled egg, grilled 

chicken, cherry tomatoes, cucumber, avocado, fresh 
cheese and ranch dressing.

ENSALADA ORIENTAL 
Oriental Salad

Mix de lechugas, kiuri laminado, filetes de atún a la 
plancha, semillas de ajonjolí, maní, hilos de wantán 
crocante, holantao y pimientos salteados y aliño de 

maracuyá, aceite de ajonjolí y miel. 

Mix of lettuce, sliced kiuri, grilled tuna steaks, sesame 
seeds, peanuts, crunchy wonton threads, holantao, 

sauteed peppers and passion fruit dressing with 
sesame oil and honey. 

*Precios incluyen impuestos y servicios  I  Taxes and services included

S/ 35  I  2108

S/ 35  I  2108



Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

DIETA DE POLLO 
Chicken Soup

Sopa de casa con pollo, verduras, fideos
y papa amarilla. 

Homemade soup with chicken, vegetables, noodles and 
peruvian potatoes.

SOPA CRIOLLA

Tradicional sopa con carne y aderezo de aji panca con 
un toque de leche, fideos, huevo frito y tostada. 

Traditional peruvian soup with meat and panka 
pepper dressing with a touch of milk, noodles, fried egg 

and toasted bread

*Precios incluyen impuestos y servicios  I  Taxes and services included

S/ 25  I  1506

S/ 32  I  1928



Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

CHUPE DE LANGOSTINOS

Nuestra version con langostinos de la tradicional Sopa 
Arequipeña con verduras, arroz, toques de huacatay, 

chorrito de leche y su huevito escalfado. 

Our version with prawns of the traditional Arequipa 
soup with vegetables, rice, huacatay, a splash of milk 

and poached egg. 

SUDADO DE PESCADO

Pescado entero sudado con verduras, yuca y chicha de 
jora. Viene acompañado de arroz blanco. Pídela 

también frita con ajo crocante.

Whole fish sweaty with vegetables, yucca and chicha 
de jora. Accompanied with rice. 

Ask for fried fish and crispy garlic.

*Precios incluyen impuestos y servicios  I  Taxes and services included

S/ 43  I  2590

S/ 61  I  3675
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Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

TARTARE DE ATÚN ORIENTAL

Atún marinado con aceite de ajonjoli, palta y 
mayonesa de kión y togarashi. Viene acompañado de 

tostaditas. 

Tuna marinated with sesame oil, avocado and ginger 
togarashi mayonnaise. Accompanied by toasts.

ATÚN AHUMADO ACEVICHADO

Láminas de atún en salsa ahumada picante de ají 
amarillo y limón. Acompañado de palta rostizada y 

chalaquita. 
Tuna slices in a spicy smoked souce of yellow pepper 
and lemon. Accompanied by roasted avocado and 

chalaquita. 

CEVICHE  DE PESCADO

Pesca del día marinada en nuestra leche de tigre, 
acompañado con cebolla, choclo desgranado, camote 

glaseado y cancha chulpi.
Catch of the day marinated in our tiger milk, 

accompanied with onion, corn, glazed sweet potato 
and crispy chullpi corn.

*Precios incluyen impuestos y servicios
Taxes and services included

S/ 35  I  2108

S/ 36  I  2168

S/ 38  I  2289



*Precios incluyen impuestos y servicios
Taxes and services included

CEVICHE MIXTO

Con mariscos y pasta de rocoto. 
With seafood and rocoto sauce. 

PULPO AL OLIVO

Láminas de pulpo bañadas con una suave salsa de aceitunas, 
viene acompañado de tomate cherry, palta y tostaditas.

Octopus slices bathed in a mild olive sauce, it is accompanied 
by cherry tomato, avocado and toast. 

CHICHARRÓN
Viene acompañado de yuca frita y tártara.

It comes accompanied by fried yucca and tartara sauce. 

Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

De Pescado I Fish Mixto I Mixed

LANGOSTINOS FURAI
Prawns Furai

Langostinos al panko, sobre una cama de verduras 
salteadas y acompañado de una salsa agridulce picante.

 
Panko prawns, on a bed of sauteed vegetables and 

accompanied by a spicy sweet and sour spicy sauce. 

S/ 41  I  2472

S/ 42  I  2530

S/ 41  I  2470

S/ 48  I  2892

S/ 45  I  2711



Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

CONCHAS DE ABANICO
A LA PARMESANA  I  PARMESAN

6 unidades de conchas de abanico con coral, gratinadas 
con queso parmesano y mantequilla.  

6 units of fan shells with coral, gratin with Parmesan 
cheese and butter.

AL PESTO Y BALSÁMICO  I  WITH PESTO AND BALSAMIC

6 unidades de conchas de abanico con coral, compota de 
tomate en reducción de balsámico, pesto y gratinado con 

parmesano.
6 units of fan shells with coral, tomates’ compote in 

balsamic reduction, pesto and gratin with parmesan.

OSTRAS 
6 unidades de ostras.  I  6 units of oysters.

(sábados y domingos)

Al natural con limón.
Marinadas en jengibre, ajonjolí y limón.

En tempura con tartara y togarashi.

Natural with lemon.
Marinated in ginger, sesame and lemon.

In tempura with tartara sauce and togarashi.

*Precios incluyen impuestos y servicios
Taxes and services included

S/ 36  I  2168

S/ 42  I  2530

S/ 69  I  4157
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CHANCHITO CHIFERO 

Panceta en salsa oriental con nabo encurtido y 
acompañado de arroz chaufa blanco.

Pork belly in oriental sauce with pickled turnip and 
accompanied by White chaufa rice.

PESCA DEL DÍA CON AROMAS ANDINOS
Catch of the day with Andean aromas

Filete de la pesca del día grillada con chimichurri de 
chincho y huacatay, sobre papitas salteadas con habas 

y choclo, queso paria y rocoto carretillero.

Fish steak grilled with chincho and huacatay chimichurri, 
on potatoes sauteed with beans and corn, paria cheese 

and rocoto carretillero sauce.

LOMO SALTADO

Lomo fino salteado en nuestra salsa de la casa, 
acompañado de papas amarillas fritas, arroz y huevo 

frito montado. 

Tenderloin beef sauteed in our house sauce, accompanied 
with fried yellow potatoes, rice and fried egg. 

Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

*Precios incluyen impuestos y servicios
Taxes and services included

S/ 45  I  2711

S/ 48  I  2892

S/ 55  I  3313



PULPO A LA PARRILLA

Tierno pulpo a la parrilla con chimichurri de 
pimientos asados y papitas salteadas con 

choclitos bebe. 

Tender grilled octopus with chimichurri of roasted 
peppers and fries sauteed with baby corn. 

LOMITO LIMEÑO
Lomo fino a la parrilla y mantequilla de finas 

hierbas sobre fetuccini al pesto criollo.

Grilled Tenderloin beef steak over fettucine with 
peruvian pesto sauce. 

TACUPATO

Magret de pato con salsa norteña montado 
sobre tacu tacu de frejoles, loche y culantro. 

Acompañado de sarza criolla. 

Duck breast with peruvian sauce mounted on 
bean tacu tacu, loche and coriander. 

Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

*Precios incluyen impuestos y servicios
Taxes and services included

S/ 62  I  3735

S/ 65  I  3916

S/ 55  I  3313



VEGGIE PASTA

Spaghetti salteado con portobellos, espárragos, 
tomates cherry, ajo crocante y oliva.

Sauteed spaghetti with portobellos, asparagus, 
cherry tomatoes, crunchy garlic and olive. 

TALLARÍN SALTADO DE POLLO
Spaghetti con pollo y verduras salteadas en 

nuestra salsa de la casa.

Spaghetti with chicken and vegetables sauteed 
in our house sauce. 

GNOCCHI ANTICUCHERO

Gnocchi gratinados a la crema de poro, cebolla y  
tocino, coronados con unos dados de pechuga de 

pollo en suave salsa anticuchera.

Homemade gratinated gnocchi with creamy 
sauce of leek, onion and bacon, topped with a 

few cubes of chicken breast in a mild anticuchera 
sauce.

Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

*Precios incluyen impuestos y servicios
Taxes and services included

S/ 38  I  2289

S/ 39  I  2349

S/ 42  I  2530



Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

VONGOLES & OLIO

Spaghetti con vongoles salteados en aceite de oliva, 
botarga y perejil. 

Spaghetti with vongoles sauteed in olive oil,
botarga and parsley. 

POLLO & FUNGHI
Pechuga de pollo con reduccion de tomate y balsamico 

sobre risotto cremoso de hongos y ensaladita de arugula.

Chicken breast with tomate and balsamic reduction on 
creamy mushroom risotto and rucula salad. 

MELOSITO DE CONCHAS Y 
LANGOSTINOS

Conchas de abanico, langostinos y esparragos salteados 
en ajo y oliva sobre un arrocito con salsa de ají amarillo, 

vino, mantequilla y tocino. 

Fan shells, prawns and asparagus sauteed in garlic and 
olive on a rice with a yellow chili sauce, wine,

butter and bacon. 

*Precios incluyen impuestos y servicios
Taxes and services included

S/ 45  I  2711

S/ 48  I  2892

S/ 59  I  3554
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Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

BIFE ANCHO URUGUAYO 
400 gramos.

Uruguayan Rib eye steak 400 gramos.

BIFE ANCHO AMERICANO ANGUS 
400 gramos.

American Angus Rib eye steak 400 gramos.

ENTRAÑA AMERICANA ANGUS 
400 gramos.

American Angus Entraña steak 400 gramos.

Elige para tu corte de carne, la guarnición que 
mas te guste:

Choose for your cut of meat, the complement that 
you like the most:

Ensalada clásica 
Papas fritas

Classic salad
French fries

*Precios incluyen impuestos y servicios
Taxes and services included

S/ 75  I  4518

S/ 105  I  6325  

S/ 120  I  7229  
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Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

PIE DE MANZANA
Apple Pie

Con helado de vainilla y salsa de manjar. 
With vanilla ice cream and

sweet milk sauce

TARTALETA DE LA PASIÓN
Passion tartlet

  
Tartaleta rellena con crema y reducción 

de maracuyá.
Tartlet filled with cream and

passion fruit reduction.

TIRAMISÚ INNSIDE 

Nuestra versión del clásico postre italiano.
Ours versión of the classic Italian dessert.

*Precios incluyen impuestos y servicios
Taxes and services included

S/ 32  I  1928

S/ 30  I  1807

S/ 25  I  1506



Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

VOLCÁN DE CHOCOLATE
Chocolate Volcano

Centro liquido de chocolate acompañado de 
helado de vainilla.

With vanilla ice cream and sweet milk sauce

CHEESECAKE FRUTOS ROJOS
Berries New York Cheescake

Horneado, suave y cremoso, bañado con una 
tibia salsa de frutos rojos.

Smooth and creamy, bathed in a warm red 
berry sauce.

BROWNIE CON HELADO
Brownie with Ice cream

El clásico brownie hecho con cacao al 72% y 
acompañado de helado de lúcuma.

The classic brownie made with 72% cacao and 
accompanied by lucuma ice cream.

*Precios incluyen impuestos y servicios
Taxes and services included

S/ 32  I  1928

S/ 35  I  2108

S/ 35  I  2108
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SANDWICH MIXTO CALIENTE
Ham and cheese sandwich

Sándwich de jamón y queso con papas fritas
With French fries.

SPAGHETTI ALFREDO

Salsa blanca de la casa con jamón y parmesano.
Homemade creamy sauce with ham and parmesan cheese. 

CANUTOS A LA BOLOGNESA
Bolognese canutos

Salsa roja con carne y parmesano.
Bolognese sauce with meat and parmesan cheese.

CHICHARRÓN DE POLLO
Crispy chicken tender

Con puré de papa. 
With mashed potatoes.

MILANESA DE POLLO
Chicken Milanese 

Con papas fritas.
Crispy chicken steak with French fries. 

Sin Gluten
Gluten free

Sin Lactosa
Lactose free

Recomendación
del chef

Chef Recomendation

Vegetariano
Vegetarian

Picante
Spicy

Saludable
Healthy

Vegano
Vegan

*Precios incluyen impuestos y servicios
Taxes and services included

S/ 22  I  1325

S/ 24  I  1446

S/ 25  I  1506

S/ 28  I  1687

S/ 32  I  1928




