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Los invitamos a embarcarse en un viaje gastrondémico inigualable.

Descubran una sinfonia de sabores y texturas, donde cada receta es
una obra maestra diseflada para deleitar los sentidos.
Nuestra propuesta es un homenaje a la diversidad y riqueza del
Mediterraneo, meticulosamente curado para ofrecer una experiencia
gue va mas alla del paladar. Sumérjanse en un ambiente exclusivo,
donde el lujo y el gusto se unen para crear momentos inolvidables.
Les damos la bienvenida a bordo de este viaje culinario, donde la

historia, la cultura y la pasion se encuentran en cada bocado.

Buen Provecho!



- NLradas

F nsalada de cous cous () @) &) (©

Datiles, garbanzos crocantes, zanahorias baby y rabanitos encurtidos, babaganoush.

Carpaccio de pulpo @ & ()

Con gelée de tomate, polvo de alcaparras, aceitunas kalamata, ricotta hecho en casa

Burrata cremosa ) G) (@)

Texturas de burrata y tomate, profiterol relleno de mousse de albahaca,
dulce de membrillo

[ nsalada de invierno »

Con ravioli de daikon y queso de cabra, remolachas de colores, textura de naranja

Tartare de atin @ () )

Envuelto en pan crocante, emulsion de ajo negro, aire de afun,
yema de huevo curado

| angostinos con beurre blanc de ajilo (W () )

Aceite de perejil, panko crujiente

Velouté de zapallo loche (2 (»

Con textura de zapallo, emulsion de castafas, praliné de semillas de calabaza

Sopa francesa de cebollas (D (») ()

Pan de queso gruyere

S/ 4200

S/ 5200

S/ 65.00

S/ 5800

S/ 5800

S/ 6500

S/ 4500

S/ 5200

@ Sulfito @ Frutos secos @ Sésamo @ Lacteos @ Gluten @ Moluscos

@ Huevos Pescado @ Crustaceos Mostaza @ Nueces

Precio expresados en soles, incluyen IGV y 10% de recargo al consumo

Si usted tiene alguna restriccion alimentaria, favor de informar a nuestro supervisor de restaurante



Platos de fondo

Tagliolini con matriciana de mar () (&) S/ 6400
Pez espada curado, en salsa de tomate san marzano y vino blanco

Risotto de limon y jengibre () (© ® S/ 6400
Con carpaccio de langostino, alga crocante, alioli de manzana rostizada

Risotto con hongos silvestres () (2) () S/ 6800
Foie gras, crema de pecorino y nueces

Tagliolini ahumado (© (&) S/ 6200
Con fondue de parmesano, tartare de lomo fino argentino con aroma de trufa

Lenguado (» ) & S/ 89.00
Cangrejo y zucchini, espuma de erizo de mar y sumak

Pescadeldia @ & @© ) S/ 7900
Salsa de almejas y azafran, gnocchi de finta de calamar, espinaca salteada

Ballotine de pollo () @ (&) S/ 6200
Parmentier de espdrrago blanco, salsa romesco, jus de chocolate

Filete de cerdo () S/ 65.00
Albardado en tocino, verduras glaseadas en miel, chicharron crocante, jus de

Cognac y mostaza antigua

Cordero (@ ® S/ 69.00
Yogurt, puré de papa con zaatar, berenjena y sesamo negro, jus de romero y

menfa

Cebada con queso feta (@) (5 S/ 5500
Bechamel de coliflor, espinaca, boquerones, emulsion de pimientos piquillos y

miel

Steak de coliflor () () S/ 4200

Jus de cebolla rostizada, pifia braseada, acelga, crocante de pecanas

@ Sulfito @ Frutos secos @ Sésamo @ LActeos @ Gluten @ Moluscos

@ Huevos Pescado @ Crustaceos Mostaza @ Nueces

Precio expresados en soles, incluyen IGV y 10% de recargo al consumo

Si usted tiene alguna restriccion alimentaria, favor de informar a nuestro supervisor de restaurante



| ocanda oril

Todos nuestros cortes son Certified Angus Beef
y viene con ensalada y papas fritas

Bife angosto 350 or. S/ 150.00
Bife ancho 350 or- S/ 16500
Entrana 350 or. S/ 18500
Tomahawk 1500 or- S/ 650.00

Precio expresados en soles, incluyen IGV y 10% de recargo al consumo

Si usted tiene alguna restriccion alimentaria, favor de informar a nuestro supervisor de restaurante



Postres

Tiramisu O @ ® @

Caramelo de café y avellanas tostadas

Chocolate, pan, sal y oliva ) (&

Pan de masa madre y aceite de oliva

Higos, peras, queso y nueces (@) () (@)

Canelé brulde () @) () @)

Reduccion de pedro ximénez, lima y helado de mora

Baklava moderno () ® &) ()

Miel de flores, pistacho, masa phyllo, agua de azahar y mascarpone

Merengue mediterraneo ) @)

Sorbet de toronja, gelée de yerbabuena con ganache de chocolate blanco

S/ 4500

S/ 4500

S/ 4500

S/ 4500

S/ 4500

S/ 4500

@ Sulfito @ Frutos secos @ Sésamo @ Lacteos @ Gluten @ Moluscos

@ Huevos Pescado @ Crustaceos Mostaza @ Nueces

Precio expresados en soles, incluyen IGV y 10% de recargo al consumo

Si usted tiene alguna restriccion alimentaria, favor de informar a nuestro supervisor de restaurante



Menu de ninos

Kids york burger (» S/ 4200

Hamburguesa angus con tocino, queso, lechuga, tomate y papas fritas

Pasta con jamon cocido (W (») S/ 39.00

Fetuccini con salsa cremosa de jamon cocido y parmesano

Milanesa de lomo () () (@) S/ 4500

Con papas fritas y arroz

Milanesa de pollo (M &) @) S/ 4000

Con papas fritas y arroz

Pizza margarita (» S/ 4500

Tomate, queso mozzarella y albahaca

@ Sulfito @ Frutos secos @ Sésamo @ Lacteos @ Gluten @ Moluscos
@ Huevos Pescado @ Crustdceos Mostaza @ Nueces

Precio expresados en soles, incluyen IGV y 10% de recargo al consumo

Si usted tiene alguna restriccion alimentaria, favor de informar a nuestro supervisor de restaurante



