
Antipastos y Entradas

Champiñones al Ajo
Dorados con mantequilla y ajos, flambeados con vino blanco.

Ceviche de Salmón
Trozos de Salmón, tomates y cebollas bañadas en una cremosa 
salsa de ají amarillo, aceite de oliva y limón,
acompañado con camote glaseado. 

Croquetas de Salmón
Bastones de salmón picado con queso edam, tomate, cebolla 
y pimiento, empanizado al panko. Servido con una salsa de ají 
amarillo, mayonesa, tabasco y romero

Portobello a la Romana 
Portobellos rellenos con un delicioso duxelle al gratin, 
coronados con jamón serrano sobre un mix de lechugas y 
tomate, bañados en salsa agridulce.

Carpaccio Peruano
Finas láminas de atún bañadas en una salsa de ceviche, 
adornadas con parmesano gratinado. 

Carpaccio de Salmón
Finas láminas de salmón bañadas con una salsa base de limón, 
mostaza dijón, aceite de eneldo, especias y alcaparras.

Carpaccio de Lomo
láminas de Lomo fino bañadas con una deliciosa salsa a base 
de limón, mostaza y aceite de oliva.

S/. 28

S/. 28

S/. 30

S/. 30

S/. 42

S/. 44

S/. 47



C h a m p i ñ o n e s  a l  a j o
c o n  c o n c h i ta s  a  l a  pa r m e s a n a

C a r pa c c i o  p e r u a n o



Antipastos y Entradas

Champiñones al ajo con conchitas 
a la parmesana                    
Flambeados con salsa inglesa y vino blanco con mozarella y 
parmesano gratinado.

Antipasto Rosalino
Original combinación de mozzarella, jamón serrano, salame 
húngaro, tomate, albahaca, anchoas y aceitunas negras, 
bañado con aceite de oliva extra virgen. 

Empanadas Marinas
Mini empanadas de hojaldre, rellenas con pulpa de cangrejo,
langostinos, pecanas y queso, acompañadas de una crema de 
palta.

S/. 40

S/. 40

S/. 32



E ns a l a d a  d e  At ú n

E ns a l a d a  d e  S a l m ó n  a l  G r i l l



Ensaladas

Ensalada Caprese Rosalino 
Trozos de mozzarella fresca, tomates y albahaca acompañados 
con tartar de palta y aliñado con una vinagreta a base de 
aceite de oliva y pecanas.

Ensalada César (+ S/16.00 Filete de Pollo)
Lechuga romana, crutones, tocino y queso parmesano,
sazonada en salsa César.

Ensalada Don Rosalino (+ S/16.00 Filete de Pollo)
Mix de lechugas, champiñones, mozzarella, cebolla blanca,
tomates y crutones en vinagreta de la casa.

Ensalada Primavera (+ S/16.00 Filete de Pollo)
Una deliciosa combinación de lechuga orgánica, palmito,
alcachofas, champiñones, tomate y cubitos de queso azul con
nueces aliñado con vinagreta balsámica.

Ensalada Fresca de Lomo
Trozos de Lomo Fino acompañados de champiñones y un mix
de lechuga, tomate y palta, decorado con queso
parmesano en láminas.

Ensalada de Salmón al Grill
Jugosos trozos de salmón al grill, huevos de codorniz y 
espárragos servidos sobre una mixtura de lechugas, bañado 
con una vinagreta aromatizada con eneldo y Dijón.

Ensalada de atún
Trozos de lomo de atún acompañado de cubos de palta y papa 
amarilla sobre un mix de lechuga y tomate bañado con zumo 
de limón y aceite de oliva.

S/. 27

S/. 24

S/. 26

S/. 28

S/. 42

S/. 40

S/. 45



S t r ó m b o l i

V e g e ta r i a n a



Pizzas

Personal S/. 25.00 · Grande S/. 46.00 · Familiar S/.65.00 

Personal S/. 30.00 · Grande S/. 52.00 · Familiar S/.68.00
 

+S/5.00 Masa Integral (Solo personal)

Especial
Jamón, chorizo y salame.

Teresa 
Jamón, aceitunas negras, pimientos 
asados y parmesano.

Rosalino 
Jamón, salame, champiñones y 
espárragos.

Capri 
Champiñones salteados al ajo, 
cebolla blanca y pimientos asados.

Vegetariana
Champiñones, espárragos, morrones, 
aceituna verde.

Vesubio
Berenjenas asadas, champiñones, ajo, 
pimientos asados y parmesano.

Cuatro Quesos
Queso gruyere, gorgonzola, 
parmesano y mozzarella.

Strómboli
Pepperoni, salchicha italiana, tocino.

Hawai
Jamón, piña y mozzarella.

Americana
Simple y clásica pero llena de sabor, 
jamón y queso.

Napolitana
Jamón, aceitunas negras, albahaca, 
pimientos asados, anchoas y 
parmesano.

Toscana
Lonjas de Jamón serrano, 
aceitunas negras, champiñones, 
queso gruyere, aceite de oliva y 
mozarella.

Cebolla Confitada 
Cebollas confitadas, tomate en 
rodajas, queso gruyere y mozarella.

Pollo a las Finas Hierbas 
(Solo Familiar)

Pollo trozado salteado con finas 
hierbas, portobello, pimientos asados, 
tomates y mozarella.



R av i o l i  d e  c a r n e

L a s a g n a  d e  c a r n e



Pastas

Pastas Clásicas S/. 28

•	 Fetuccini
•	 Spaghetti
•	 Gnocchi
•	 Penne
•	 Linguini a las Finas Hierbas

Pastas Rellenas S/.32

Ravioli de: 
•	 Carne
•	 Alcachofas
•	 Queso Ricotta 

Espinacas y Pecanas

Lasagna / S/. 30

•	 De Carne
•	 De Alcachofas con champiñones

•	 Cuatro Quesos

Nuestras Salsas
 

Bolognesa, Alfredo, Pomodoro, Pesto,
Royal, Rosalino, Matriciana,
Putanesca, Nueces o al Olio



S pa g h e t t i  v e g e ta r i a n o

P e n n e  R i g at e  A l l a  G i ta n a



Pastas Especiales

Gnocchis Rellenos al Funghi
Rellenos de champiñones, portobello y funghi porcini, servidos 
con una ligera salsa a base de crema de leche y especias.

Canelones
Un suave relleno a base de lomo fino y pechugas de pollo, 
bañados con una salsa blanca, espinacas y champiñones
gratinados con queso parmesano.
 
Timbal Rosalino
Fetuccini en salsa de coral y langostinos flambeados al 
brandy, gratinado con mozarella y parmesano.

Spaghetti 

Spaghetti Vegetariano
Fino spaguetti salteado con aceite de oliva, ajo, alcachofa, 
portobello, parmesano, espárragos, pimientos asados, zucchini a 
las finas hierbas.

Penne Rigate Alla Gitana
Nuestra clásica salsa pomodoro, acompañada con tocino, 
zucchini y un toque de picante, gratinado con mozarrella, 
parmesano y gruyere.

· Marinera  /  Langostinos y calamares salteados al olio, 
combinados con nuestra salsa pomodoro, un toque de 
peperoncino y aromatizados con albahaca.
· Carbonara /  Cremosa mezcla de huevo, crema de leche, 
cebolla blanca, queso y tocino.
· Florentina  /  Zapallito italiano, pimientos asados, 
espinaca y albahaca, salteado en aceite de oliva y coronado 
con mozzarella fresca en trozos.

S/. 36

S/. 34

S/. 46

S/. 42

S/. 34

S/. 30

S/. 30

S/. 32



R i s o t t o  F r u t t i  d i  M a r e

R i s o t t o  d e  L o m o  S a lta d o



Risottos

risotto norteño
deliciosa salsa norteña a base de zapallito loche con un 
toque de chicha de jora, acompañado con langostinos
al ajillo.

risotto de lomo saltado
Tradicional lomo saltado ahumado al wok, montado sobre 
un risotto a la parmesana.

risotto Criollo
a base de crema de ají amarillo, zucchini, pimientos, vino 
blanco y Coronados con crocantes langostinos al ajo.

risotto mediterráneo
un delicioso mix de verduras salteadas, portobello,    
zapallito italiano, pimientos en vino blanco, alcachofas y 
espárragos.

risotto di funghi porcini
Finos Funghi porcini y champiñones marinados en vino 
tinto y un toque de crema de leche.

S/. 36

S/. 36

S/. 34

S/. 34

S/. 50



S a l m ó n  a l  g r i l l  c o n  P u r é  d e  Pa pa

At ú n  a  l a s  5  p i m i e n ta s



Pescados

Salmón al Grill con Fondue de Poros
filete de salmón sobre una cama de poros y
tocino, acompañado con linguini a las finas hierbas al agli
olio y champiñones salteados.

Salmón al Grill con Puré de Papa
Filete de salmón al grill acompañado con un delicioso puré de 
papa amarilla y verduras salteadas.

Atún Cinco Pimientas
Medallón de Atún en salsa de cinco pimientas, aromatizado 
con brandy y linguini a las finas hierbas al agli olio.

Atún a las Finas Hierbas
Medallón de Atún, marinado con finas hierbas y
acompañado con verduras salteadas.

S/. 49

S/. 47

S/. 46

S/. 46



E s c a l o p e  d e  P o l l o  a l l a  G i ta n a

E s c a l o p e  d e  P o l l o  a l  P o r t o



E s c a l o p e  d e  P o l l o  a l  P o r t o

Aves

Escalope Rosalino
Escalopes de pollo en salsa al vino tinto y champiñones, 
acompañado con fetuccini a la crema.

Filete de Pollo Alla Pizzaiola
Un sabroso filete pollo al grill bañado en salsa pomodoro
y gratinado con mozzarella acompañado con fetuccini a
la crema.

Escalope de Pollo Alla Marsala
Escalopes de pollo en salsa Marsala, legumbres salteadas y
acompañado con fetuccini a la crema.

Escalope de Pollo Al Oporto
Escalopes de pollo bañados en salsa demi glace, flambeados 
en vino oporto y servidos con fetuccini a la crema.

Escalope de Pollo en salsa a la Mostaza
Escalopes de pollo en salsa de mostaza y champiñones con
linguini a las finas hierbas.

Escalope de Pollo Alla Gitana
Escalopes de pollo en una salsa de tomate, pimiento morrón 
y queso gruyere con un toque de picante acompañado con 
linguini de finas hierbas.

S/. 39

S/. 40

S/. 37

S/. 37

S/. 37

S/. 39



L o m o  A n t i c u c h e r o  c o n  R i s o t t o  a  l a  H u a n c a í n a

L o m o  a  l a  N a p o l i ta n a



Carnes

Lomo anticuchero con Risotto
a la huancaína
Lomo fino marinado en salsa anticuchera, acompañado de 
un risotto a la huancaína con crocante de parmesano.

Lomo Saltado con Fetuccini a la Huancaína
Tradicional lomo fino ahumado al wok, servido con 
fetuccini en una deliciosa crema huancaína.

Lomo a la Napolitana
Medallón de lomo al grill bañado en salsa pomodoro y 
gratinado con mozzarella y queso parmesano. Servido con 
spaghetti al pesto.

Lomo al Funghi Porcini
Medallón de lomo al grill en salsa al Funghi Porcini, 
acompañado con fetuccini a la crema.

Lomo Cinco Pimientas
Medallón de lomo en salsa de cinco pimientas, acompañado 
con fetuccini a la crema.

Ossobuco Alla Marsala
Ossobuco cocido lentamente en vino marsala y finas hierbas,
acompañado con fetuccini a la crema.

Strogonoff de la Casa
Lomo fino en cubos, salteado y flambeado al vino tinto,
champiñones. Acompañado con fetuccini a la crema.

S/. 50

S/. 52

S/. 50

S/. 49

S/. 48

S/. 47

S/. 52



S e m i f r e d o  d e  M a r a c u yá

M o u s s e  d e  C h i r i m o ya



Postres

Trufón
Bizcocho de chocolate relleno de mousse de chocolate y
bañado con fudge.

Crocante de Almendras
Húmedo bizcocho, intercalado con helado de café, 
licor de almendras con trocitos crocantes de almendras 
en salsa de caramelo.

Cheesecake “Frutos del Bosque”
Nuestro ya famoso cheesecake bañado en salsa de frutos
del bosque.

Tiramisú
Clásico italiano. Bizcocho bañado en almíbar de café y
amaretto, cubierto de mousse de queso crema y un
toque final de cocoa.

Semifredo de Maracuyá    
Zumo de maracuyá a base de la leche condensada y queso 
crema saborizado con vainilla.

Mousse de Chirimoya    
Pulpa de chirimoya seleccionada con queso crema y leche 
condensada sobre una base de turrón de chocolate bitter.

Tres Leches
Bizcocho bañado con tres tipos de leche, coronado
con crema chantilly.

Crema Volteada
Uno de los postres más sensillos y exquisitos a base
de leche y huevo.

Pie de Lúcuma
Delicada crema de lúcuma sobre una base de chocolate,
fudge y helado de vainilla con crema chantilly.

Crocante de Lúcuma    
Delicada crema de lúcuma sobre un crocante de 
almendras bañado en chocolate bitter.

S/. 18

S/. 18

S/. 18

S/. 18

S/. 16

S/. 16

S/. 18

S/. 20

S/. 22

S/. 20



Bebidas

BEBIDAS FRÍAS

·Agua Mineral

· Gaseosa

· Gaseosa Diet

· Limonada 

· gasificados naturales
(Fresa, maracuyá. Limón, naranja)

· Jugo de frutas 
(naranja, piña, durazno, fresa, maracuyá)

· Jugo de fresa con leche

· Limonada Frozen

· Naranjada

· Limonada Tinta

BEBIDAS Calientes

· Infusiones
· Café Americano
· Café Express
· Café cortado
· Cappuccino
· Copa capuccino
· Irish coffee

S/. 6
S/. 6

S/. 6

S/. 7

S/. 10

S/. 7
S/. 7
S/. 8
S/. 8

S/. 20

S/. 14

S/. 18
S/. 10

S/. 20

S/. 10

S/. 10

S/. 6



Cervezas Internacionales

· Cusqueña Dorada 330 ml

· Cusqueña Trigo 330 ml

· Cusqueña Negra 330 ml

· Cusqueña Roja 330 ml

Cerveza mexicana reconocida  mundialmente como 
un ícono de relax y refrescancia. Presentada en su 
exclusiva botella transparente siempre coronada con 
una rodaja de limón.

CORONA 355 ml S/.12.00

Auténtica lager americana. La misma receta desde 
1876, elaborada con los más finos ingredientes y un 
exclusivo proceso de maduración con madera el cual 
toma el doble de tiempo que el de una cerveza regular; 
generando un sabor suave, balanceado y refrescante.

BUDWEISER 343 ml S/.10.00

Sofisticada lager de origen Belga con más de 
600 años de tradición cervecera. Caracterizada 
por un agradable sabor amargo y un final suave. 
Perfectamente servida en su exclusivo cáliz de cristal.

STELLA ARTOIS 330 ml  S/.12.00

Cervezas Nacionales
S/. 10

S/. 10

S/. 10

S/. 10



Desde 1977, Don Rosalino mantiene la esencia 
de sus recetas italianas ahora complementadas 

con ingredientes y variantes de la gastronomía 
nacional. Esto hace a Don Rosalino único en 

su categoría, brindando la mejor experiencia de 
servicio en cada atención, utilizando insumos 
de alta calidad para garantizar un producto 

único que se mantenga en la memoria y paladar 
de sus comensales.






